REGIONE DEL VENETO

Check-list per i controlli della Sicurezza Alimentare in Azienda 

ai sensi della normativa del Pacchetto Igiene 
Regolamenti (CE) 852/2004, 853/2004, 183/2005
	Codice azienda …………………………Indirizzo produttivo azienda …………………………………

Ragione sociale………………..…………………………………………………………………………… 
Sede allevamento…………..……………………………………………………………………………….

Sede legale…………………….……………………………………………………………………………

Responsabile legale……………….……………………………………………………………………….

Proprietario degli animali……..…………………………..codice fiscale …………………….…………

Conduttore/Detentore degli animali……………..……………. codice fiscale ……………………


	1. AZIENDE ZOOTECNICHE

	1. ANI
	L'azienda impiega mangimi medicati
Se sì:

i mangimi medicati (distinguibili-etichettati) sono stoccati separatamente dai mangimi non medicati
	sì            no
sì            no

	2. ANI
	L'azienda acquista mangimi e/o foraggi
	sì            no

	3. ANI
	Presenza di documenti in grado di identificare i fornitori di alimenti per animali compresi additivi e premiscele di additivi
Tali documenti permettono all'autorità di controllo una facile verifica dei fornitori
	sì            no

	4. ANI
	Presenza del registro dei trattamenti veterinari e/o con sostanze ad azione ormonica, tireostatica e betagoniste
	sì            no

	5. ANI
	Puntuale registrazione dei trattamenti veterinari eseguiti e ordinata tenuta delle prescrizioni e delle fatture di acquisto
	sì            no

	6. ANI
	Presenza armadietto farmaceutico: autorizzazione scorte medicinali (D.Lgs. 193/06)”
	sì            no

	7. ANI
	Rispetto di appropriati tempi di attesa nell'utilizzo di farmaci veterinari
	sì            no

	8. ANI
	Lo stoccaggio e la manipolazione delle sostanze pericolose sono eseguiti con cura ed attenzione, al fine di prevenire ogni contaminazione
	sì            no

	9. ANI
	Viene assicurato un corretto uso degli additivi dei mangimi e dei prodotti medicinali veterinari, così come previsto dalla norma
	sì            no

	10. ANI
	Viene tenuta opportuna registrazione* di:

· natura e origine degli alimenti e mangimi somministrati agli animali;

· prodotti medicinali veterinari o altri trattamenti curativi somministrati agli animali;

· i risultati di ogni analisi effettuata sugli animali, che abbia una rilevanza ai fini della sicurezza alimentare;

· ogni rapporto o controllo effettuato sugli animali o sui prodotti di origine animale;

* NB: per “opportuna registrazione” si intende l’insieme delle informazioni che caratterizza l’evento: date, tipi di prodotti utilizzati, quantità, eventuali periodi di ritiro dalla produzione (ad es. per bovini da latte), ecc..
	sì            no

sì            no

sì            no

sì            no

	11. ANI


	Gli alimenti destinati agli animali sono immagazzinati separatamente da prodotti chimici o da altri prodotti o sostanze proibite per l’alimentazione animale.
	sì            no

	2. AZIENDE CHE PRODUCONO LATTE ALIMENTARE
	

	1.LATTE
	Presenza registro delle vendite dirette e/o delle consegne del latte (solo bovini)
	sì            no

	2.LATTE
	Aggiornamento del registro delle vendite dirette e/o delle consegne
	sì            no

	3.LATTE
	In caso di non conformità del latte, l'operatore è in grado di avviare immediatamente procedure per ritirarlo e informarne immediatamente le autorità competenti
	sì            no

	4.LATTE
	Presenza di un sistema di identificazione degli animali infetti, malati e/o sotto trattamento farmacologico
	sì            no

	5.LATTE
	Presenza di spazi idonei per l'isolamento degli animali malati o feriti
	sì            no

	6.LATTE
	Azienda ufficialmente indenne da brucellosi/tubercolosi
	sì            no

	7.LATTE
	Sono stati introdotti animali per i quali è prevista certificazione sanitaria
Se sì:

· Vi è presenza della certificazione sanitaria
· Vi è corretta tenuta delle segnalazioni/analisi dei controlli effettuati sugli animali o sui loro prodotti
	sì            no
sì            no
sì            no

	8.LATTE
	Presenza di locali, impianti, attrezzature di mungitura e stoccaggio idonei a prevenire la contaminazione del latte
	sì            no

	9.LATTE
	Presenza di animali alla mungitura adeguatamente puliti
	sì            no

	10.LATTE
	Il latte prodotto è protetto da contaminazioni
	sì            no

	11.LATTE
	Il personale è a conoscenza delle norme e dei requisiti minimi di igiene
	sì            no

	12.LATTE
	Disponibilità delle schede tecniche dei presidi chimici impiegati per la pulizia e la disinfezione degli impianti/attrezzature
	sì            no

	13.LATTE
	Rispetto delle modalità di refrigerazione per lo stoccaggio del latte
	sì            no

	3. AZIENDE CHE PRODUCONO LATTE DESTINATO ALLA FILIERA ALIMENTARE DEL LATTE FRESCO

	1. LATTE FR.
	Presenza del manuale aziendale di tracciabilità del latte
	sì            no

	4. AZIENDE CHE PRODUCONO UOVA
	

	1.UOVA
	Lo stoccaggio delle uova avviene in maniera corretta.
	sì            no

	5. AZIENDE CHE PRODUCONO MANGIMI O ALIMENTI PER ANIMALI 

	1.MANGIMI
	Lo stoccaggio e la manipolazione delle sostanze pericolose sono eseguiti con cura ed attenzione, al fine di prevenire ogni contaminazione
	sì            no

	2. MANGIMI
	I risultati delle analisi realizzate su campioni prelevati su prodotti primari e altri campioni rilevanti ai fini della sicurezza dei mangimi sono tenuti nella giusta considerazione.
	sì            no

	3. MANGIMI
	Viene tenuta opportuna registrazione* di:

· ogni uso di prodotti fitosanitari;

· l’uso di semente geneticamente modificata;

· la provenienza e la quantità di ogni elemento costitutivo del mangime e la destinazione e quantità di ogni output di mangime.
* N.B: per “opportuna registrazione” si intende l’insieme delle informazioni che caratterizza l’evento: date, tipi di prodotti utilizzati, quantità, fasi fenologiche delle colture, ecc..
	sì            no
sì            no

sì            no


Giudizio finale riferito ai requisiti della normativa di riferimento: ………………………………………………

 ……………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Provvedimenti adottati:

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Data del controllo                                                      
Sottoscrizione del Veterinario Ufficiale 

o periodo di riferimento (vigilanza continua)                       che ha compiuto l’ispezione

……………………………………………                           Dott.…………………………………………..
È stata lasciata una copia della presente check-list all’allevatore?                 sì                 no
Sottoscrizione dell’allevatore (o chi per esso)

………………………………………………..
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