5] REGIONE peL VENETO

Regione del Veneto

U.P. Veterinaria
Servizio Sanita Animale e Igiene Alimentare

RELAZIONE
DATI ATTIVITA’
SISTEMA DI ALLERTA
RAPIDO ALIMENTI

Maggio 2013




RELAZIONE DATI ATTIVITA’ SISTEMA DI ALLERTA RAPIDO ALIMENTI ANNO 2012

INDICE:
1. Premessa Pag. 1
2. Aggiornamenti normativi intervenuti nel corso dell’anno 2012 Pag. 1
3. Dati di attivita anno 2012 - notifiche gestite dalla Regione del Pag. 4
Veneto

4. Dati di attivita anno 2012 - notifiche attivate dalla Regione del Pag. 11
Veneto

5. Revoca notifiche gestite e attivate dalla Regione del Veneto Pag. 17

6. Confronto notifiche alimenti anno 2011-2012 Pag. 18



REGIONE DEL VENETO - U.P. VETERINARIA
RELAZIONE DATI ATTIVITA’ SISTEMA DI ALLERTA RAPIDO ALIMENTI

ANNO 2012

1. Premessa

Il sistema di allerta rapido alimenti e mangimi, di cui al Regolamento CE n. 178/2002, & gestito in
ambito regionale secondo il Decreto del Dirigente Regionale dell’Unita di progetto Sanita Animale
e Igiene Alimentare n. 174 del 1 dicembre 2009, di recepimento dell’Intesa tra il Governo, le Regioni
e le Province Autonome di Trento e di Bolzano, sulla proposta del Ministero del Lavoro, della Salute e delle
Politiche Sociali, n. 240/CSR del 13 novembre 2008.

Con nota della Unita di Progetto Sanita Animale e Igiene Alimentare prot. n. 692467 del 11 dicembre 2009
sono state successivamente fornite delle indicazioni operative in merito ai flussi informativi relativi alla
gestione del sistema di allerta in ambito regionale con obbligo, a far data del 1 gennaio 2010 e nel rispetto
dell’Intesa sopra citata, di comunicazione delle notifiche direttamente tra le Aziende U.L.S.S. del Veneto.

Il sito web istituzionale della Regione del Veneto, nelle pagine specifiche riguardanti il sistema di
allerta rapido alimenti e mangimi
(http://www.regione.veneto.it/Servizi+alla+Persona/Sanita/Sicurezza+alimentare/Sistema+di+Alle
rta.htm), riporta le indicazioni operative nazionali e regionali relative al sistema di allerta, nonché
gli ultimi aggiornamenti disponibili delle schede di notifica che la Commissione Europea ha
emanato.

2. Aggiornamenti normativi intervenuti nel corso dell’anno 2012

Aggiornamenti rispetto all’anno 2012:

1. Indicazioni operative reperibilita notturna e festivita — nota U.P. Veterinaria prot. n. 90690 del
24/02/2012

2. Nota Ministero della Salute prot. n. 14957 del 02/05/2012 — regole di riservatezza art. 52 Reg. CE n.
178/2002

3. Introduzione scheda di notifica specifica per OGM (e-mail U.P. Veterinaria 02/11/012)

4. Introduzione piattaforma iRasff (nota U.P. Veterinaria prot. n. 521733 del 16/11/2012 e prot. n.
538985 del 27/11/2012)

5. Workshop RASFF per il Nord Est — Montecchio Precalcino (VI) nelle date 29-30/11/2012



3. Dati di attivita anno 2011 — notifiche gestite dalla Regione del Veneto

3.a. Numero notifiche gestite

Nell’anno 2012 la Regione del Veneto ha gestito un numero di notifiche totali, escludendo gli
eventuali follow-up riconducibili ad una notifica originale, pari a 292.

Le notifiche gestite possono essere ripartire cosi come da “Tabella 1. Notifiche gestite” e “Figura 1.
Notifiche gestite”. Considerato che il Regolamento UE n. 16/2011 & entrato in vigore nel corso
dell’lanno 2011 non e possibile distinguere, per tutte le notifiche per informazione gestite, tra
notifiche di informazione per follow-up e notifiche di informazione per attenzione e pertanto nella
Tabella 1. e nella Figura 1. e riportata la sola voce notifica di informazione (che include le notifiche
di informazione per attenzione, per follow-up e le notifiche di informazione per le quali non &
presente la tipologia di appartenenza). In alcuni casi nei quali non era possibile distinguere tra
notifica di allarme e notifica di informazione (es. mancato invio scheda di notifica, etc.) la notifica &
stata raggruppata all'interno della tipologia notifica di allarme ™.

TIPOLOGIA NOTIFICA NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI
NOTIFICA DI ALLARME 182
NOTIFICA DI INFORMAZIONE 110
Totale complessivo 292

Tabella 1. Notifiche gestite
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Figura 1. Notifiche gestite

Qualora la notifica non sia categorizzata (notifica di allarme vs notifica di informazione) si ritiene opportuno ritenerla
della categoria di rischio piu elevata e, pertanto, come notifica di allarme.
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3.b. Origine delle notifiche gestite

Le notifiche gestite in ambito regionale possono venire trasmesse al nodo regionale della Regione
del Veneto, cosi come da DDR n. 174/2009, a partire dai Servizi Veterinari e Servizi Igiene Alimenti
e Nutrizione delle Aziende U.L.S.S. del Veneto, dagli altri Nodi Regionali, dagli Uffici Periferici del
Ministero della Salute e dal Punto di Contatto Nazionale (Ministero della Salute — DGISAN).

Le n. 292 notifiche gestite nell’lanno 2012 in ambito regionale sono state trasmesse al nodo
regionale cosi come da Tabella “2. Origine notifiche gestite” e Figura “2. Origine notifiche gestite”.

CATEGORIA SOGGETTO CHE HA COMUNICATO AL NODO REGIONALE LA NOTIFICA NUMgi?GII\:\? ;\r::: ICHE
Az. ULSS Veneto 83
Punto Contatto Nazionale 46
Altri Nodi Regionali 160
Uffici Periferici Ministero della Salute 3
Totale complessivo 292

Tabella 2. Origine notifiche gestite
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Figura 2. Origine notifiche gestite




3.c. Categorie prodotti oggetto delle notifiche gestite

Le notifiche gestite dalla Regione del Veneto hanno riguardato le categorie di prodotto cosi come
da Tabella “3. Categorie prodotti oggetto delle notifiche gestite”.

CATEGORIE PRODOTTI OGGETTO DELLE NOTIFICHE GESTITE | NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI

acqua minerale 4
additivi alimentari e aromi 1
altri prodotti alimentari (mescolati) 1
bevande non alcoliche 2
carne e prodotti di carne (escluso pollame) 41
carne pollame e prodotti derivati 10
cereali e prodotti da forno 23
cioccolato, preparazioni di cioccolato, té e caffe 3
crostacei 2

dietetici ed integ. alimentari

erbe e spezie 5
frutta e vegetali 34
gasteropodi

gelati e dessert

latte e prodotti di latte 15
materiali a contatto con alimenti 15
molluschi bivalvi vivi 34
molluschi cefalopodi 3
nocciole, frutta in guscio e semi

piatti pronti e snack 2
prodotti della pesca 73
uova e ovo prodotti

vino

zuppe, brodi, salse e condimenti 1
acqua minerale 4
Totale complessivo 292

Tabella 3. Categorie prodotti oggetto delle notifiche gestite



3.d. Categorie pericoli oggetto delle notifiche gestite

Le notifiche gestite dalla Regione del Veneto hanno riguardato le categorie di pericoli cosi come da
Tabella “4. Categorie pericoli oggetto delle notifiche gestite”.

CATEGORIE PERICOLI OGGETTO DELLE NOTIFICHE GESTITE NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI
additivi alimentari/aromi 12
allergeni 8
aspetti organolettici 2
biocontaminanti 6
biotossine 6
composizione 5
confezionamento difettoso/imperfetto 1
contaminazione chimica (diversa da metalli pesanti) 2
corpi estranei 14
etichettatura assente/incompleta/incorretta 8
frode/adulterazione 6
infestazione parassitaria 40
metalli pesanti 32
micorganismi patogeni 81
micotossine 16
microrganismi non patogeni 6
migrazione 16
non determinato/altro 4
OGM/novel food 2
radiazioni

residui medicinali veterinari 8
residui pesticidi 12
scarsi o insufficienti controlli 1
Totale complessivo 292

Tabella 4. Categorie pericoli oggetto delle notifiche gestite



3.e. Categorie prodotti e categorie pericoli oggetto delle notifiche gestite

In Tabella 5. il riepilogo delle notifiche gestite in considerazione delle categorie di prodotto e
categorie di pericolo.

Conteggio di categoria
pericolo/contaminante

categoria prodotto categoria pericolo/contaminante Totale
contaminazione chimica (diversa da metalli
acqua minerale pesanti) 1
corpi estranei 1
microrganismi non patogeni 2
acqua minerale Totale 4
additivi alimentari e aromi | non determinato/altro 1
additivi alimentari e aromi Totale 1
altri prodotti alimentari (mescolati) | non determinato/altro 1
altri prodotti alimentari (mescolati) Totale 1
bevande non alcoliche additivi alimentari/aromi 1
microrganismi non patogeni 1
bevande non alcoliche Totale 2
carne e prodotti di carne (escluso pollame) additivi alimentari/aromi 1
allergeni 1
frode/adulterazione 3
micorganismi patogeni 27
radiazioni 3
residui medicinali veterinari 6
carne e prodotti di carne (escluso pollame) Totale 41
carne pollame e prodotti derivati frode/adulterazione 1
micorganismi patogeni 7
residui medicinali veterinari 2
carne pollame e prodotti derivati Totale 10
cereali e prodotti da forno additivi alimentari/aromi 1
allergeni 3
corpi estranei 4
infestazione parassitaria 6
micotossine 5
microrganismi non patogeni 2
residui pesticidi 2
cereali e prodotti da forno Totale 23
cioccolato, preparazioni di cioccolato, té e
caffe allergeni 1
corpi estranei 2
cioccolato, preparazioni di cioccolato, té e caffé Totale 3
crostacei | additivi alimentari/aromi 2
crostacei Totale 2
dietetici ed integ. alimentari additivi alimentari/aromi 3
composizione 4
etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
frode/adulterazione 1
dietetici ed integ. alimentari Totale 9
erbe e spezie | infestazione parassitaria 2




microrganismi non patogeni
radiazioni
residui pesticidi

erbe e spezie Totale

frutta e vegetali

aspetti organolettici

composizione

corpi estranei

etichettatura assente/incompleta/incorretta
infestazione parassitaria

micorganismi patogeni

micotossine

non determinato/altro

OGM/novel food

residui pesticidi
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frutta e vegetali Totale 34
gasteropodi | metalli pesanti 5
gasteropodi Totale 5
gelati e dessert | micorganismi patogeni 1
gelati e dessert Totale 1
latte e prodotti di latte aspetti organolettici 1
etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
micorganismi patogeni 10
micotossine 3
latte e prodotti di latte Totale 15
materiali a contatto con alimenti migrazione 14
non determinato/altro 1
materiali a contatto con alimenti Totale 15
molluschi bivalvi vivi biotossine 6
metalli pesanti 1
micorganismi patogeni 27
molluschi bivalvi vivi Totale 34
molluschi cefalopodi etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
metalli pesanti 2
molluschi cefalopodi Totale 3
nocciole, frutta in guscio e semi micorganismi patogeni 1
micotossine 3
nocciole, frutta in guscio e semi Totale 4
piatti pronti e snack corpi estranei 1
infestazione parassitaria 1
piatti pronti e snack Totale 2
prodotti della pesca additivi alimentari/aromi 4
allergeni 3
biocontaminanti 6
confezionamento difettoso/imperfetto 1
corpi estranei 1
etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
frode/adulterazione 1
infestazione parassitaria 25
metalli pesanti 24
micorganismi patogeni 4
migrazione 2
scarsi o insufficienti controlli 1




prodotti della pesca Totale

73

uova e ovoprodotti | micorganismi patogeni 1
uova e ovoprodotti Totale 1
contaminazione chimica (diversa da metalli
vino pesanti) 1
corpi estranei 2
vino Totale 3
zuppe, brodi, salse e condimenti | etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
zuppe, brodi, salse e condimenti Totale 1
Totale complessivo 292

Tabella 5. Categorie prodotti e categorie pericoli notifiche gestite
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4. Dati di attivita anno 2011 — notifiche attivate dalla Regione del Veneto

4.a. Numero notifiche attivate da Regione del Veneto

Nell’anno 2012 i Servizi Veterinari e Servizi Igiene Alimenti e Nutrizione delle Aziende U.L.S.S. del
Veneto hanno attivato n. 83 notifiche, cosi come da Tabella “6. Notifiche attivate dalla Regione del
Veneto” e da Figura “3. Notifiche attivate dalla Regione del Veneto” e “4. Notifiche attivate dalla
Regione del Veneto — dettaglio per Az. U.L.S.S. del Veneto”. Considerato che il Regolamento UE n.
16/2011 é entrato in vigore nel corso dell’anno 2011 non é possibile distinguere, per tutte le
notifiche per informazione gestite, tra notifiche di informazione per follow-up e notifiche di
informazione per attenzione e pertanto nella Tabella 6. e nella Figura 3. & riportata la sola voce
notifica di informazione (che include le notifiche di informazione per attenzione, per follow-up e le
notifiche di informazione per le quali non € presente la tipologia di appartenenza).

TIPOLOGIA NOTIFICA NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI
NOTIFICA DI ALLARME 37
NOTIFICA DI INFORMAZIONE 46
Totale complessivo 83

Tabella 6. Notifiche attivate dalla Regione del Veneto
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Figura 3. Notifiche attivate dalla Regione del Veneto
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Notifiche attivate dalla Regione del Veneto — dettaglio per Az. U.L.S.S. del Veneto
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Dall’analisi dei dati riportati nella Figura 4. si evince che n. 19 Aziende U.L.S.S. del Veneto, sul

totale di n. 21 Aziende presenti, hanno attivato almeno una notifica nel corso dell’anno 2012.

Come emerge anche dall’analisi dei dati in Figura 4., le Az. U.L.S.S. che hanno attivato un maggiore

numero di notifiche sono quelle operanti nelle zone costiere in quanto piu interessate dalla

presenza di operatori attivi nel settore ittico, che risulta storicamente come il settore pilu coinvolto

dalle notifiche di allerta.

4.b. Categorie prodotti oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto

Le notifiche attivate dalla Regione del Veneto hanno riguardato le categorie di prodotto cosi come
da Tabella “7. Categorie prodotti oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto”.

CATEGORIE PRODOT;;_?::?‘ETO DELLE NOTIFICHE NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI
acqua minerale 1
bevande non alcoliche 1
carne e prodotti di carne (escluso pollame) 15
carne pollame e prodotti derivati 1
cereali e prodotti da forno 7
dietetici ed integ. alimentari 1
erbe e spezie 2
frutta e vegetali 7
gasteropodi 5
latte e prodotti di latte 3
molluschi bivalvi vivi 16
piatti pronti e snack 1
prodotti della pesca 22
zuppe, brodi, salse e condimenti
acqua minerale
bevande non alcoliche
Totale complessivo 83

Tabella 7. Categorie prodotti oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto
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Sulla base dei dati riportati nella Tabella 7. & stato elaborato il grafico di cui alla Figura “5.
Categorie prodotti oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto — ripartizione per macro
categorie” che riporta la ripartizione del numero delle notifiche attivate dalla Regione del Veneto
per macro categorie di prodotto.

B acqua minerale
B bevande non alcoliche
H carne e prodotti di carne (escluso

pollame)

M carne pollame e prodotti derivati

111
M cereali e prodotti da forno

22 e . .
1 m dietetici ed integ. alimentari
M erbe e spezie
1 B frutta e vegetali
1
2 i gasteropodi

M latte e prodotti di latte

H molluschi bivalvi vivi

I piatti pronti e snack
prodotti della pesca

zuppe, brodi, salse e condimenti

Figura 5. Categorie prodotti oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto — ripartizione
per macro categorie
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4.c. Categorie pericoli oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto

Le notifiche attivate dalla Regione del Veneto hanno riguardato le categorie di pericoli cosi come
da Tabella “8. Categorie pericoli oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto”.

CATEGORIE PERICOLI OGGETTO DELLE NOTIFICHE ATTIVATE NUMERO NOTIFICHE ORIGINALI
additivi alimentari/aromi 1
allergeni 1
biocontaminanti 2
biotossine 5
confezionamento difettoso/imperfetto 1
corpi estranei 1
etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
frode/adulterazione 2
infestazione parassitaria 16
metalli pesanti 13
micorganismi patogeni 24
micotossine 5
microrganismi non patogeni 4
residui medicinali veterinari 2
Totale complessivo 83

Tabella 8. Categorie pericoli oggetto delle notifiche attivate da Regione del Veneto

4.d. Categorie prodotto e categorie pericoli oggetto delle notifiche attivate da Regione del

Veneto

In Tabella 9. il riepilogo delle notifiche attivate in considerazione delle categorie di prodotto e

categorie di pericolo.

Conteggio di categoria pericolo/contaminante
categoria prodotto categoria pericolo/contaminante Totale
acqua minerale microrganismi non patogeni 1
acqua minerale Totale 1
bevande non alcoliche additivi alimentari/aromi 1
bevande non alcoliche Totale 1
carne e prodotti di carne (escluso pollame) allergeni 1
micorganismi patogeni 12
residui medicinali veterinari 2
carne e prodotti di carne (escluso pollame) Totale 15
carne pollame e prodotti derivati ‘ frode/adulterazione 1
carne pollame e prodotti derivati Totale 1
cereali e prodotti da forno ‘ infestazione parassitaria 2
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micotossine
microrganismi non patogeni
residui pesticidi

cereali e prodotti da forno Totale

dietetici ed integ. alimentari

‘ frode/adulterazione

dietetici ed integ. alimentari Totale

erbe e spezie

microrganismi non patogeni
residui pesticidi

erbe e spezie Totale

frutta e vegetali

infestazione parassitaria
micotossine
residui pesticidi

frutta e vegetali Totale

gasteropodi

metalli pesanti

gasteropodi Totale

latte e prodotti di latte

micorganismi patogeni
micotossine

latte e prodotti di latte Totale

molluschi bivalvi vivi

biotossine
metalli pesanti

P WL NUOUWVINIIWDNNINIPFP RPIRPIPINIPEPNDN

micorganismi patogeni 10
molluschi bivalvi vivi Totale 16
piatti pronti e snack ‘ corpi estranei 1
piatti pronti e snack Totale 1
prodotti della pesca biocontaminanti 2
confezionamento difettoso/imperfetto 1
infestazione parassitaria 12
metalli pesanti 7
prodotti della pesca Totale 22
zuppe, brodi, salse e condimenti etichettatura assente/incompleta/incorretta 1
zuppe, brodi, salse e condimenti Totale 1
Totale complessivo 83
Tabella 9. Categorie prodotti e categorie pericoli notifiche attivate
4.d. Categorie prodotto e pericoli microbiologici oggetto delle notifiche attivate da Regione del
Veneto
In Tabella 10. il riepilogo delle notifiche attivate in considerazione delle categorie di prodotto e
tipologie pericolo microbiologico riscontrate.
categoria prodotto pericolo/contaminante Totale
acqua minerale Pseudomonas aeruginosa 1
acqua minerale Totale 1
carne e prodotti di carne (escluso pollame) Listeria monocytogenes 4
Salmonella Derby 2
Salmonella Rissen 1
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‘ Salmonella Typhimurium 5

carne e prodotti di carne (escluso pollame) Totale 12
cereali e prodotti da forno ‘ muffe di Aspergillus 2
cereali e prodotti da forno Totale 2
erbe e spezie | enterobacteriaceae - muffe 1
erbe e spezie Totale 1
latte e prodotti di latte Listeria monocytogenes 1
Tossine stafilococciche 1

latte e prodotti di latte Totale 2
molluschi bivalvi vivi E. coli 6
Salmonella Typhimurium 3

Salmonella Typhimurium + E. coli 1

molluschi bivalvi vivi Totale 10
prodotti della pesca | sindrome sgombroide 2
prodotti della pesca Totale 2
Totale complessivo 30

Tabella 10. Categorie prodotti e pericoli microbiologici notifiche attivate

5. Revoca notifiche gestite e attivate dalla Regione del Veneto

Delle n. 298 notifiche gestite in ambito regionale, alla data odierna n. 3 sono state oggetto di

revoca da parte dell’ente che le aveva attivate.

Per quanto riguarda il contesto regionale le Az. U.L.S.S. del Veneto hanno revocato n. 1 notifiche

delle 83 attivate a seguito di revisione/ripetizione di analisi.
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6. Confronto notifiche alimenti anno 2011-2012

6.a. Confronto categorie prodotto alimenti oggetto di notifica 2011 e 2012 (notifiche gestite - alimenti)
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6.b. Confronto categorie prodotto alimenti oggetto di notifica 2011 e 2012 (notifiche attivate da Az. ULSS del Veneto - alimenti)
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