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INTRODUZIONE

[l Piano Nazionale Alimentazione Animale 2007 sostituisce e abroga il “Piano Nazionale di
vigilanza e controlli sanitari sulla alimentazione animale” del 12 maggio 2006.

Obiettivo fondamentale del nuovo PNAA ¢ di assicurare, in accordo a quanto gia stabilito
dal Regolamento (CE) n. 178/2002 e dal Regolamento (CE) n. 882/2004, un sistema ufficiale di
controllo dei mangimi lungo l'intera filiera alimentare al fine di garantire un elevato livello di
protezione della salute umana, animale e dell’ambiente.

In particolare, il Regolamento (CE) 882/2004/ prevede che i controlli siano effettuati
periodicamente e con frequenza appropriata in base ad una valutazione dei rischi, tenendo conto
dei rischi associati alla specie animale di destinazione del mangime, al numero e tipologia delle
aziende del settore dei mangimi, alle caratteristiche del mangime, considerando i dati precedenti
relativi all’operatore.

Tali controlli sono stati predisposti tenendo conto anche dell’anagrafe degli operatori del
settore dei mangimi prevista dal Regolamento (CE) 183/2005, la cui applicazione sul territorio
nazionale ha comportato una revisione completa della normativa esistente e in particolar modo di
quella riferita al sistema di “autorizzazione” degli operatori, compresi quelli della produzione
primaria.

In base alle nuove disposizioni, gli operatori del settore dei mangimi sono direttamente
responsabili della sicurezza dei mangimi mediante I'attuazione di procedure basate sull’analisi dei
rischi e sul controllo dei punti critici (HACCP), mediante I'applicazione di buone pratiche igieniche,
nonché mediante I'utilizzo esclusivo di mangimi provenienti da stabilimenti registrati/riconosciuti
ai sensi del suddetto regolamento.

La registrazione ¢€ prevista per gli operatori del settore dei mangimi che siano attivi in una
qualsiasi delle fasi di produzione primaria e operazioni ad essa correlate: trasformazione,
stoccaggio, trasporto nel luogo di produzione, trasporto di prodotti primari dal luogo di produzione
ad uno stabilimento, miscelazione di mangimi senza usare additivi o premiscele tranne additivi per
insilaggio, per il fabbisogno esclusivo dellazienda. Tali operatori devono ottemperare alle
disposizioni di cui all’allegato I.

Coloro che effettuano operazioni diverse dalla produzione primaria ed attivita ad essa
correlate, ma utilizzano additivi diversi da quelli elencati nell’allegato IV del Regolamento (CE)
183/2005 devono essere registrati, ma ottemperare alle disposizioni di cui all’allegato II.

Tale registrazione consiste in una notifica all’Autorita regionale competente, senza che vi
sia un’ispezione in loco, per coloro che alla data di applicazione del Regolamento erano gia in
attivita . Resta inteso che per coloro che iniziano un’attivita ex-novo e che presentano un rischio
piu elevato sarebbe auspicabile un sopralluogo ispettivo, tale sopralluogo ispettivo € obbligatorio
per ottenere il riconoscimento e il relativo numero di identificazione individuale di cui all’allegato V
del Regolamento.

Infatti coloro che fabbricano e/o commercializzano additivi per mangimi cui si applica |l
Regolamento (CE) n. 1831/2003 o prodotti cui si applica la direttiva 82/471/CE e di cui al Capo 1
dell'allegato 1V, fabbricano e/o commercializzano premiscele preparate utilizzando additivi di
mangimi di cui al Capo 2 dell’Allegato IV, fabbricano ai fini della commercializzazione o
producono per il fabbisogno esclusivo della propria azienda i mangimi composti utilizzando additivi
di mangimi o premiscele contenenti additivi di mangimi di cui al Capo 3 dell’allegato IV, devono
essere riconosciuti.

Si precisa che ai fini del riconoscimento l'istanza per la fabbricazione di additivi di mangimi
di cui al capo 1 dell'allegato IV del Regolamento (CE) 183/2005 deve essere inviata al Ministero
della Salute, cosi come previsto dalle previgenti normative, mentre negli altri casi tale istanza
deve essere inviata alle Regioni o Province autonome.

Per ciascuna attivita, le Autorita competenti, ognuna per quanto di competenza, iscrivono in
uno o piu elenchi nazionali, accessibili al pubblico, gli stabilimenti registrati e/o riconosciuti.
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A distanza di un anno dall’applicazione del Regolamento sull’igiene dei mangimi, sul
territorio nazionale, si & evidenziata una situazione alquanto problematica per quanto concerne la
registrazione degli operatori primari, in considerazione dell’elevato numero di agricoltori che sono
da classificarsi come operatori del settore dei mangimi ai sensi del Regolamento (CE)
n. 183/2005. Cid ha determinato un ritardo nella compilazione degli elenchi previsti dall’art. 19 del
sopra citato regolamento.

Di conseguenza la mancata disponibilita degli elenchi ha determinato la difficolta da parte
degli operatori del settore dei mangimi di verificare, secondo quanto previsto dall’articolo 5,
comma 6, del Reg. CE n. 183/2005, che i propri fornitori siano registrati e/o riconosciuti.

Inoltre [l'utilizzo delle liste degli agricoltori, gia redatte per i premi PAC, per la
predisposizione degli elenchi degli operatori registrati, in alcuni casi ha causato il mancato invio
della notifica e quindi I'impossibilita di mostrare al cliente un documento che attesti I'avvenuta
registrazione.

Alcune tipologie di operatori sono state classificate diversamente (operatore
primario/operatore secondario) nelle varie regioni (ad esempio gli essiccatori che sono stati
considerati sia operatori della produzione primaria sia operatori della produzione secondaria).

La diversa classificazione dei medesimi operatori ha comportato un differente rispetto dei
requisiti previsti dal regolamento e gradi diversi di sicurezza .

Inoltre, interpretazioni differenti della normativa hanno determinato che alcuni operatori , tra
cui quelli del settore alimentare che forniscono i sotto-prodotti ai mangimifici e quelli riconosciuti ai
sensi del Regolamento (CE) n. 1774/2002, ottemperando gia a quanto previsto dalle specifiche
normative, hanno ritenuto di non dover rispettare gli obblighi previsti dal Regolamento sull'igiene
dei mangimi.

Le problematiche sopra esposte hanno fatto si che a piu di anno dall’applicazione del
Regolamento (CE) n. 183/2005, sia stato necessario istituire un “gruppo di lavoro
interregionale” al fine di elaborare un documento che affronti le difficolta connesse all’attuazione
del Regolamento stesso.

Tale gruppo ha anche il compito di lavorare alla predisposizione di un’Anagrafe nazionale
informatizzata degli stabilimenti utilizzando il programma “Sintesi”, gia in uso per la gestione dei
dati di struttura degli stabilimenti produttori di alimenti di origine animale e di codificare in modo
univoco, in riferimento alle richieste degli ispettori del FVO emerse nel corso dellispezione
DG(SANCOQ)/7264/2007, svoltasi in Italia dal 23 al 31 gennaio 2007, le diverse attivita degli operatori
del settore dei mangimi soggetti alla registrazione.

Piano Nazionale Alimentazione Animale anno 2007

Le precedenti considerazioni, hanno determinato la necessita di apportare delle modifiche
ed aggiornamenti al PNAA, che tengano conto, in ogni caso, sia dei risultati dei controlli effettuati
nell’anno precedente, sia delle indicazioni fornite dalla nuova normativa comunitaria, in particolare
il Reg. (CE) 178/2002, il Reg. (CE) 882/2004 ¢ il Reg. (CE) 183/2005.

Strumento fondamentale per orientare I'attivita di controllo ufficiale in modo da aumentarne
I'efficacia ed evitare uno spreco di risorse, & I'effettuazione dell'analisi dei rischi, che deve basarsi
sulla valutazione dei dati statistici ed epidemiologici derivanti dall’attivita di controllo svolta negli
anni precedenti, su criteri che permettano di definire la priorita dei controlli, ad esempio le
caratteristiche e la localizzazione dello stabilimento, il tipo, I'entita e le tecniche di produzione, la
specie di destinazione ecc.,.

Le Regioni devono predisporre ed inviare al Ministero della Salute, i loro piani regionali,
elaborati sulla base dell’ analisi del rischio effettuata tenendo conto anche dei criteri generali
indicati nei singoli capitoli del presente piano.

I PNAA 2007 prende in considerazione le piu importanti problematiche del settore:

e Un capitolo importante della programmazione & quello relativo ai controlli volti alla verifica
del rispetto dei divieti d’'utilizzo delle proteine animali trasformate, come definite dal
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Reg. (CE) 999/2001 e successive modifiche, ai fini della prevenzione della BSE. Al fine di
razionalizzare I'attivita di controllo si operera in conformita al “Protocollo d’'Intesa” siglato tra il
Ministero della Salute ed il Ministero delle Politiche Agricole e Forestali nel 2006.

e Un altro caposaldo del Piano €& quello relativo alla ricerca di additivi e principi
farmacologicamente attivi nei mangimi, con particolare riferimento alla ricerca di sostanze
vietate, senza tuttavia trascurare la ricerca di additivi ed altre sostanze chimiche il cui
impiego & consentito entro determinati limiti e per determinate specie animali.

[l Ministero della Salute, con lettera circolare n.614/24315/AG.80/440 del 5 aprile 2002, ha
indicato un elenco di additivi revocati e che pertanto non possono essere utilizzati
nell’alimentazione animale sullintero territorio del’Unione Europea, ma utilizzati ai soli fini
dell’'esportazione verso Paesi Terzi: metilclorpindolo, metilclorpindolo/metilbenzoquato,
amprolium, amprolium/etopabato, dimetridazolo, nicarbazina, nifursol.

Si sottolinea che, ai sensi del Reg. (CE) n. 1831/2003, dal 1° gennaio 2006 ¢ fatto
divieto di utilizzare come additivi per mangimi tutti gli antibiotici diversi dai
coccidiostatici e dagli istomonostatici.

[l Ministero della Salute ha emanato il 4 agosto 2006 la circolare n. DGVA/III-XIbis/28667/P
relativa all'importazione e I'esportazione di mangimi, nella quale, fra l'altro, si impartiscono
istruzioni sui requisiti cui devono conformarsi gli stabilimenti produttori di mangimi e/o
premiscele contenenti gli additivi vietati, in particolare per quanto riguarda la manipolazione
di tali sostanze in stabilimenti con linee di produzione distinte, I'obbligo di detenere un
registro di carico-scarico per tali prodotti non conformi e la notifica al Ministero della Salute
della loro movimentazione. Viene inoltre sottolineata la necessita, in caso di esportazione di
mangimi non conformi verso paesi terzi, che I'esportatore acquisisca al riguardo il consenso
dell’autorita competente del Paese terzo, ai sensi del Reg. (CE) n. 178/2002.

Le ASL territorialmente competenti sono tenute a verificare il rispetto delle condizioni
relative alla produzione e alla commercializzazione di tali prodotti non conformi nella UE
(data di inizio e termine della produzione e/o spedizione con le relative dogane di entrata e
di uscita della merce, nonché la quantita del prodotto e la relativa etichetta, documenti che
dimostrino la effettiva destinazione verso i Paesi Terzi ) e a comunicare il numero di
controlli effettuati agli Assessorati alla sanita delle Regioni e Province autonome che
forniranno tali informazioni al Ministero della Salute (allegato 2 scheda attivita operatori).

e |l programma di controllo degli stabilimenti prevede quelli riconosciuti e/o registrati ai sensi
del Regolamento (CE) 183/2005, tenendo conto, perd, delle diverse attivita previste dal
regolamento, gli operatori del settore dei mangimi medicati e quelli che producono e/o
commercializzano prodotti non conformi nel territorio UE.

e Si & posta maggiore attenzione ai controlli inerenti la ricerca dei contaminanti ed altre
sostanze indesiderabili negli alimenti per animali; tale determinazione scaturisce da una piu
attenta valutazione del problema, dall’applicazione delle nuove disposizioni normative e
dall’acquisizione delle raccomandazioni Comunitarie orientate in tal senso. In particolare si
e tenuto conto della Raccomandazione 2006/576/CE, che fornisce indicazioni in merito al
controllo delle concentrazione di micotossine nei prodotti destinati all’alimentazione degli
animali.

e Vista la problematica relativa alla tracciabilita, etichettatura e sicurezza dell'impiego di
organismi geneticamente modificati negli alimenti per gli animali, nel Piano & presente il
capitolo inerente I'attivita di monitoraggio per gli OGM.

Nel suo complesso il PNAA é finalizzato, cosi come la normativa comunitaria e nazionale, al
raggiungimento di una maggiore tutela della sanita pubblica ed a fornire ai consumatori
garanzie di salubrita, sicurezza e qualita dei prodotti di origine animale.
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Finalita
Finalita del PNAA ¢é la tutela della sanita pubblica. Nellambito di detta finalita il PNAA si
propone, tra 'altro, di:

e contribuire, attraverso la vigilanza ed il controllo sui mangimi, ad assicurare la tutela della
salute umana, degli animali e della salubrita dell’ambiente;

e conformarsi a quanto previsto dal D.Lvo. 17 giugno 2003, n. 223, “Attuazione delle direttive
2000/77/CE e 2001/46/CE relative all’organizzazione dei controlli ufficiali nel settore della
alimentazione animale”, e dal Reg. (CE) 882/2004 relativo ai controlli ufficiali intesi a
verificare la conformita alla normativa in materia di mangimi e di alimenti e alle norme sulla
salute e sul benessere degli animali;

e rappresentare uno strumento che favorisca [I'aggiornamento e la qualificazione
professionale degli operatori del SSN in materia di “igiene degli allevamenti e delle
produzioni zootecniche”.

Obiettivi

Gli obiettivi del PNAA sono definiti dal Ministero della Salute, Dipartimento per la Sanita
Pubblica Veterinaria, la Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti, fatte salve le competenze delle
altre amministrazioni delegate ai controlli, entro il 31 dicembre di ogni anno; le modifiche e le
integrazioni al Piano saranno definite sentito tutte le Amministrazioni interessate, in particolare :

¢ la Commissione tecnica mangimi di cui allart. 9, Legge 15 febbraio 1963, n. 281 e

successive modificazioni ed integrazioni;
e le Regioni e le Province Autonome;
e ['Istituto Superiore di Sanita.

Fatto salvo quanto definito precedentemente, sono obiettivi del PNAA:

a) assicurare l'effettuazione, omogenea e coordinata, dei controlli dei mangimi in tutte le

fasi della produzione, della trasformazione e della distribuzione tenendo conto che la
responsabilita primaria della sicurezza dei mangimi ricade sull’'operatore del settore dei
mangimi.
Infatti gli operatori del settore dei mangimi devono garantire che nelle imprese da essi
controllate i mangimi soddisfino le disposizioni della legislazione alimentare inerenti alle
loro attivita in tutte le fasi della produzione, della trasformazione e della distribuzione e
verificare che tali disposizioni siano soddisfatte.

b) realizzare un sistema di raccolta dei dati relativi alla vigilanza ed ai controlli, razionale e
di facile utilizzo, che assicuri le comunicazioni in tempi rapidi tra i vari organismi di
controllo;

c) verificare il possesso ed il mantenimento dei requisiti strutturali e funzionali dell’
impresa nel settore dei mangimi oggetto di vigilanza e controllo, con particolare

riguardo a:
e operazioni di  produzione, lavorazione, trasformazione, stoccaggio,
magazzinaggio, trasporto, distribuzione e somministrazione agli animali di
mangimi;

e procedure e accorgimenti finalizzati ad evitare le contaminazioni (fisiche,
chimiche e biologiche) ivi comprese le contaminazioni crociate;

¢ |a “rintracciabilita” ovvero sistemi e procedure che consentano di individuare chi
ha fornito agli operatori del settore dei mangimi un mangime o qualsiasi sostanza
destinata a entrare a far parte di un mangime e le imprese alle quali gli operatori
del settore dei mangimi hanno fornito i propri prodotti.
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e sistemi di autocontrollo previsti per gli operatori del settore dei mangimi che
effettuano operazioni diverse dalla produzione primaria e dalle operazioni ad
essa correlate, nonché I'esistenza presso i laboratori di analisi dei requisiti minimi
atti a garantire (e mantenere) l'operativita secondo le buone pratiche di
laboratorio;

d) verificare la rispondenza ai requisiti, previsti dalla vigente normativa in materia di
alimenti per animali e di ogni altra sostanza impiegata per la produzione di alimenti per
animali, o nell'alimentazione degli animali;

e) garantire la tutela della salute umana, degli animali e della salubrita del’ambiente
attraverso una gestione omogenea del Sistema di Allerta.

Obiettivi rilevanti per I’anno in corso
Gli obiettivi rilevanti e prioritari per 'anno in corso consistono in:

a) ultimazione dell’anagrafe delle imprese del settore dei mangimi ai sensi del Reg. (CE)
183/2005;

b) vigilanza e controllo in merito all’applicazione delle restrizioni relative al divieto di utilizzo delle
proteine animali trasformate nell’alimentazione degli animali d’allevamento cosi come previsto
dal Reg. (CE) 999/2001 e successive modifiche;

c) vigilanza e controllo dei contaminanti e delle sostanze indesiderabili, con particolare attenzione
alle micotossine nei mangimi, (aflatossina B1, ocratossina A, zearalenone, deossinivalenolo,
fumonisine, tossine T-2 e HT-2) e alla contaminazione da diossine di alcune materie prime e
sottoprodotti industriali utilizzati per la produzione di mangimi;

d) controllo piu intenso dell’eventuale presenza di additivi vietati e delle sostanze
farmacologicamente attive vietate nell’alimentazione animale;

e) vigilanza e controllo in materia di contaminazione da Salmonelle delle materie prime per
mangimi di origine animale individuate nella direttiva 2003/99/CEE e delle materie prime per
mangimi di origine vegetale e dei mangimi composti;

f) piano nazionale di monitoraggio della presenza di OGM.

Alle Regioni ed alle Province autonome, sentito il Ministero della Salute, Dipartimento per la
Sanita Pubblica Veterinaria, la Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti, &€ data facolta di ampliare
gli obiettivi del Piano, e conseguentemente I'attivita di vigilanza e controllo, sulla base di eventuali
particolari esigenze.

Il raggiungimento degli obiettivi viene effettuato con le modalita operative definite nel presente
Piano.

ATTUAZIONE DEL PNAA
Esecuzione del piano
L’attuazione del PNAA, per le parti e negli ambiti territoriali di rispettiva competenza, & affidata
alle Regioni ed alle Province Autonome, ai Servizi di Sanita Pubblica Veterinaria delle Aziende
Sanitarie Locali (ASL), ai Posti di Ispezione Frontaliera (PIF), agli Uffici Veterinari Adempimenti
Comunitari (UVAC), agli Istituti Zooprofilattici Sperimentali e all’lstituto Superiore di Sanita (ISS).

In particolare:
e Le Regioni e Province autonome coordinano I'attivita di vigilanza e controllo;
e | Servizi di Sanita Pubblica Veterinaria delle Aziende Sanitarie Locali espletano l'attivita di
vigilanza e controllo;
e | Posti di Ispezione Frontaliera eseguono i controlli sui prodotti destinati all’alimentazione
animale provenienti dai Paesi terzi;
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e Gli Uffici Veterinari Adempimenti Comunitari predispongono i controlli sui prodotti di
provenienza comunitaria;

o Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali eseguono le analisi di laboratorio;

e L’Istituto Superiore di Sanita effettua le revisioni d’analisi;

e |l C.Re.AA. e l'lstituto Superiore di Sanita, per le parti di propria competenza, curano
'armonizzazione delle metodiche chimiche utilizzate dalla rete degli 11.ZZ.SS., e avviano
idonei ring test tra gli [1.ZZ.SS;

e |l C.Re.AA. in collaborazione con il C.E.A. , coordina le attivita analitiche e gestionali
relative alla ricerca dei costituenti di origine animale;

e |’attivita di vigilanza e controllo a livello nazionale, definita dal presente piano, & coordinata
dal Ministero della Salute.

In considerazione dell’accresciuta attenzione verso il settore dell’alimentazione animale,
determinata dagli eventi epidemiologici ad esso correlati (BSE, diossine ecc.), si ritiene utile
prevedere che ogni Regione integri il Nucleo Operativo di Vigilanza Veterinaria (N.O.R.V.) di una
professionalita competente in materia di alimentazione degli animali o in alternativa istituisca una
Commissione competente in materia di alimentazione animale, che tenga in considerazione
quanto stabilito nel “Protocollo d’Intesa”, estendendolo a tutte le problematiche correlate al settore
dell’alimentazione animale.

Inoltre, ogni Azienda Sanitaria Locale deve individuare un referente cui affidare, nel territorio di
competenza, il coordinamento del Piano; il nominativo di tale referente deve essere trasmesso alla
Regione o Provincia autonoma di appartenenza.

Nello spirito di reciproca collaborazione, ove particolari esigenze specifiche lo richiedano,
Regioni, Province Autonome ed Aziende Sanitarie Locali si avvalgono degli organismi di vigilanza
e controllo di altri comparti dello Stato (Comando Carabinieri per la Tutela della Salute, Ispettorato
Centrale Repressione Frodi, Guardia di Finanza, Polizia di Stato, ecc.).

Articolazione del piano

I PNAA si articola nei seguenti punti fondamentali:

programmazione dell’attivita;

anagrafe delle imprese del settore dei mangimi ai sensi del Reg. (CE) 183/2005
sopralluoghi ispettivi;

campionamenti;

analisi;

analisi di revisione;

positivita dei campioni protocollo operativo

rilevazione della attivita svolta.

NGO~ WN =

Al riguardo si ritiene opportuno precisare che ai sensi del presente PNAA per “controlli” si
intendono una o piu delle attivita indicate nei punti precedenti, per i quali 'anagrafe delle imprese
del settore dei mangimi e la rilevazione dell’attivita svolta costituiscono gli indispensabili supporti ai
fini della programmazione, della definizione degli obiettivi e della verifica dei risultati.

Programmazione dell’attivita

In sintonia con gli obiettivi del PNAA e d’intesa con la Regione o Provincia Autonoma
territorialmente competente, ogni Azienda Sanitaria Locale, sulla base della programmazione
ministeriale e regionale, da attuazione al piano di controllo, al fine di:

e coordinare, in modo piu incisivo, l'attivita di vigilanza;

e valorizzare al meglio le risorse disponibili.
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Anagrafe delle imprese del settore dei mangimi

Come previsto dal Reg. (CE) 183/2005, il Ministero della Salute, le Regioni e Province
autonome, ognuno per quanto di competenza, curano 'aggiornamento degli elenchi delle imprese
del settore dei mangimi.

Per la programmazione degli interventi sul territorio si terra conto dell’anagrafe delle
imprese del settore dei mangimi.

Sopralluoghi ispettivi o ispezioni
| sopralluoghi ispettivi (o ispezioni) devono essere effettuati senza preavviso ed in maniera non

discriminatoria, si suddividono in:

a) ispezioni mirate: programmate annualmente ed effettuate con regolarita. Qualora si proceda
nel corso dell’ispezione mirata al prelievo di campioni, non €& previsto il sequestro
amministrativo contestuale della partita campionata.

b) ispezioni su sospetto: non sono programmate ma effettuate sulla base di:

fondato sospetto di irregolarita;

filoni di indagine;

informazioni e riscontri fornite agli organi di controllo da soggetti fisici e giuridici.

emergenze epidemiologiche;

emergenze tossicologiche;

eventi comunque straordinari.

Qualora nel corso dell'ispezione su sospetto si proceda al prelievo di campioni, € previsto il
sequestro amministrativo preventivo della partita campionata.

c) ispezioni extrapiano: non sono programmate ma sono effettuate sulla base di:

e esigenze epidemiologiche;
e ricerche.

Tali_ispezioni sono programmate a livello locale e successivamente concordate con le
Regioni e Province Autonome, in qualita di enti coordinatori delle attivita sul territorio.

Qualora nel corso dellispezione extrapiano si proceda al prelievo di campioni, non &
previsto il sequestro amministrativo preventivo della partita campionata.

Gli esiti delle ispezioni mirate, delle ispezioni su sospetto e di quelle extrapiano devono essere
comunicati con cadenza annuale agli Assessorati alla sanita delle Regioni e Province autonome,
che a loro volta provvedono alla trasmissione al Ministero della salute, secondo le scadenze
indicate al punto “rilevazione dell’attivita” .

Tuttavia, se nel corso delle suddette ispezioni vengono messe in evidenza non conformita
gravi, che possono costituire un potenziale rischio per la salute umana, per la salute ed il
benessere animale o per 'ambiente, la comunicazione agli Assessorati deve essere immediata.

Gli Assessorati alla sanita delle Regioni e Province autonome informano tempestivamente il
Ministero della salute per i provvedimenti di competenza ai fini dellimplementazione del sistema di
allerta rapido.

Per le seguenti imprese del settore dei mangimi deve essere eseguita almeno un’ispezione
'anno:

o stabilimenti di cui all’articolo 10, lettera a), b), c) del Reg. (CE)183/2005;

impianti di produzione di mangimi medicati e prodotti intermedi;

aziende zootecniche che producono mangimi medicati per autoconsumo;

imprese di cui all'art. 5, comma 2, del Reg. (CE) 183/2005;

laboratori di analisi per autocontrollo aziendale o autorizzati all’esecuzione di analisi per
conto terzi.

13



Ministero della Salute
PNAA 2007

Un’ ispezione ogni due anni:

e impianti di distribuzione di mangimi medicati e prodotti intermedi;

e imprese di cui allart. 5, comma 1, del Reg. (CE) 183/2005, dato l'elevato numero dei
produttori primari, le ispezioni devono essere programmate in ambito regionale, in base al
livello di rischio;

Le frequenze minime delle ispezioni possono essere aumentate sulla base dell’analisi dei

rischi che tiene conto della tipologia e della localizzazione dell'impianto, del tipo di mangime
prodotto o stoccato e dell’'indirizzo produttivo dell’allevamento.

Le ispezioni devono consistere almeno nella verifica:

e del mantenimento dei requisiti minimi, strutturali e funzionali, che hanno dato luogo al
rilascio della specifica autorizzazione, e del possesso dell'atto autorizzativo definitivo
rilasciato dall’Autorita competente;

e delle metodologie di produzione, di lavorazione, di trasformazione, di magazzinaggio, di
stoccaggio, di distribuzione, di trasporto e di somministrazione;

e delle procedure e degli accorgimenti finalizzati ad evitare le contaminazioni fisiche,
chimiche e microbiologiche, comprese le contaminazioni crociate (piani di autocontrollo/
buone prassi di produzione);

e valutazione delle procedure in materia di buone prassi di fabbricazione (GMP), buone
prassi igieniche (GHP), corrette prassi agricole e HACCP;

e dell'etichettatura;

e dei registri.

Nel caso siano riscontrate eventuali carenze strutturali e funzionali delle imprese oggetto di
vigilanza e controllo ’Azienda Sanitaria Locale comunica al legale rappresentante dell'impresa e,
per conoscenza all’Autorita che ha rilasciato 'autorizzazione:

¢ il tipo di irregolarita accertata (verbale dell'ispezione);

e e prescrizioni e gli interventi da mettere in atto per la rimozione delle carenze accertate, al
fine del ripristino dei requisiti minimi necessari per il mantenimento della prevista
autorizzazione;

¢ il termine massimo per I'esecuzione dei lavori d’adeguamento prescritti.

All’esecuzione di ciascuna ispezione dovra corrispondere la compilazione di un verbale

come indicato di seguito:

a) impianti autorizzati alla produzione di mangimi medicati e prodotti intermedi a scopo di

vendita — di cui all'art. 1 del D.M. 16/11/1993: allegato 4;

b) aziende zootecniche autorizzate alla produzione di mangimi medicati per esclusivo consumo

aziendale — di cui all’art. 2 del D.M. 16/11/1993 : allegato 5;

c) impianti autorizzati ad acquistare prodotti intermedi per la produzione di mangimi

medicati per esclusivo consumo aziendale — di cui all’art. 6 del D.M. 16/11/1993: allegato 6;

d) distributori/rivenditori di mangimi medicati e prodotti intermedi: allegato 7;

e) laboratori di analisi per autocontrollo aziendale o autorizzati allesecuzione di analisi

per conto terzi:allegato 8;

f) stabilimenti di cui allart. 10, lettera a) produzione di additivi di cui al capitolo IV del Reg.
(CE) 183/2005 soggetti a riconoscimento: allegato 9;

g) stabilimenti di cui all’art. 10, lettera a) commercializzazione di additivi di cui al capitolo IV del
Reg. (CE) 183/2005 soggetti a riconoscimento: allegato 9 bis;

h) imprese art. 5, comma 1, Reg.(CE) 183/2005: allegato 10;

i) imprese art. 5, comma 2, Reg.(CE) 183/2005: allegato 11;

[) stabilimenti art. 18, Reg. 1774/2002: allegato 12.
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CAMPIONAMENTI

Le modalita di prelevamento dei campioni per il controllo ufficiale degli alimenti per gli
animali sono fissate dal D.M. 20 aprile 1978.

Ad ogni campione prelevato deve corrispondere la ricerca di una sola sostanza.

Ai fini del campionamento si dovra utilizzare il fac-simile di verbale di prelievo campioni
'Allegato 1.

Criteri di campionamento per I’analisi
| campionamenti per I’analisi sono effettuati in base ai seguenti criteri:
1) mirati: sono campionamenti ufficiali in assenza di sospetto, programmati nel’ambito del piano
tenendo conto di talune caratteristiche dei prodotti, che possono rappresentare potenziali rischi per
gli animali, per 'uomo e per I'ambiente. Non € previsto il sequestro amministrativo preventivo della
partita campionata.
2) sospetto: sono campionamenti ufficiali effettuati sulla base di:

e sospetto di irregolarita, in base a filoni d’indagine, notizie anamnestiche, segnalazione da

parte di altri organi di controllo;

e emergenze epidemiologiche;

e emergenze tossicologiche;

e eventi comunque straordinari;
In questi casi & previsto il sequestro amministrativo preventivo della partita campionata, la raccolta
di tutte le informazioni utili per circoscrivere I'episodio, la messa in atto di tutte le misure
necessarie al rintraccio delle partite positive o sospette e la valutazione delle misure preventive da
adottare.

3) extrapiano: sono campionamenti ufficiali non previsti dal piano ed effettuati sulla base di
esigenze epidemiologiche o di ricerca programmate a livello locale e concordate con le Regioni
e Province Autonome.

Non é previsto il sequestro amministrativo preventivo della partita _campionata.

| criteri e la frequenza dei campionamenti per I’analisi devono basarsi essenzialmente
sull’analisi dei rischi considerando la tipologia e localizzazione dell'impianto, il tipo di mangime
prodotto, la provenienza delle materie prime, le tecniche di produzione, lindirizzo produttivo
dell’allevamento e le caratteristiche peculiari delle sostanze ricercate.
In particolare:
1. per i campioni effettuati presso gli allevamenti devono essere presi in considerazione:
- indirizzo produttivo dell'impianto e quantita di mangime prodotto/utilizzato;
- alimentazione degli animali in relazione all’eta (allattamento, svezzamento, finissaggio, ecc)
e all’'orientamento produttivo;
- tipologia della matrice (mangimi, mangimi medicati, acqua di abbeverata, ecc.).
2. per i campioni effettuati presso le imprese nel settore dei mangimi devono essere presi in
considerazione:
- la corrispondenza tra “contenuto” e “dichiarato”; relativamente alle sostanze
farmacologicamente attive;
- la presenza di sostanze eventualmente non dichiarate o vietate;
- le materie prime prodotte/utilizzate;
- i principi attivi utilizzati (additivi, sostanze farmacologicamente attive);
- la qualita del sistema produttivo utilizzato (es. corretta miscelazione);
- le tipologie dei prodotti finiti.
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Al fine di razionalizzare e rendere efficiente I'attivita di controllo € necessario concordare le

modalita operative e programmare I'attivita con i laboratori degli Istituti Zooprofilattici competenti
per territorio.

Oggetto del campionamento

Sono oggetto di campionamento:
gli additivi;
le premiscele;
materie prime per mangimi;
tutte le tipologie di mangimi (semplice, completo, complementare, di origine animale,

di origine vegetale, di origine minerale, dietetico ecc.);

gli alimenti medicamentosi per animali (contenenti premiscele medicate) e i prodotti intermedi;
'acqua di abbeverata.
Il prelievo di campioni deve essere effettuato lungo tutta la filiera produttiva, incluse

le fasi di distribuzione e di trasporto e somministrazione.

Numerosita campionaria

La numerosita campionaria € calcolata statisticamente sulla base di:

anagrafe delle imprese del settore dei mangimi;

anagrafe degli allevamenti bovini, suini ed ovi-caprini, cunicoli;

banca dati ISTAT, relativamente agli impianti per cui non € disponibile I'anagrafe;
valutazioni epidemiologiche relative ai risultati del piano degli anni precedenti.

Le Regioni o Province autonome, sulla base di particolari esigenze locali, da valutarsi caso

per caso, sentito il Ministero della Salute, Dipartimento per la Sanita Pubblica Veterinaria, la
Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti e gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali territorialmente
competenti, possono implementare la numerosita campionaria.

Detta numerosita campionaria deve essere statisticamente significativa ai fini del successivo

raffronto dei risultati con quelli nazionali.

Buone pratiche di campionamento

Il prelievo di campioni di alimenti per animali, deve essere effettuato secondo “buone pratiche
di campionamento” di cui si richiamano alcuni criteri:

il personale che effettua il prelievo deve essere dotato di idonei mezzi di protezione individuale,
ai sensi del D.Lvo. 19 settembre 1994, n. 626, S.O. G.U.R.l. n. 265, del 12 novembre 1994, e
successive modificazioni ed integrazioni;

devono essere utilizzate attrezzature idonee per evitare la potenziale contaminazione dei
campioni;

ogni singola aliquota deve essere di almeno g 500, o ml 500, fatto salvo prescrizioni specifiche;
€ necessario indicare sul verbale le modalita di prelievo adottate per evitare la contaminazione
dei campioni;

i mangimi liquidi devono essere prelevati in contenitori dotati di doppio tappo (a pressione e a
vite) o comunque a chiusura ermetica inviolabile;

i mangimi solidi devono essere posti all’interno di idonei contenitori che proteggano il campione
dall’esposizione solare e nello stesso tempo assicurino la conservabilita del campione in
laboratorio. Ad esempio potrebbe essere utilizzato un doppio sacchetto: interno in plastica
trasparente (I'integrita dell’aliquota e stabilita dei campioni sottoposti a congelamento) ed
esterno paraffinato ( protezione dalla luce solare) o altri contenitori aventi simili proprieta;
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- i sigilli devono essere inviolabili, e riportare in modo chiaro il contrassegno dell’Azienda
Sanitaria Locale o dell’organismo che ha effettuato il prelievo;
- icampioni devono essere confezionati ai sensi di legge;
- il confezionamento delle aliquote del campione deve garantire sia 'omogeneita tra le aliquote,
che la perfetta conservazione del campione.
Per quanto riguarda il numero di aliquote si precisa che il campionamento deve
essere eseguito secondo quanto previsto dal D.M. 20 aprile 1978.

Per la ricerca di sostanze per le quali non sono previsti limiti di legge, il
campionamento, eseguito sempre secondo quanto stabilito dal D.M. 20 aprile 1978, rientra
nell’attivita di monitoraggio. Tale attivita ha lo scopo di acquisire dati sul livello di
contaminazione, a livello nazionale, di tali sostanze nei mangimi. Pertanto, in caso di non
conformita viene inviata all’interessato, oltre all'esito, una valutazione dell'attivita con
indicazioni utili a rimuovere le cause della non conformita rilevata, senza il seguito di
sanzioni amministrative.

VERBALE DI PRELIEVO

L’ Allegato 1 rappresenta il fax-simile del verbale da utilizzare nel corso dei campionamenti.

Il verbale di prelievo deve riportare:

- la dicitura “PNAA” o per esteso Piano Nazionale Alimenti per Animali;

- ll'tipo di Piano a cui si riferisce il prelievo;

- Il tipo di campionamento;

- l'organismo prelevatore;

- la data e I'ora del campionamento;

- la natura e provenienza delle materie prime;

- la classificazione della matrice (additivo, premiscela, mangime semplice di origine vegetale,
ecc.);

- la specie (bovini, suini ecc.) e categoria animale ( svezzamento, produzione, riproduzione ecc.)
cui & destinato il mangime;

- tipo di ricerca da effettuare (ad ogni campione deve corrispondere la ricerca di una sola
sostanza);

- il luogo di campionamento ( mangimificio, deposito, rivendita, allevamento,ecc.) specificandone
l'indirizzo;

- l'entita globale della matrice oggetto del prelievo (espressa in peso/volume ed in numero di
aliquote);

- lindicazione del produttore o distributore del mangime;

- il numero di aliquote;

- lacquisizione di eventuali campioni prelevati in contraddittorio dalle parti in conformita
all'articolo 18 comma 8 della legge 281/63 e successive modificazioni;

Al verbale di prelevamento deve essere allegato il cartellino, o copia del documento
commerciale, previsto dall’art. 18 della legge 281/63.

Al fine di evitare eventuali contestazioni sulla “validita” dei medesimi, il laboratorio di
analisi respinge eventuali campioni non conformi, e/o pervenuti con verbali difformi dall’
Allegato1.

Campione in contraddittorio
Al fine di evitare il possibile contenzioso che pu® nascere tra produttori ed utilizzatori di
mangimi, risulta importante sensibilizzare gli allevatori e i produttori di alimenti per animali circa la
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possibilita di poter effettuare il prelievo in contraddittorio cosi come previsto dall’art. 18, comma 7,
della Legge n. 281/63 e successive modificazioni.

Qualora venga prelevato, in sede di campionamento ufficiale, anche il campione in
contraddittorio, quest’ultimo deve essere identificato in modo ufficiale dallA.S.L., e specificato nel
verbale di prelevamento.

CONFERIMENTO DEI CAMPIONI

Le Regioni e Province Autonome, nell'ambito della programmazione per la realizzazione del
PNAA, concordano con gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali territorialmente competenti il numero
e la frequenza dei campioni da conferire, allo scopo sia di agevolarne l'attivita, che di distribuirla
uniformemente nell'arco dell'anno.

ANALISI

Le analisi sono effettuate dagli Istituti Zooprofilattici Sperimentali territorialmente
competenti.

Tuttavia gli Assessorati alla Sanita delle Regioni e Province autonome possono stipulare
convenzioni con altri laboratori pubblici accreditati conformemente alle norme europee solo nel
caso in cui gli [I.ZZ.SS. non possono garantire I'esecuzione delle analisi previste dal Piano.

Gli accertamenti analitici sono effettuati in conformita a quanto previsto dalle metodiche
comunitarie di riferimento ove esistenti.

In assenza di metodi di analisi di riferimento comunitari, gli accertamenti analitici possono
essere espletati adottando norme internazionali e nazionali scientificamente riconosciute.

Analisi di revisione

Le istanze di revisione di analisi effettuate nell’ambito di applicazione del presente piano
sono di competenza dell’lstituto Superiore di Sanita, fatta eccezione per I'analisi di revisione in
caso di un primo esito positivo per la presenza di Salmonelle spp. nei mangimi, che viene eseguita
presso I'lZS competente per territorio, come indicato nel capitolo relativo al monitoraggio delle
Salmonelle negli alimenti per animali.

PROTOCOLLO OPERATIVO IN CASO DI POSITIVITA DEI CAMPIONI

Al fine di attivare procedure commisurate all’entita e/o alla gravita dell’episodio accertato, in
caso di positivita dei campioni analizzati, i provvedimenti da adottarsi, da valutare caso per caso,
secondo il tipo di irregolarita riscontrata, devono rispondere a criteri generali e nel caso di sospetto
di rischio grave per la salute pubblica e per la sanita animale o per 'ambiente devono essere
immediatamente messe in atto le procedure previste dal sistema di allerta rapido mangimi.

Le procedure generali da mettere in atto per le diverse tipologie di non conformita prevedono
che i prodotti risultati positivi, devono essere distrutti , o in alternativa, previa autorizzazione del
Servizio Veterinario della ASL competente, ritirati dal commercio per essere sottoposti a un
trattamento in grado di neutralizzare la nocivita (ove possibile), a spese del detentore o del
proprietario; oppure destinati ad usi diversi dall’alimentazione animale.
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In linea di principio detti provvedimenti possono essere conseguenti a:

a)

positivita per

- sostanze sempre e comunque vietate;

- sostanze vietate per la specie animale cui &€ destinato il prodotto oggetto del campionamento;
- sostanze consentite ma rinvenute in quantitativi differenti da quelli dichiarati;

- sostanze consentite ma non dichiarate;

- sostanze e prodotti indesiderabili per cui € previsto un limite;

- contaminanti ambientali per cui e previsto un limite;

- sostanze di tipo biologico e/o microbiologico per cui € previsto un limite;

positivita per:

sostanze di tipo biologico e/o microbiologico;
contaminanti ambientali;

sostanze e prodotti indesiderabili;

OGM,;

Le Regioni e Province Autonome devono trasmettere al Ministero della Salute, con ogni

possibile urgenza, le positivita / non conformita riscontrate unitamente al verbale di prelievo e al
rapporto di prova del laboratorio, utilizzando il fac-simile Allegato 3.

Positivita dei campioni di cui alle lettere a), del protocollo operativo

1)

Qualora il campionamento risultato positivo sia stato effettuato in una impresa del settore dei

mangimi:

e il laboratorio d’analisi, fatte salve le procedure gia previste in materia, comunica la
positivita riscontrata all’Azienda Sanitaria Locale che ha prelevato il campione, alla Regione
o alla Provincia autonoma, allegando al referto analitico il verbale di prelievo dei campioni
di cui all’ Allegato 1.

¢ [I’Azienda Sanitaria Locale adotta i seguenti provvedimenti:

sequestra la partita oggetto del campionamento, nei casi in cui il sequestro non sia gia stato

disposto;

effettua I'ispezione dellimpresa presso la quale €& stato eseguito il campionamento risultato

positivo;

effettua I'indagine epidemiologica;

accerta I'eventuale presenza delle sostanze rinvenute nel campione o di altre sostanze la cui

detenzione non sia prevista dalla normativa vigente;

verifica le procedure messe in atto al fine di prevenire eventuali contaminazioni crociate

durante le fasi di produzione, di deposito e durante il trasporto;

attiva indagini finalizzate a rintracciare i quantitativi della partita eventualmente gia distribuiti;

procede, per quanto applicabile, ai sensi di quanto indicato al successivo punto 2).

Qualora il campionamento risultato positivo sia stato effettuato in un allevamento:

o il laboratorio d’analisi fatte salve le procedure gia previste in materia, comunica la
positivita riscontrata all’Azienda Sanitaria Locale che ha prelevato il campione, alla
Regione o alla Provincia autonoma, allegando al referto analitico il verbale di prelievo
dei campioni di cui all’Allegato 1;

e |’ Azienda Sanitaria Locale adotta i seguenti provvedimenti:

sequestra la partita oggetto del campionamento, nei casi in cui il sequestro non sia gia stato
disposto, i provvedimenti adottati devono comunque consentire il ciclo di alimentazione degli
animali;

19



Ministero della Salute
PNAA 2007

- effettua l'ispezione dell’allevamento presso il quale € stato eseguito il campionamento risultato
positivo;

- effettua l'indagine epidemiologica;

- procede al campionamento di matrici biologiche, quando i laboratori di referenza dispongano di
metodiche validate per la ricerca degli analiti nei campioni, sugli animali che hanno avuto
accesso al mangime, secondo le procedure e nei casi previsti dal Piano Nazionale Residui;

- attiva indagini finalizzate a rintracciare e ad individuare gli impianti di distribuzione e di
produzione della partita, qualora la partita oggetto del campionamento non sia stata prodotta
nell'allevamento per autoconsumo;

- informa immediatamente la Regione o Provincia autonoma e I'Azienda sanitaria locale
competenti per territorio dello stabilimento di produzione del mangime contaminato, se non
coincidenti con quelle in cui ha sede l'allevamento;

- procede, per quanto applicabile, come precedentemente indicato al punto 1;

- dispone che gli animali cui & stata somministrata la partita, oggetto del campionamento e del
successivo sequestro, non possono essere macellati prima che siano trascorsi i tempi massimi
di attesa previsti ai sensi del D.Lvo 193/2006 e successive modificazioni ed integrazioni, fatti
salvi eventuali differenti adempimenti normativi inerenti i trattamenti illeciti.

- Per i prodotti derivanti dagli animali a cui sono stati somministrati i mangimi risultati “positivi”,
prima dell’esito al libero consumo, dovranno essere eseguiti controlli sanitari per escludere in
ogni caso la presenza dei suddetti residui.

Positivita dei campioni di cui alla lettera b) del protocollo operativo
Fatte salve le procedure gia previste in materia:

1) Qualora il campionamento risultato positivo sia stato effettuato nell’impresa del settore dei
mangimi:

¢ il laboratorio d’analisi comunica la positivita riscontrata al’Azienda Sanitaria Locale che
ha prelevato il campione, alla Regione o alla Provincia autonoma, allegando al referto
analitico il verbale di prelievo dei campioni Allegato 1;
¢ |’ Azienda Sanitaria Locale adotta i seguenti provvedimenti:
- sequestra la partita oggetto del campionamento, nei casi in cui il sequestro non sia gia stato
disposto;
- effettua l'ispezione dellimpresa presso la quale & stato eseguito il campionamento risultato
positivo;
- verifica I'eventuale inquinamento delle materie prime (contaminazione primaria);
- verifica 'eventuale presenza di punti critici o di fonti di contaminazione del ciclo produttivo
(contaminazione secondaria);
- verifica le modalita di stoccaggio e conservazione delle materie prime e dei prodotti finiti;
- verifica I'efficacia del sistema di autocontrollo;
- attiva indagini finalizzate a rintracciare i quantitativi della partita eventualmente gia distribuiti;
- procede, per quanto applicabile, ai sensi di quanto indicato al successivo punto 2).

2) Qualora il campionamento risultato positivo sia stato effettuato in un allevamento:
¢ il laboratorio d’analisi comunica la positivita riscontrata all’Azienda Sanitaria Locale
che ha prelevato il campione, alla Regione o alla Provincia autonoma, allegando al

referto analitico il verbale di prelievo dei campioni Allegato 1;
e |’ Azienda Sanitaria Locale adotta i seguenti provvedimenti:
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- sequestra la partita oggetto del campionamento, nei casi in cui il sequestro non sia gia stato
disposto;

- effettua l'ispezione dell’allevamento presso il quale € stato effettuato il campionamento risultato
positivo;

- verifica le modalita di stoccaggio e conservazione delle materie prime (contaminazione
primaria);

- verifica I'eventuale presenza di punti critici o di fonti di contaminazione del ciclo produttivo
(contaminazione secondaria), qualora la partita oggetto del campionamento sia stata prodotta
nello nell’allevamento per autoconsumo;

- verifica 'eventuale presenza di punti critici o di fonti di contaminazione del ciclo di distribuzione
e somministrazione degli alimenti (contaminazione secondaria);

- verifica le modalita di stoccaggio e conservazione di eventuali prodotti finiti, acquistati o prodotti
per autoconsumo;

- verifica I'efficacia del sistema di autocontrollo qualora 'allevamento produca per autoconsumo;

- attiva indagini finalizzate a rintracciare e ad individuare gli impianti di distribuzione e di
produzione della partita, qualora la partita oggetto del campionamento non sia stata prodotta
nell'allevamento per autoconsumo aziendale;

- informa la Regione o Provincia autonoma e I'’Azienda Sanitaria Locale competenti per territorio
dello stabilimento di produzione del mangime contaminato, se non coincidenti con quelle in cui
ha sede I'allevamento;

- procede, per quanto applicabile, come precedentemente indicato al punto 1);

- per i prodotti derivanti dagli animali a cui sono stati somministrati i mangimi risultati “positivi”,
prima dell’esito al libero consumo, dovranno essere eseguiti, se si ritiene necessario, controlli
sanitari per escludere in ogni caso la presenza dei suddetti residui.

RILEVAZIONE DELL’ATTIVITA

| dati relativi all’attivita svolta ai sensi del presente piano, per I'anno 2007, sono trasmessi
annualmente utilizzando I’Allegato 2:

Le Aziende Sanitarie Locali trasmettono alla Regione o Provincia Autonoma i dati (locali):
- entro il 31 gennaio dell’anno successivo, allanno di applicazione del presente piano.

Le Regioni o Province autonome trasmettono al Ministero della Salute i dati (regionali o
provinciali):
- entro il 28 febbraio dell’anno successivo all’anno di applicazione del presente piano.

La trasmissione, dei dati di cui trattasi, deve essere effettuata mediante supporto informatico.
Lo standard ed il tracciato record da utilizzarsi per la trasmissione dei dati su supporto
informatico sono stabiliti dal Ministero della salute, sentite le Regioni e le Province autonome.

Le Regioni e Province Autonome invieranno, inoltre una relazione annuale per chiarire la
natura ed il contenuto delle ispezioni effettuate, per verificare la conformita dei requisiti delle
imprese del settore dei mangimi.

Il Ministero della Salute aggrega i dati nazionali su base annuale e li trasmette alla
Commissione Europea, entro il 1°aprile dellanno successivo all’anno di rilevazione dei dati da
parte delle Regioni o Province autonome (dati nazionali).

Si precisa che il presente Piano ha validita per 'anno in corso e che il PNAA 2008 sequira le
modalita e i tempi di redazione previsti dal PNR, pertanto sara disponibile entro la fine di dicembre
c.a..
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NORMATIVA DI RIFERIMENTO NEL SETTORE DELL’ALIMENTAZIONE
ANIMALE

1.

DISCIPLINA DELLA PRODUZIONE E DEL COMMERCIO DEI MANGIMI
Legge 15 febbraio 1963, n. 281 e successive modifiche ed integrazioni; (G.U. n. 82 del
26/03/1963)
Decreto Legislativo 17 agosto 1999, n. 360; (G.U.n.246 del 19/10/1999)
Regolamento (CE) 178/2002 del 28 gennaio 2002 (G.U.C.E n. L 31 del 01/02/2002)
Regolamento (CE) 183/2005 del 12 gennaio 2005 (G.U.U.E n. L 35 del 08/02/2005)

ALIMENTI DIETETICI PER ANIMALI
Decreto Legislativo 24 febbraio 1997, n. 45; (G.U. n. 54 del 6/03/1997 e succ. modifiche)

DISCIPLINA DELLA PRODUZIONE PER GLI ANIMALI DI ALIMENTI DI ORIGINE
ANIMALE E DELLA TRASFORMAZIONE DEI RIFIUTI DI ORIGINE ANIMALE
Regolamento (CE) n. 1774/2002 del 3 ottobre 2002 recante norme sanitarie relative ai
sottoprodotti di origine animale non destinati al consumo umano;
(G.U.C.E. n. L 273 del 10/10/2002 e succ. modifiche)
Decreto Legislativo 21 febbraio 2005, n. 36 "Disposizioni sanzionatorie in applicazione
del regolamento (CE) n. 1774/2002, e successive modificazioni, relativo alle norme
sanitarie per i sottoprodotti di origine animale non destinati al consumo umano" (G.U. n.
63 del 17 marzo 2005).

DISCIPLINA DELLA PREPARAZIONE E DEL COMMERCIO DEI FARMACI VETERINARI
Decreto Legislativo 6 aprile 2006, n. 193; (S.0. n. 127-G.U. n. 121 del 26/05/2006)

DISCIPLINA DELLA PREPARAZIONE E DEL COMMERCIO DEI MANGIMI MEDICATI E
DEI PRODOTTI INTERMEDI

Decreto Legislativo 3 marzo 1993, n.90; (G.U. n. 78 del 3/04/1993)

D.M. 16 novembre 1993; (G.U. n. 278 del 26/11/1993)

D.M. 16 aprile 1994; (G.U. n. 200 del 27/08/1994)

Circolare 23 gennaio 1996, n. 1; (G.U. n. 30 del 06/02/1966)

DISCIPLINA DELLA PREPARAZIONE E COMMERCIO DEGLI ADDITIVI E DELLE
PREMISCELE NELL’ALIMENTAZIONE PER ANIMALI
Decreto del Presidente della Repubblica 2 novembre 2001, n. 433 e successive
modifiche; (G.U. n. 291 del 15/12/2001)
Circolare 4 luglio 2002, n. 2/2002; (G.U. n. 171 del 23/07/2002)
Regolamento (CE) 1334/2003 della Commissione del 25 luglio 2003; (G.U.U.E. n. L 187
del 26/07/2003)
Regolamento (CE) n.1831/2003 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 22 settembre
2003; (G.U.U.E n. L268 del 18/10/2003)

PRODOTTI DI ORIGINE MINERALE E CHIMICO INDUSTRIALE CHE POSSONO
ESSERE IMPIEGATI NELL’ALIMENTAZIONE DEGLI ANIMALI
D.M. 13 novembre 1985 e successive modifiche; (S.0. G.U. n. 293 del 13/12/85)

SOSTANZE E PRODOTTI INDESIDERABILI NELL’ALIMENTAZIONE ANIMALE
Decreto Legislativo 10 maggio 2004, n. 149; (G.U. n. 139 del 16/06/2004)
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Decreto Legislativo 27 aprile 2004, n. 133; (G.U. n.122 del 26 maggio 2004)

D.M. 15 maggio 2006 (Ministero della Salute) (Determinazione dei limiti di ocratossina A
negli alimenti per animali) pubblicato nella G.U. n. 120 del 25 maggio 2006

D.M. 3 ottobre 2006 (Ministero della Salute) (Attuazione della direttiva 2005/7/CE della
Commissione che modifica la direttiva 2002/70/CE, relativamente alle sostanze
indesiderabili nell’alimentazione degli animali) pubblicato nella G.U. n. 248 del 24 ottobre
2006;

D.M. 3 ottobre 2006 (Ministero della Salute) (Attuazione della direttiva 2005/8/CE della
Commissione che modifica la direttiva 2002/32/CE, relativamente alle sostanze
indesiderabili nell’alimentazione degli animali) pubblicato nella G.U. n. 248 del 24 ottobre
2006;

D.M. 20 dicembre 2006) (Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali)
(Metodi ufficiali di analisi per il controllo degli alimenti per animali “Presentazione ed
interpretazione dei risultati di analisi” — Supplemento n. 20. Recepimento della Direttiva
2005/6/CE), pubblicato nella G.U. n. 42 del 20.2.2007;

D.M. 10 gennaio 2007 (Ministero della Salute) (Attuazione della direttiva 2005/86/CE
della Commissione che modifica la direttiva 2002/32/CE del Parlamento Europeo e del
Consiglio relativa alle sostanze indesiderabili nell’alimentazione degli animali)
pubblicata nella G.U..........c.ccoiiiiiircre e

D.M. 10 gennaio 2007 (Ministero della Salute) (Attuazione della direttiva 2005/87/CE
della Commissione che modifica la direttiva 2002/32/CE del Parlamento Europeo e del
Consiglio relativa alle sostanze indesiderabili nell’alimentazione degli animali)
pubblicata nella G.U.........ccccoiiiiiiiiiicr e

D.M. 10 gennaio 2007 (Ministero della Salute) (Attuazione della direttiva 2006/13/CE
della Commissione che modifica la direttiva 2002/32/CE del Parlamento Europeo e del
Consiglio relativa alle sostanze indesiderabili nell’alimentazione degli animali)
pubblicata nella G.U n.96 del 26 aprile 2007;

Racc. (CE) 704/2004 dell’11 ottobre 2004; (G.U.U.E. n. L321 del 22 ottobre 2004)

Racc. (CE) 88/2006 del 6 febbraio 2006; (G.U.U.E n. L42 del 14 febbraio 2006)

Direttiva 2005/6/CE della Commissione del 26 gennaio 2005 che modifica la direttiva
71/250/CEE per quanto riguarda la presentazione e l'interpretazione dei risultati d'analisi
richiesti a norma della direttiva 2002/32/CE; (G.U.U.E. n. L24 del 27 gennaio 2005)

Direttiva 2005/7/CE della Commissione del 27 gennaio 2005 recante modifica della
direttiva 2002/70/CE che stabilisce i requisiti per la determinazione dei livelli di diossine
e PCB diossina-simili nei mangimi; (G.U.U.E. n. L27 del 29 gennaio 2005)

Direttiva 2005/8/CE della Commissione del 27 gennaio 2005 che modifica I'allegato | della
direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio, del 7 maggio 2002, relativa
alle sostanze indesiderabili nell'alimentazione degli animali; (G.U.U.E. n. L27 del 29
gennaio 2005)

Regolamento (CE) n. 396/2005 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 23 febbraio
2005 concernente i livelli massimi di antiparassitari nei o sui prodotti alimentari e
mangimi di origine vegetale e animale e che modifica la direttiva 91/414/CEE del
Consiglio (G.U.U.E. n. L 70/1 del 16 marzo 2005);

Direttiva 2005/87/CE della Commissione del 5 dicembre 2005 che modifica I'allegato |
della direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio relativa alle sostanze
indesiderabili nell'alimentazione degli animali per quanto riguarda il piombo, il fluoro e il
cadmio; (G.U.U.E. n. L318 del 6 dicembre 2005)

Direttiva 2006/13/CE della Commissione del 3 febbraio 2006 che modifica gli allegati | e Il
della direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio relativa alle sostanze
indesiderabili nell'alimentazione degli animali per quanto riguarda le diossine e i PCB
diossina-simili; (G.U.U.E. n. L32 del 4 febbraio 2006)
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o Direttiva 2005/86/CE della Commissione del 5 dicembre 2005 che modifica I'allegato |
della direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio relativa alle sostanze
indesiderabili nell'alimentazione degli animali per quanto riguarda il canfene clorurato;
(G.U.U.E. n. L 318. del 6 dicembre 2005)

¢ Raccomandazione della_ Commissione n.576 del 17 agosto 2006 sulla presenza di
deossivalenolo, zearalenone, ocratossina A, tossine T-2 e HT-2 e fumonisine in prodotti
destinati all’alimentazione degli animali (G.U.U.E. n. L 229/7 del 23 agosto 2006);

o Direttiva 2006/77/CE della Commissione del 29 settembre 2006, che modifica I'allegato |
della direttiva 2002/32/CE del Parlamento europeo e del Consiglio riguardo ai livelli
massimi dei composti organoclorurati nell’alimentazione animale (G.U.U.E. n. L 271. del
30 settembre 2006);

e Decisione della Commissione 2006/677/CE che stabilisce le linee guida che definiscono i
criteri di esecuzione degli audit a norma del regolamento (CE) n. 882/2004 del
Parlamento Europeo e del Consiglio relativo ai controlli ufficiali intesi a verificare la
conformita alla normativa in materia di mangimi e di alimenti e alle norme sulla salute e
sul benessere degli animali (G.U.U.E. n. L 278 del 10 ottobre 2006);

¢ Regolamento (CE) n. 141/2007 della Commissione del 14 febbraio 2007, relativo
all’obbligo di riconoscimento, conformemente al Regolamento (CE) n. 183/2005 del
Parlamento Europeo e del Consiglio, degli stabilimenti del settore mangimi che
fabbricano o commercializzano additivi per mangimi della categoria “coccidiostatici e
istomonostatici”’(G.U.U.E. n. L 43 del 15 febbraio 2007)

. CONTROLLI UFFICIALI NEL SETTORE DELL’ALIMENTAZIONE ANIMALE
e Racc. (CE) 925/2005 del 14 dicembre 2005 (Programma coordinato di controlli per ’'anno
2006 nel settore alimentazione animale); (G.U.U.E. n. L 337 del 22 dicembre 2005)
¢ Regolamento (CE) n. 882/2004 del 29 aprile 2004; (G.U.C.E n. L 191 del 28/05/2004)
o Decreto Legislativo 17 giugno 2003, n. 223; (G.U. n. 194 del 22/08/2003)
e D.M. 20 aprile 1978; (G.U. n. 165 del 15 giugno 1978)

10. INGREDIENTI DERIVANTI DA TESSUTI DI MAMMIFERI, DI CUI E’ VIETATA LA
SOMMINISTRAZIONE CON LA DIETA Al RUMINANTI

e D.M. 7 gennaio 2000 e successive modifiche; (G.U. n. 59 del 11/03/2000)

e Regolamento (CE) n. 999/2001 del 22 maggio 2001 recante disposizioni per la
prevenzione, il controllo e I’eradicazione di alcune encefalopatie trasmissibili;
(G.U.C.E. n. L 147 del 31/05/2001 e succ. modifiche)

e Decisione 2002/248/CE della Commissione del 27 marzo 2002; (G.U.C.E. n. L 84 del
28/03/2002)

e Regolamento (CE) n. 1234/2003 del 10 luglio 2003; (G.U.U.E. n. L 173 del 11/07/2003)

e Regolamento (CE) n. 1292/2005 del 5 agosto 2005; (G.U.U.E. n. L 205 del 06/08/2005)

e Regolamento (CE) n. 1923/2006 del 18 dicembre 2006 (G.U.C.E. n. L 404 del 30/12/2006)

11. MATERIE DI CUI E’ VIETATA LA CIRCOLAZIONE O L’IMPIEGO NEI MANGIMI
Decisione 2004/217/CEE della Commissione del 1 marzo 2004; (G.U.U.E. n. L 67, del 5/03/2004)

12. CONTROLLO DELLA SALMONELLA E DI ALTRI AGENTI ZOONOTICI SPECIFICI
PRESENTI NEGLI ALIMENTI

e Regolamento (CE) n. 2160/2003 del Parlamento europeo e del Consiglio sul controllo
della salmonella e di altri agenti zoonotici specifici presenti negli alimenti; (G.U.U.En. L
325 del 12/12/2003)

e Reg. (CE) n. 1003/2005 della Commissione che applica il regolamento (CE) n. 2160/2003
del Parlamento europeo e del Consiglio per quanto riguarda un obiettivo comunitario
per la riduzione della prevalenza di determinati sierotipi di salmonella nei gruppi di
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riproduzione di Gallus gallus e modifica il regolamento (CE) n. 2160/2003;

(G.U.U.E. n. L 170 del 1/07/2005)

Regolamento della Commissione che applica il regolamento (CE) n. 2160/2003 del
Parlamento europeo e del Consiglio per quanto riguarda un obiettivo comunitario per la
riduzione della prevalenza di determinati sierotipi di salmonella nei gruppi di
riproduzione di Gallus gallus e modifica il regolamento (CE) n. 2160/2003;

(G.U.U.E. 1 luglio 2005, n. L 170. Entrato in vigore il 2 luglio 2005)

Direttiva 2003/99/CE; (G.U. n. L 325 del 12/12/2003)

Regolamento (CE) n. 2073/2005 del 15 novembre 2005 sui criteri microbiologici
applicabili ai prodotti alimentari; (G.U.U.E. n. L 338 del 22/12/2005)

ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI
Regolamento CE 2092/91 e s.m.i.;
Regolamento CE 258/97 nuovi prodotti e nuovi ingredienti alimentari, (modificato dal
Regolamento CE 1829/2003);
Regolamento CE 1139/98 obbligo etichettatura alimenti da OGM soia & mais (abrogato
dal Regolamento CE 1829/2003);
Regolamento CE 1804/99 (produzioni animali biologiche);
Regolamento CE 49/2000 (etichettatura, definizione soglia) abrogato dal Regolamento
CE 1829/2003;
Regolamento CE 50/2000 (etichettatura per additivi) abrogato dal Reg. CE 1829/2003;
DPCM 4/8/2000 (sospensione 4 OGM mais notificati — abrogato da sentenza TAR Lazio
ottobre 2004);
Regolamento CE 1830/2003 del 22/9/2003 (Etichettatura e tracciabilita OGM);
(G.U.U.E. n. L 268 del 18/10/2003)
Regolamento CE 1829/2003 del 22/9/2003 (alimenti e mangimi GM);
(G.U.U.E. n. L 268 del 18/10/2003)
Regolamento CE 223 del 5/2/2003 (Etichettatura mangimi biologici);
(G.U.U.E. n. L 031 del 06/02/2003)
D.Lgs 8 luglio 2003 n. 224, “Emissione deliberata nell’ambiente di OGM”;
(G.U. n. 194 del 22/08/2003)
Raccomandazione CE 787/2004 del 04/10/2004 (Metodi di campionamento OGM);
Decisione n° 2005/317/CE del 18/04/2005 (provvedimenti emergenza Bt10);
Decreto Legislativo 10 marzo 2005, n.70 (G.U. n. 98 del 29/04/2000).
Decisione n° 2007/157/CE del 07/03/2007 (provvedimenti emergenza Bt10) (G.U.U.E. L68
dell’08/03/2007) ;
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PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE REGIONE ......ccccvvvieennnne PNAA Allegato 1
A.S.L.n° Settore Veterinario Unita territoriale-Distretto n°
VERBALE DI PRELEVAMENTO n°............
PIANO BSE (costituenti di origine animale) O : O Piano di sorveglianza O Piano di vigilanza
PIANO: FARMACIE ADDITIVI O SOSTANZE INDESIDERABILI E CONTAMINANTI O SALMONELLA O
PIANO OGM O
provenienza del prodotto: O P. nazionale O P. comunitario O P. extracomunitario

prelievo avvenuto nel circuito: O C. convenzionale O C. biologico
TIPO DI CAMPIONAMENTO:
MIRATO O SOSPETTO O EXTRA PIANO O

L'anno duemila... addi............. ...alle ore

....... nella sua qualita di titolare/rappresentante/detentore della

merce, il sottoscritto dr
campioni di ALIMENTO AD USO ZOOTECNICO (compilare un verbale per ciascun tipo di alimento prelevato e indicare il dettaglio delle aliquote nella seconda parte
del verbale):

O MATERIA PRIMA DI ORIGINE: O Animale (specificare................ ) O Vegetale (specificare..................... ) O Minerale (specificare......................... )
O PREMISCELA

O UNIFEED

O ADDITIVO

O MANGIME MEDICATO
O ACQUA DI ABBEVERATA
O MANGIME:O Complementare O Completo O Composto [ ALTRO (specificare ............coovuvuenan.... )

Prelievo campioni PIANO OGM
Tipo di matrice prelevata: O buccette di soia; O farina di mais; O farina di soia; O farina mista; O fiocchi di cereali; O granaglie miste; O granella di mais; O granella di
soia; 00 mista; O pellets; Oinsilati; O pannello di soia;

Destinato alle seguenti specie: 0 BOVINI (specificare.................. ) O BUFALINI O OVINI (specificare.................. ) O CAPRINI

O SUINI (specificare.................. ) OAVICOLI (specificare.................. ) O ITTICHE (specificare.................. ) O CUNICOLI

OALTRE SPECIE................e.

Nel caso di alimento per ruminanti, indicare la categoria a cui I’alimento ¢ destinato:

O Vacche da latte; O in asciutta, manze; [ Tori/vitelloni; O Vitelli; O Pecore/capre; [ Agnelli/capretti; [ Altra categoria (specificare...........ccovueneee )

11 prelievo ¢ stato effettuato per 1a ricerca dit......ooiiiiiiiiiiiiiiii e e e e et e e e e et e e sae e aeane

I campioni sono stati prelevati presso:
O mezzo di trasporto di ingresso o primo deposito di materie prime importate

[ az. zootecnica con ruminanti O rivendita - intermediario

O stabilimento di produzione O magazzino di materie prime

O miscelatore fisso o mobile O mezzo di trasporto

O az. zootecnica che non detiene ruminanti O altra sede di prelievo (specificare )

1) Allevamento con codice  IT | | || ||| L[] Sito in....oooooiii e VI n.... di proprieta/condotto dal
STttt e NALO @ tooiviriniiieteeeeeeeeaes ,oresidente @ ........ociiiiiiiiiiiiiiiie VI& et
n.... in soccida con la ditta il cui legale rappresentante € il Sig...........c.oooiiiiiiii i e NATO @ oot , residente a
.................................. VIQ Lo T

2) Stabilimento / mezzo di trasporto / deposito / rivendita con cod. IT| | | | | ||| ||| 1 L0 I 1 P
VI n..... della ditta ...........oooviiiiii il cui legale rappresentante ¢ il

] PPN NATO @ Leeititeiie e e e residente a ..........coocoviiiiiiiiiiiian. VIB Lt n......

11 campione ¢ stato prelevato da: O confezione integra O confezione non integra O sfuso Oaltro.......oeveeiiiieiiieii

Nome commerciale............oooeiiiiiiiii i, , lotto/partitan................... , quantita kg/lt......... , confezionin................. Ditta

PIOAULLIICE ..« ot ettt et e e et e e e e e et e e e eas Sede. i Stabilimento di produzione

Data di produzione ..../..../.../........ Data di scadenza...... VN

Si allega il cartellino o la sua fotocopia o il documento commerciale: O SI O NO

Con le modalita atte a garantirne la rappresentativita e ’assenza di contaminazioni, utilizzando attrezzature e contenitori puliti, asciutti e di materiale inerte sono stati

prelevati a caso da n......... punti/sacchin........ campioni elementari del peso/volume di ............ kg/lt. Dall’unione dei campioni elementari ¢ stato formato il campione
globale del peso/volume di ......... kg/lt. dal quale, dopo opportuna miscelazione ¢ stato ottenuto un campione omogeneo ridotto del peso/volume di
AAAAAAAAA kg/lt.........ottenendo un campione finale (campione di laboratorio) in n........aliquote ognuna delle quali del peso/volume non inferiore a 500g/500ml.

Sono presenti campioni prelevati in contraddittorio analoghi a quelli ufficiali? O SI O NO

Dichiarazioni del proprietario o detentore:

Ne....... aliquote ) unitamente an® .......... copie del presente verbale vengono inviate al................coooiiii. Indata ...
Conservazione del campione ..............ccovveiiiiiiiiiiinann.

(** Indicare dettaglio aliquote)

Ne..... copia/e del presente verbale conn® ........ aliquota/e viene/vengono consegnate al Sig................oooeiiiii il quale custodisce:

[ una delle due aliquote per conto del produttore e una per conto proprio [ una aliquota per conto proprio

La partita/lotto relativa al campione prelevato [ viene / Onon viene posta in sequestro fino all'esito dell'esame.
Fatto, letto e sottoscritto.

FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE I VERBALIZZANTI
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Ministero della Salute

PNAA 2007
Legenda per la compilazione dell’allegato 2 - scheda ispezioni Allegato 2
codici
attivita
1 coltivazione prodotti destinabili alimentazione zootecnica

essiccazione granaglie conto proprio

stoccaggio prodotti primari

allevatori

a|h | WN

macinazione e brillatura (mulini)

6 produzione prodotti di origine minerale e chimico industriali (DM 13/11/85)

7 fabbricazione materie prime (prodotti della lavorazione alimentare, minerali, ecc)
8 produzione additivi (diversi da all. IV, capo 1)

9 produzione premiscele (diversi da all. IV, capo 2)

10 | produzione mangimi commercio (diversi da all. IV, capo 3)

11 produzione di alimenti per animali da compagnia ai sensi dell’art.18 del Reg.1774/02

12 | impianti di stoccaggio di mangimi

13 condizionamento additivi, premiscele e mangimi, diverse da allegato IV

14 | commercio ingrossol/dettaglio additivi e premiscele (diverse da all. IV capo 1 e 2)

15 |trasportatori conto terzi

16 |intermediari

17 Produzione/commercializzazione di prodotti non conformi nella U.E.

18 |letteraa
19 |letterab
20 |letterac
21  |intermediari

22 impianti di produzione mangimi medicati e prodotti intermedi a scopo di vendita

23 | utilizzatori prodotti intermedi per autoconsumo

24 | impianti di produzione mangimi medicati per autoconsumo
25 |distributori art.13 comma 6-7

26 | distributori art.13 comma 8

27 |laboratori
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Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda Prescriziont MM PI Allegato 2

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

ricette pervenute n.

ricette in deroga n.

irregolarita riscontrate

sanzioni amm.ve pecuniarie

denunce autorita giudiziaria
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Ministero della Salute

PNAA 2007
Scheda Mangimi per Bovini da latte Allegato 2
Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 20007
DATI PIANO ANNO 2007 BOVINI DA LATTE
MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI composTi | PREMISCELE | opopoTTi TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1

BETA-AGONISTI

CLORAMFENICOLO

CORTISONICI

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

CROMO

DIOSSINE

EDTA

IONOFORI

MACROLIDI

NIFURSOL

NITROFURANICI

OCRATOSSINA A

OGM

PCB

RAME

SALMONELLE

SULFAMIDICI

VIRGINIAMICINA

ZINCO

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda

contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute

PNAA 2007
Scheda Mangimi per Bovini da carne Allegato 2
Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007
BOVINI DA CARNE
DATI PIANO ANNO 2007
MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
; B MANGIMI | composTi | PREMISCELE | ‘opopor | TOTALE
¥l o SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | h.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1

BETA-AGONISTI
CLORAMFENICOLO

CORTISONICI

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

CROMO

DIOSSINE

EDTA
FLAVOFOSFOLIPOLO
IONOFORI
MACROLIDI
MONENSIN SODICO
NIFURSOL
NITROFURANICI
OCRATOSSINA A
OGM

PCB

RAME
SALMONELLE
SULFAMIDICI
VIRGINIAMICINA
ZINCO

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda Mangimi per ovicaprini Allegato 2

Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO

(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007
DATI PIANO ANNO 2007 OVICAPRINI
ﬁp‘s MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI composTi | PREMISCELE | ‘opopotTi TOTALE
7 SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | h.camp. | pos. n.camp. pos.

AFLATOSSINA B1
AVERMECTINE
AVILAMICINA
CARBADOX
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

CROMO
DIOSSINE

FANS

IONOFORI
MACROLIDI
NIFURSOL
NITROFURANICI
OCRATOSSINA A
OGM
OLAQUINDOX
PCB
PENICILLINE
RAME
ROBENIDINA
SALMONELLE
SULFAMIDICI
TETRACICLINE
ZINCO
ZINCOBACITRACINA

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Scheda Mangimi per suini Allegato 2

Indicare se si tratta di:
o PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO

(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

SUINI
DATI PIANO ANNO 2007

MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI composTi | PREMISCELE | "ppopoTTi TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | h.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1

AVERMECTINE

AVILAMICINA
CARBADOX
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

CROMO

DIOSSINE

FANS
FLAVOFOSFOLIPOLO

IONOFORI

MACROLIDI
NIFURSOL
NITROFURANICI
OCRATOSSINA A
OGM

OLAQUINDOX

PCB

PENICILLINE

RAME

ROBENIDINA
SALINOMICINA SODICA
SALMONELLE
SULFAMIDICI
TETRACICLINE
ZINCO
ZINCOBACITRACINA

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda mangimi per conigli Allegato 2
Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007
DATI PIANO ANNO 2007 CONIGLI
MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI O
MANGIMI composTl | PREMISCELE | “opopotTi TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | h.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1

AVERMECTINE

AVILAMICINA

CARBADOX

CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE
ANIMALE VIETATI (BSE)

CROMO

DIOSSINE

FANS

FLAVOFOSFOLIPOLO

IONOFORI

MACROLIDI

NIFURSOL

NITROFURANICI

OCRATOSSINA A

OGM

OLAQUINDOX

PCB

PENICILLINE

RAME

ROBENIDINA

SALMONELLE

SULFAMIDICI

TETRACICLINE

ZINCO

ZINCOBACITRACINA

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda

contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute

PNAA 2007

Scheda mangimi per Galline ovaiole Allegato 2
Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007
OVAIOLE
DATI PIANO ANNO 2007
MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI composTi | PREMISCELE | ‘opoporTi TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos.
AFLATOSSINA B1
ARSENICO
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

FLAVOFOSFOLIPOLO

MACROLIDI

METILCLORPINDOLO

NICARBAZINA

NIRFUSOL

NITROFURANICI

NITROMIDAZOLICI

OCRATOSSINA A

OGM

ROBENIDINA

SALMONELLE

SULFAMIDICI

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda

contaminanti a pag. 42.
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Scheda Mangimi per broilers Allegato 2

Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO

(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

BROILERS
DATI PIANO ANNO 2007

7

" } 'gs;l;\fglg MANGIMI MANGIMI MEDICATI
o J PREMISCELE E PRODOTTI TOTALE
£ MANGIMI COMPOSTI INTERMEDI
,__,A SEMPLICI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. n.camp. pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1
AVILAMICINA
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

FLAVOFOSFOLIPOLO
MACROLIDI

METILCLORPINDOLO

NICARBAZINA
NIRFUSOL
NITROFURANICI
NITROMIDAZOLICI
OCRATOSSINA A
OGM

ROBENIDINA
SALMONELLE
SULFAMIDICI

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda Mangimi per Tacchini Allegato 2

Indicare se si tratta di:
o PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO

(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

DATI PIANO ANNO 2007 TACCHINI

MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI compostl | PREMISCELE | "ppobotTi TOTALE
h 2O SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1
AVILAMICINA
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

FLAVOFOSFOLIPOLO
MACROLIDI

METILCLORPINDOLO

NICARBAZINA
NIRFUSOL
NITROFURANICI
NITROMIDAZOLICI
OCRATOSSINA A
OGM

ROBENIDINA
SALMONELLE
SULFAMIDICI

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda Mangimi per Selvaggina allevata Allegato 2

Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO

(controllo sulla produzione, distribuzione e I'impiego degli alimenti zootecnici)

REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

DATI PIANO ANNO 2007 SELVAGGINA ALLEVATA

MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI E
MANGIMI composTl | PREMISCELE | "propotTi TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1
AVILAMICINA
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

COSTITUENTI DI ORIGINE ANIMALE
VIETATI (BSE)

FLAVOFOSFOLIPOLO
MACROLIDI

METILCLORPINDOLO

NICARBAZINA
NIRFUSOL
NITROFURANICI
NITROMIDAZOLICI
OCRATOSSINA A
OGM

ROBENIDINA
SALMONELLE
SULFAMIDICI

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.
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Ministero della Salute

PNAA 2007
Scheda Mangimi per Acquacoltura Allegato 2
Indicare se si tratta di:
0 PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
(controllo sulla produzione, distribuzione e d’'impiego degli alimenti zootecnici)
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007
DATI PIANO ANNO ACQUACOLTURA
2007
MATERIE MANGIMI
PRIME O MANGIMI MEDICATI
MANGIMI | composT | PREMISCELE PRODOTTI TOTALE
SEMPLICI INTERMEDI
TIPO DI ESAME n.camp. | pos. | n.camp. | pos. | n.camp. | pos. |n.camp.| pos. n.camp. pos.
AFLATOSSINA B1
CARBADOX
CHINOLONICI

CLORAMFENICOLO

CROMO

DIOSSINE

MACROLIDI

NITROFURANICI

OCRATOSSINA A

OLAQUINDOX

PCB

PENICILLINE

ROBENIDINA

SALMONELLE

TOTALE

* Si precisa che i dati relativi alla ricerca delle micotossine senza limite di legge deve essere inseriti nella scheda
rilevazione dati micotossine a pag. 41 mentre i dati relativi agli altri contaminanti devono essere riportati nella scheda
contaminanti a pag. 42.

40



Ministero della Salute
PNAA 2007

Scheda Rilevazione Dati Micotossine Allegato 2

Piano nazionale alimentazione animale

Raccomandazione (CE) 925/2005

MANGIMI CAMPIONAMENTG | TIPO E CONCENTRAZIONE DI MICOTOSSINE (MG/KG PER UN MANGIME CON | PROVV. | METOD!
TENORE IN UMIDITA DEL 12 %) ADOTTATI ANALISI
Paese Aflatossina | Ocratossina Tossine
Classe | Tipo di Casuale Mirato B1 A Zearalenone | Deossinivalenolo | Fumonisine T-2e
origine HT-2

41




Ministero della Salute
PNAA 2007

SOSTANZE, PRODOTTI INDESIDERABILI ED ALTRI CONTAMINANTI Allegato 2

Indicare se si tratta di:
o PIANO NAZIONALE ALIMENTAZIONE ANIMALE
o EXTRA PIANO
REGIONE / PROVINCIA AUTONOMA Semestre anno 2007

DATI PIANO ANNO 2007 | PRINEG MANGIVI
PRIME O MANGIMI MEDICATI e

MANGIMI COMPOSTI PREMISCELE PRODOTTI

TIPO DI ESAME SEMPLICI INTERMEDI

TOTALE

n.camp. | pos. | n.camp. | pos. |n.camp.| pos. |n.camp. pos. n.camp. | pos.

AFLATOSSINA B1

ALDRIN

ARSENICO (1)

CADMIO (6)

CIANURI-ISOTIOCIANATI (8)

CLORDANO

DDT

DIELDRIN

DIOSSINE

ENDOSULFAN

ENDRIN

EPTACLORO

ESACLOROBENZOLO

ESACLOROCICLOESANO

GOSSIPOLO (7)

MERCURIO (3)

NITRITI (4)

OCRATOSSINA A

OGM

PCB

PIOMBO (2)

RADIONUCLIDI

RAME (5)

TOXAFANE

ZINCO

TOTALE

1) mangimi per ovaiole

2) foraggiin prossimita di strade ad alto traffico o fabbriche di ceramica
3) mangimi a base di pesce

4) farina di pesce

5) mangimi per ovini, caprini, suini, bovini e conigli

6) rocce calciche macinate e sali di zinco

7) semi di cotone destinati all’alimentazione diretta

8) assenza volatile di senape, colza e ravizzone
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ALLEGATO 3

SEGNALAZIONE DI PROVVEDIMENTI ADOTTATI NEI CASI DI
POSITIVITA’’/NON CONFORMITA’ NEGLI ALIMENTI ZOOTECNICI

Data [/

Laboratorio

In data / / Verb.N°

Con sede in

Prelievo eseguito da

N° Prot. Laboratorio

presso

Titolare impianto/allevamento

materiale prelevato

specie-destinazione

n. di campioni prelevati

irregolarita riscontrata

n. di campioni positivi

(allegare referto di laboratorio)

Positivita in caso di OGM indicare:

OGM accertati

(v, % riscontrata)

1 Circuito “biologico OGM - free”

[l circuito convenzionale

Iniziative avviate:

FIRMA REFERENTE REGIONALE

43




Ministero della Salute
PNAA 2007

ALLEGATO 4
VERBALE DI ISPEZIONE
IMPIANTI DI PRODUZIONE A SCOPO DI VENDITA O PREPARAZIONE PER CONTO TERZI O,
COMUNQUE PER LA DISTRIBUZIONE PER IL CONSUMO DI MANGIMI MEDICATI E DI
PRODOTTI INTERMEDI
In.data................... alle ore c.ovvveveeeeeeicieee 11/1 SOTEOSCIITEO/ wvvvveeevviiieeiiieeereee e

ha/hanno effettuato gli accertamenti previsti dal decreto ministeriale 16/11/1993 presso la

QIEEA/SOCICLA ...ivvieeveeiieeiie ettt eee ettt e e st e stb e tae s et eteestbessaessaestsessaesssesseessseseenes con sede legale in
L2 RSSO n. ... (6721 o JOROURS COMUNE ..ot
provincia di............. 1<) USRS

legale rappreSentante 1l SIZ.......ccccccviiiiuiiiiie ettt ettt e et e e stb e e tbeestaeeesbeeenbeeentaeenreas
Denominazione dell’ impianto ............ccoecvevvereereeneeneenneenne sito in via
............................................... N. ...... CAP .eeeeeenee. COMUNE ... PTOVINCHA
tel e

Codice Fiscale 0 P.IVA ..., ASL di ubicazione .........ccceeeeeeenieienieeeeeenen.
Titolare/responsabile dell’ IMPIanto il SiZ .....c.ccciecvieiiiiiiiiiiiie e
NALO @ .eenveeiieeeieeie et ete et eeeeee et e enteeee e ens PIOV.ciiiiiieeieeieeeeeeie 1| residente a:
............................................ CAP cvveerrereens VI teiiiiiiiciicieereeee e evesenesenesnesnes M €1,
LA DITTA E’ IN POSSESSO DI AUTORIZZAZIONE A PRODURRE:

O MANGIMI MEDICATI rilasciata da............cccccveeuvenneenn conne .............. del...../...../u.....

O PRODOTI INTERMEDI rilasciata da...........cccccervennnee. conn® ... del...../ccco/uee.

LA DITTA E’ IN POSSESSO DI VERBALE DI SOPRALLUOGO CON PARERE FAVOREVOLE, CHE
DA’ TITOLO ALLA PRODUZIONE DI:

(ai sensi dell’art.1, comma 3 del D.M. 16.11.93)

O MANGIMI MEDICATI

O PRODOTI INTERMEDI

11 verbale di sopralluogo rilasciato dalla Commissione Provinciale di ........c..ccoeceevieiiienienieencnn.

in data ....... [ [

La ditta di cui sopra ¢ attualmente titolare della/delle seguente/i autorizzazione/i:

OtE e laureato in........cccceeveeeeeeennnne

All'atto del sopralluogo lo stabilimento risulta in attivita: 0, NO O SI

Note: (tipo di |aVOTraZionNe 1N COTSO) ..ovuviiriieriiieiirieeiiieeitieetie et esreesreesbeesbeeesseeesseeesseeessesessseessseessseens
. REQUISITI GENERALI

1) Approvvigionamento idrico mediante: pozzo privato (¥)O NO O SI
acquedotto pubblico 1 NO [ . SI
3) Presenza di idoneo impianto di raccolta e smaltimento delle acque di lavaggio e di quelle nere:

8) (se SI al punto 7) La produzione di premiscele medicate avviene in locali e con attrezzature
esclusivamente adibiti a tale scopo: &1 NO [ SI

9) Nei locali dello stabilimento vengono custoditi anche insetticidi, anticrittogamici, concimi ed altre
sostanze estranee: 0 NO [, SI
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10) Il personale addetto alla produzione dei mangimi medicati e dei prodotti intermedi € in possesso di
adeguate conoscenze relative ai processi di miscelazione

ONO 0OSI

(*) nel caso di pozzo privato indicare se sono state eseguite le analisi di potabilita delle acque ed i relativi
esiti

(allegare ultimo referto di laboratorio).

LOCALI E REPARTI DI DEPOSITO DI MATERIE PRIME
1) Le premiscele medicate sono conservate in un locale separato e chiudibile a chiave:
O NO O s1I

2) Il locale di conservazione delle premiscele ¢ dotato di
pareti e pavimenti lisci e facilmente lavabili e disinfettabili: O NO I SI

3) Le materie prime sono stoccate in modo tale da garantirne
la conservazione ed il riconoscimento: O] NO [ SI

5) I'locali di deposito delle materie prime sono distinti da quelli adibiti alla lavorazione e al deposito dei
prodotti finiti: 0 NO L[] ST

LOCALI DI PREPARAZIONE
1) I locali di preparazione sono sufficientemente vasti in rapporto all'entita delle lavorazioni e delle
attrezzature utilizzate: 0 NO [ SI

3) I pavimenti dei locali di preparazione:
a) sono costruiti con materiale lavabile e facilmente disinfettabile: 0 NO [0 ST

4) Le pareti dei locali di preparazione:
a) sono a superficie liscia facilmente lavabile e disinfettabile: C1 NO [ ST

5) La disposizione, la struttura ed il funzionamento delle apparecchiature presenti nei locali di
preparazione:
a) consentono che gli ingredienti vengano correttamente pesati e dosati:C1 NO [0 SI

¢) consentono I'omogeneita distribuzione dei principi attivi nel mangime fino alla data di scadenza dello
stesso: 1 NO O SI
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.LOCALI E REPARTI DI DEPOSITO DEL PRODOTTO FINITO
1) I prodotti finiti sono stoccati in modo tale da garantirne la conservazione ed il riconoscimento:
O NO O SI

3) I mangimi medicati e i prodotti intermedi sono conservati in modo separato
(silos, contenitori, locali) per categoria ed opportunamente identificati: [ NO [0 ST

4) I'locali di conservazione dei mangimi medicati e dei
prodotti intermedi sono locali chiudibili a chiave: O NO O SI

5) I sistemi di trasporto del prodotto finito (pneumatico, coclee, elevatori a tazze ecc.):
a) sono costruiti in materiale resistente: C1 NO [ SI

6) la conservazione dei mangimi medicati avviene in locali isolati dal punto di vista
termico, protetti da sbalzi di calore e dai raggi del sole, distanti da fonti di calore: 0 NO I ST

LABORATORIO
1) Il mangimificio dispone di laboratorio interno dotato di attrezzature sufficienti per
il controllo dei principi attivi contenuti nei mangimi medicati e nei prodotti intermedi:c0 NO O SI

a) in caso di risposta negativa, il mangimificio ¢ convenzionato con un laboratorio
esterno in grado di assicurare i controlli di cui al precedente punto 1): O NO O SI

b) in caso di risposta affermativa compilare anche il verbale d’ispezione dei laboratori di
analisi (allegato 22):

- il laboratorio interno dispone di personale professionalmente competente

nelle metodiche analitiche richieste per i singoli prodotti fabbricati; NO OO0  SIC

Generalita del responsabile del 1aboTatorio.........c.eevieiiriiiie et
Tit0lo di STUAIO POSSEAULO.....cuvieeiiiieiiie ettt ettt ettt e et e et e et e e bee e ebeesebeessbeessseessseeenseeenssaesssaenes

- il laboratorio dispone di apparecchiature sufficienti per l'espletamento delle

indagini chimiche e chimico-fisiche previste per legge: O NO O SI O IN PARTE (*)

- il locale per le analisi microbiologiche ¢ nettamente distinto da quello utilizzato per gli esami chimici e
chimico-fisici: 1 NO [ SI

.2) E' stato predisposto un registro con pagine progressivamente numerate su cui riportare i risultati delle
prove analitiche: [0 NO [1 SI

4) Tale registro coincide con quello previsto dall'art. 4, comma I°, lettera f, del Decreto legislativo 90/93:
O NO O SI

(*) In questo caso é richiesta la convenzione con un laboratorio esterno limitatamente alle analisi non

eseguibili presso
la ditta.
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CONCLUSIONI:

. GIUDIZIO COMPLESSIVO
0 FAVOREVOLE
O SFAVOREVOLE
O FAVOREVOLE CONDIZIONATO (precisare i motivi in relazione ai punti contestati)
All'atto del sopralluogo in rappresentanza della ditta risulta/no presente/ti (specificare cognome,
nome e carica rivestita):

IL LEGALE RAPPRESENTANTE
DELLA DITTA

I VERBALIZZANTT:

IL VETERINARIO UFFICIALE
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ALLEGATO 5
VERBALE D ISPEZIONE

AZIENDE ZOOTECNICHE: PRODUZIONE DI MANGIMI MEDICATI, A PARTIRE DA
PREMISCELE PER ALIMENTI MEDICAMENTOSI, PER ESCLUSIVO CONSUMO
AZIENDALE.

Indata ....cccceene. alle ore .............. 11/1 SOTLOSCIIEEO/T .ot
ha/hanno effettuato gli accertamenti previsti dal decreto ministeriale 16.11.1993 presso la
QITEA/SOCICLA. ..evvvieereieieeiieeieete ettt et e et et eesseesteenseebeesseesseensaensenns con sede legale in via
............................. N. ... CAP ceoveeeee. COMUNE .o, PTOVINCTA AT ey
tel. e,

legale rappreSeNtante 1l SIG. ......c.ccverierieiiere ettt ettt ettt e e esbe e e eseesbeesbe e seenseenseeseenreens
Denominazione dell’azienda ............ccccoveeeevieenieenennn. codice identificativo aziendale ..................... sita in via
............................................... n. ......cap .......... Comune

........................................ PIOVINCIA .vvevvreeveeereeeveereeneees T i

Codice Fiscale 0 P.IVA ..o, ASL di ubicazione .........ccceeeeeveeninieieneneeennn.
Titolare/responsabile dell’ iMpPianto il SiZ .....ccccccievuieiiiiiiiie e
NALO @ 1eovvvereiereeeiresieeeirestrereesreesreereeseesnas PIOV..coierriennene, 1 DRSS residente a.
....................................... CAP covveeereereees VIR ciiiiieiiesiesieesieesinesnesnesseesseesness Devevienieens t€1 i,

L’AZIENDA E’ IN POSSESSO DI AUTORIZZAZIONE A PRODURRE MANGIMI MEDICATI,
A PARTIRE DA PREMISCELE MEDICATE:

rilasciata da.........cccceverieienenne. conn® ............. del......... [ovoirenn [oveereens

L’AZIENDA E’ IN POSSESSO DI VERBALE DI SOPRALLUOGO, CON PARERE
FAVOREVOLE, CHE DA’ TITOLO ALLA PRODUZIONE (ai sensi dell’art. 2, comma 3, del
D.M. 16.11.1993) DI MANGIMI MEDICATI A PARTIRE DA PREMISCELE MEDICATE:

1l verbale di sopralluogo rilasciato dalla Commissione Provinciale di ..........ccccoveeieienincnnnen.

in data ....... Joveean. .

La ditta di cui sopra ¢ attualmente titolare della/delle seguente/i autorizzazione/i:

All'atto del sopralluogo lo stabilimento risulta in attivita: . NO O ST
Note: (tipo di 1aVOTaZIONE 1N COTSO) c.vvirrverirrieriiiiieiiesiestesttestestaessaesseessaessaessaessaesseessaesseesseesseessesssenns

.REQUISITI GENERALI
1) Approvvigionamento idrico mediante: pozzo privato (*)d. NO O SI
acquedotto pubblico 4, NO U SI
5) Presenza di idoneo impianto di raccolta e smaltimento delle acque di lavaggio e di quelle nere:

4) Presenza di adeguati servizi igienici, spogliatoi e docce all'interno dello stabilimento:
0 NO U SI

7) Nei locali dello stabilimento vengono custoditi anche insetticidi, anticrittogamici, concimi ed altre
sostanze estranee: 1. NO U SI

8) Il personale addetto alla produzione dei mangimi medicati e dei prodotti intermedild. NO O SI
(*) nel caso di pozzo privato indicare se sono state eseguite le analisi di potabilita delle acque ed i relativi
esiti

(allegare ultimo referto di laboratorio).
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.LOCALI E REPARTI DI DEPOSITO DI MATERIE PRIME
1) Le premiscele medicate sono conservate in un locale separato e chiudibile a chiave:
U NO U SI

2) Il locale di conservazione delle premiscele ¢ dotato di pareti e pavimenti lisci e facilmente lavabili e
disinfettabili:  NO O SI

6) Le materie prime sono stoccate in modo tale da garantirne la conservazione ed il riconoscimento:
Q. NOQSsI

5) I'locali di deposito delle materie prime sono distinti da quelli adibiti alla lavorazione e al deposito dei
prodotti finiti: 1, NO U4 ST

.LOCALI DI PREPARAZIONE
1) I locali di preparazione sono sufficientemente vasti in rapporto all'entita delle lavorazioni e delle
attrezzature utilizzate: 1 NO O SI

3) I pavimenti dei locali di preparazione:
a) sono costruiti con materiale lavabile e facilmente disinfettabile: . NO U SI

4) Le pareti dei locali di preparazione:
a) sono a superficie liscia facilmente lavabile e disinfettabile: 0. NO U SI

NOLE...oveeiieriicrcec e

b) sono resistenti ed impermeabili: . NO U ST

NOLE.ceteeiieeeieeeeecec e

5) La disposizione, la struttura ed il funzionamento delle apparecchiature presenti nei locali di
preparazione:

a) consentono che gli ingredienti vengano correttamente pesati e dosati: 4 NO U SI

¢) consentono I'omogeneita distribuzione dei principi attivi nel mangime fino alla data di scadenza dello
stesso: A NO Q4 SI

. LOCALI E REPARTI DI DEPOSITO DEL PRODOTTO FINITO
1) I prodotti finiti sono stoccati in modo tale da garantirne la conservazione ed il riconoscimento:
aNOQ4SI

3) I mangimi medicati sono conservati in modo separato (silos, contenitori, locali) per categoria ed
opportunamente identificati:  NO O SI
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4) I locali di conservazione dei mangimi medicati sono locali chiudibili a chiave: 4 NO U SI

5) I sistemi di trasporto del prodotto finito (pneumatico, coclee, elevatori a tazze ecc.):
a) sono costruiti in materiale resistente: 4 NO O SI

6) la conservazione dei mangimi medicati avviene in locali isolati dal punto di vista termico, protetti da
sbalzi di calore e dai raggi del sole, distanti da fonti di calore: 4 NO U SI

.LABORATORIO
1) Il mangimificio dispone di laboratorio interno dotato di attrezzature sufficienti per il controllo dei principi
attivi contenuti nei mangimi medicati e nei prodotti intermedi 4 NO 1 SI

a) in caso di risposta negativa, il mangimificio ¢ convenzionato con un laboratorio esterno in grado di
assicurare i controlli di cui al precedente punto 1) :
aNoQasI

- estremi autorizzazione ministeriale o della domanda di riconoscimento (se non ancora

AULOTIZZAt0)...ceveeevee e

b) in caso di risposta affermativa compilare anche il verbale d’ispezione dei laboratori di analisi:

il laboratorio interno dispone di personale professionalmente competente nelle metodiche analitiche richieste
per i singoli prodotti fabbricati: 1 NO U SI

Generalita del responsabile del 1abOTatorio ...........ccueeieiieiiiiie e

Tit0lo di STUAIO POSSEAULO....ecvvieiiiieiiieetieetee ettt ettt e et e et e et e eabeeetaeessseesaseessseessseessseeenseeensseenses

- il laboratorio dispone di apparecchiature sufficienti per l'espletamento delle indagini chimiche e chimico-
fisiche previste per legge: 11 NO O ST U IN PARTE (¥)

- il locale per le analisi microbiologiche ¢ nettamente distinto da quello utilizzato per gli esami chimici e
chimico-fisici:  NO 4 SI

2) E' stato predisposto un registro con pagine progressivamente numerate su cui riportare i risultati delle
prove analitiche: 0 NO O SI

7) Tale registro coincide con quello previsto dall'art. 4, comma 1°, lettera f, del Decreto legislativo 90/93:
UNOQSI

(*) In questo caso é richiesta la convenzione con un laboratorio esterno limitatamente alle analisi non

eseguibili presso
la ditta.
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CONCLUSIONI:

. GIUDIZIO COMPLESSIVO
U FAVOREVOLE

.U SFAVOREVOLE
U FAVOREVOLE CONDIZIONATO (precisare i motivi in relazione ai punti contestati)
All'atto del sopralluogo in rappresentanza della ditta risulta/no presente/ti (specificare cognome,
nome e carica rivestita):

SUGGERIMENTI FORNITI

IL LEGALE RAPPRESENTANTE
DELLA DITTA

I VERBALIZZANTTI:

IL VETERINARIO UFFICIALE
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ALLEGATO 6
VERBALE DY ISPEZIONE

AZIENDE ZOOTECNICHE: PRODUZIONE DI MANGIMI MEDICATI, A PARTIRE DA
PRODOTTI INTERMEDI, PER ESCLUSIVO CONSUMO AZIENDALE

Indata ..o alle ore................. 11/1 SOtEOSCTIEEO M ettt
ha/hanno effettuato gli accertamenti previsti dal decreto ministeriale 16.11.1993 presso la ditta/societa
................................................................................................................ con sede legale in via
.................................... N, .ooe. CAP eeeveeveees COMUNE ..., PIOVINCTA
............................. Stel i,

legale rappreSentante il SIZ. ......c.coieiiirieii ettt ettt ettt ettt e b enreens
Denominazione dell’azienda ............ccocoeoiieiiiiiiiiniiiieeee codice identificativo
aziendale..........ccccoveierienienns STEA TN Viuuiiiiiiiieiie e N, CAP e
COMUNE ..eeneeniieiieieeieeie e PIOVINCIA .oevveeeeiieeeeiieiee, 17<] R

Codice Fiscale 0 PIVA ..o, ASL di ubicazione .........cccceeeeviiiiiiieiienne
Titolare/responsabile dell’azienda zootecnica il SIZ .........cccvevvieiiiiriiiieeiicie e

NALO @ 1eevvvenereereriresieesresireieeree e eeeeseennes 0100 )/ 1 S residente a:
........................................................ CAP wveeveereens VI teiieiieiienieeieeieeieesieeieeeee e eseeeee Tl e,
el e

L’AZIENDA E’ IN POSSESSO DI AUTORIZZAZIONE AD ACQUISTARE:

PRODOTTI INTERMEDI [ rilasciata da ..........coovvvveevvveeiiiiieecieeee e il Joeeeenan, VT

L’AZIENDA E’ IN POSSESSO DELL’ATTESTATO DI IDONEITA’ rilasciato dal Servizio Veterinario
ASL .oooviiien, e,

.LOCALI E REPARTI DI DEPOSITO DI MATERIE PRIME
- l'azienda dispone di idoneo miscelatore con sistema di caricamento e di pesatura facilmente pulibili:

-dispone di locali (chiudibili a chiave) o silos nettamente separati ed identificati per il deposito dei prodotti
intermedi e dei mangimi medicati: [] NO [] SI

1 contenitori o silos utilizzati per la conservazione dei mangimi medicati sono contraddistinti con
un cartello riportante la scritta a caratteri evidenti "Mangimi medicati" e I'indicazione del tipo e

i locali presentano dispositivi adeguati di protezione contro gli animali indesiderati: [] NO ] SI

TIPO coeie et

- nei locali vengono depositate anche sostanze o materiali non pertinenti con la produzione di mangimi
medicati: [ NO [] SI

- il personale addetto alla manipolazione dei prodotti intermedi € in possesso di sufficienti conoscenze
relative ai processi di miscelazione e produzione dei mangimi medicati: [] NO [, SI

NOTE: Lo

- il locale di deposito dei mangimi medicati coincide con quello utilizzato per il deposito delle scorte di
medicinali veterinari (art. 34 del D.Lgs 27.1.1992 n. 119): [ NO [1 SI

- lo stoccaggio dei mangimi semplici o composti da utilizzare per la produzione dei mangimi medicati
avviene in luoghi riparati e idonei a garantire una corretta conservazione e identificazione: [1, NO [J SI
NOTC it
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GIUDIZIO COMPLESSIVO

Per quanto accertato 1'azienda ¢ da ritenersi:

[]idonea all'utilizzo dei prodotti intermedi

[ non idonea all'utilizzo dei prodotti intermedi

[} idonea all'utilizzo dei prodotti intermedi a condizione che (specificare carenze da

rimuovere):
SUGGERIMENTI FORNITLL....ccutiiiiteiieeste ettt ettt st ee e st e e neeeneas

VISTO:
IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO VETERINARIO. ...
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ALLEGATO 7

VERBALE D ISPEZIONE

ALS . Leeeeeeeeerreeeecerereeessseeecssaseecessaseesssesnssennssessassensssseennssensasssnsaseannsccnnassenns
DISTRIBUTORI/RIVENDITORI DI MANGIMI MEDICATI E PRODOTTI INTERMEDI
D.Lvo 90/93 — D. M. 16/11/93

In data alle ore il/1 sottoscritto/i

ha/hanno effettuato gli accertamenti previsti dal decreto ministeriale 16/11/1993 presso la ditta
con sede legale in

via n cap Comune
provincia di el legale rappresentante
il Sig_
Denominazione della Ditta distributrice/rivenditrice

sita in via n
cap Comune provincia
tel
Codice Fiscale o P.IVA ASL di ubicazione
Titolare/responsabile della Ditta distributrice/rivenditrice il Sig
nato a prov il
residente a cap via
n tel

LA DITTA E’ IN POSSESSO DI AUTORIZZAZIONE PER ESERCITARE L’ATTIVITA DI
COMMERCIO DI MANGIMI MEDICATI E PRODOTTI INTERMEDI

SINO,

rilasciata da con N° del

REQUISITI LOCALI/REPARTI DI DEPOSITO

I'locali e le attrezzature sono idonei al regolare svolgimento dell'attivita di vendita.

SI (1 _NO.[I

I mangimi medicati ed i prodotti intermedi sono stoccati in locali isolati dal punto di vista termico,
protetti dai raggi solari, distanti da fonti di calore SITT  NO [

gli imballaggi dei prodotti medicati

sono sollevati efficacemente dal suolo SI [ NO [J

mediante pedane [

scansie [

altro [

NOTE

I mangimi medicati ed i prodotti intermedi sono conservati in modo separato dalle altre tipologie di
mangimi SIT  NO [
NOTE

Sono facilmente identificabili (es. tramite cartelli) SI ] NO [J
NOTE

ETICHETTATURA

Sono etichettati in maniera corretta SI [] NO [

NOTE

Le dichiarazioni e le indicazioni obbligatorie sono riportate, sulle confezioni o sui cartellini, in
modo chiaro, leggibile ed indelebile SI 1 . NO [J

NOTE

La premiscela medicata, incorporata nel mangime, risulta autorizzata SI[7  NO [

NOTE

Nei locali/settori di deposito vengonoconservati anche insetticidi, anticrittogamici, concimi ed altre
sostanze analoghe SIT1  NO [

NOTE
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REGISTRAZIONI

Sul registro sono annotate le seguenti indicazioni, previste dal D.Lvo 3/3/1993, N° 90 Art. 4, commi
1, lettera f, numeri 2,3 e 4, da conservare per almeno tre anni: SI[] NO [

- La quantita ed il tipo di mangimi medicati e prodotti intermedi esistenti in deposito o ceduti

SIt1 _NO[

- Il nome e I’indirizzo del destinatario dei prodotti medicati. SI[] NO [

- Il nome e I’indirizzo del veterinario che ha effettuato la prescrizione SI [ NO []
NOTE

1l venditore trasmette regolarmente la copia di prescrizione veterinaria, entro 7 giorni dalla data di

vendita, al Servizio Veterinario della A.S.L. competente per territorio SIT] NO [
NOTE

SCAMBI INTRACOMUNITARI DI MANGIMI MEDICATI:
La Ditta commercializza mangimi medicati provenienti da Paesi CE
SITT NOTI

NOTE

La ditta ¢ iscritta, presso 1’Ufficio Veterinario per gli adempimenti comunitari (U.V.A.C.)
competente per territorio, nel registro, previsto dall’articolo 5 del D.Lvo 30 gennaio 1993, n. 28,
degli operatori commerciali dei prodotti. ST T NO [J

NOTE

La ditta rispetta tutte le norme che regolano gli scambi intracomunitari SI[[]  NO []
NOTE

11 certificato di accompagnamento di mangimi medicati risulta conforme al modello di cui
all’allegato B del D.Lvo 90/93 SI[] NO T[]
NOTE
I mangimi medicati, di provenienza comunitaria sono fabbricati con premiscele medicate che
contengono gli stessi principi attivi delle premiscele medicate autorizzate in Italia,
SITT NOTI
NOTE
CONCLUSIONI:
. GIUDIZIO COMPLESSIVO
J, FAVOREVOLE
[J, SFAVOREVOLE
[ FAVOREVOLE CONDIZIONATO (precisare i motivi)
All'atto del sopralluogo in rappresentanza della ditta risulta/no presente/ti (specificare cognome,
nome e carica rivestita):

COMMENTI

IL LEGALE RAPPRESENTANTE
DELLA DITTA

I VERBALIZZANTTI:

IL VETERINARIO UFFICIALE
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ALLEGATO 8
VERBALE DI ISPEZIONE
ALS.Luuiereniiinrenrenensensuessessssssessessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssncs
LABORATORI DI ANALISI CHE EFFETTUANO CONTROLLI QUALI - QUANTITATIVI DEI
PRINCIPI ATTIVI CONTENUTI NEI MANGIMI MEDICATI E NEI PRODOTTI INTERMEDI, Al
SENSI DELL’ ART. 11 DEL D.M. 16 NOVEMBRE 1993.
TLABORATORIO DI ANALISI INTERNO AL MANGIMIFICIO ()
JLABORATORIO DI ANALISI ESTERNO (CONTO TERZI) ()

Indata ....cccoovnininnn, alle ore ............... 11/1 SOtLOSCTIEEO/ M. vttt
ha/hanno effettuato gli accertamenti previsti dal decreto ministeriale 16.11.1993 presso il
1aboratorio di @NALISI. ...c..eceeiiiiieiieeie e con sede legale in
VI cvieeiieeie e n. ... CAP wueeeee. COMUNE ..ottt provincia di
...................... stel i,

legale rappreSentante il SI@. ........ccieoiiriiiieie ettt ettt e eneas
Denominazione del laboratorio ..........c.cceceecvenenieeennnn SIEO 1N VIA ceeenviiieiieicicreeececceeee N ......
cap ..o COMUNE ..o ProVINCIa ...covveveeveenreennenn tel v
Codice Fiscale 0 P.IVA ..o, ASL di ubicazione .........coceeeeevierinienieneneeennn.
Titolare/responsabile del 1aboratorio DOtL. ........ccueeiiiiiiiiiiieciee e nato a
....................................................... PIOV.eovieeciervenvieniveniees 1l teciiiiiiciieieciieeneee... Tesidente a.
................................................... CAP cvveves VI ereiiieieeiesieeee e snesnesieeseneseeenneenns T t€1 o,

IL LABORATORIO E’ IN POSSESSO DI RICONOSCIMENTO PER EFFETTUARE LE
ANALISI QUALI - QUANTITATIVE DI MANGIMI MEDICATI E PRODOTTI INTERMEDI:
T11aSCIAtO da ooooveeeeeiee e CON . e del oo,

1) Il laboratorio ¢ accreditato secondo EN ISO/IEC 17025 ( SI') (NO)

NOTE

a) in caso di risposta affermativa elencare le prove accreditate

1l laboratorio dispone di un locale per I’effettuazione delle analisi microbiologiche
completamente distinto da quello per le analisi chimiche e chimico-fisiche: ( SI)) (NO)
NOTE

per le analisi microbiologiche, il laboratorio dispone della strumentazione di base per la
microbiologia: ( SI') (NO)
NOTE

in particolare il laboratorio dispone:
BANCONI (SI) (NO)

CAPPA A FLUSSO LAMINARE (SI) (NO)
STUFA A SECCO (SI) (NO)
TERMOSTATO (SI) (NO)

BILANCIA (SI) (NO)

AUTOCLAVE (SI) (NO)
MICROSCOPIO (SI) (NO)

VETRERIA STERILE (SI) (NO)
ALTRA STRUMENTAZIONE (SI) (NO)
indicare quale:

per le analisi chimiche e chimico-fisiche, il laboratorio dispone di strutture di base quali:
BANCONI (SI) (NO)
CAPPE (SI) (NO)
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VETRERIE (SI) (NO)

CENTRIFUGE (SI) (NO)

BILANCIE ANALITICHE (SI) (NO)
ALTRA STRUMENTAZIONE (SI) (NO)
indicare quale:

in particolare il laboratorio, in base alle prestazioni richieste, dispone di:
strumentazione per le analisi mediante cromatografia

liquida ad alta pressione (HPLC) (SI) (NO)

strumentazione per la cromatografia su strato sottile (SI) (NO)
strumentazione per le analisi spettrometriche ( se si specificare) (SI) (NO)
apparecchiature per la misurazione della polverulenza

delle premiscele medicate (SI) (NO)

gas cromatografo (SI) (NO)

altra strumentazione (SI) (NO)

(indicare quale)

generalita del responsabile del laboratorio
QUALIFICA

TITOLO DI STUDIO

ISCRITTO ALL’ALBO PROFESSIONALE DI

esperienza pregressa del responsabile del laboratorio
COMMENTI

qualifica del personale addetto all’analisi
COMMENTI

esperienza pregressa del personale addetto alle analisi
COMMENTI

idoneita del laboratorio a garantire assenze di contaminazioni ambientali e riproducibilita dei
risultati
COMMENTI

esistenza di procedure di prova scritte e redatte in forma idonea
COMMENTI

esistenza di procedure di manutenzione della strumentazione
COMMENTI

esistenza di procedure di individuazione ed acquisto di standard di riferimento
COMMENTI

esistenza di procedure di gestione e conservazione degli standard
COMMENTI

esistenza di una procedura di identificazione dei campioni
COMMENTI
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esistenza di una procedura della corrispondenza tra campione e rapporto di prova
COMMENTI

conservazione e rintracciabilita dei dati grezzi
COMMENTI

conservazione e rintracciabilita dei rapporti di prova
COMMENTI

esistono protocolli operativi scritti firmati dal
responsabile del laboratorio (SI) (NO)

il personale ¢ a conoscenza dei protocolli ed in
grado di applicarli (SI) (NO)
CONCLUSIONI:

GIUDIZIO COMPLESSIVO
FAVOREVOLE ()

SFAVOREVOLE ()

FAVOREVOLE CONDIZIONATO ()

OSSERVAZIONI

IL RESPONSABILE LEGALE DEL LABORATORIO

I VERBALIZZANTTI:
IL VETERINARIO UFFICIALE
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ALLEGATO 9

VERBALE DI ISPEZIONE
MINISTERO DELLA SALUTE.

STABILIMENTI di cui al Reg.(CE) n. 183/2005 art. 10, comma 1, lettera a), soggetti a riconoscimento,
(requisiti minimi di cui all’Allegato II) PER LA FABBRICAZIONE DEI SEGUENTI ADDITIVI:
e additivi nutrizionali: tutti gli additivi del gruppo;
» additivi zootecnici: tutti gli additivi del gruppo;
« additivi tecnologici: additivi contemplati dall’allegato I, punto 1.b) («antiossidanti») del regolamento
(CE) n. 1831/2003: soltanto quelli con un contenuto massimo fissato;
* additivi organolettici: additivi contemplati dall’allegato I, punto 2.a) («coloranti») del regolamento
(CE) n. 1831/2003: carotenoidi e xantofille.
O DEI SEGUENTI PRODOTTI DI CUI ALLA DIRETTIVA 82/471/CEE:
* proteine ricavate da microrganismi appartenenti al gruppo dei batteri, dei lieviti, delle alghe, dei
funghi inferiori: tutti i prodotti del gruppo (a eccezione del sottogruppo 1.2.1);
* prodotti collaterali risultanti dalla produzione di aminoacidi mediante fermentazione: tutti i prodotti
del gruppo.

1. DATI ANAGRAFICI DELL’IMPIANTO
» SEDE LEGALE O AMMINISTRATIVA
Ragione sociale
Legale rappresentante
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale / partita [.V.A.
> SEDE PRODUTTIVA
Ragione sociale
Responsabile tecnico
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale / partita .V.A.
Numero di riconoscimento

2. RAPPRESENTANTI DELL’AZIENDA DURANTE IL SOPRALLUOGO ISPETTIVO
Nome
Qualifica
Nome
Qualifica

3. LOCALIL IMPIANTI E ATTREZZATURE
1. Gli impianti per la produzione e lo stoccaggio degli additivi, le attrezzature, i contenitori, le pedane, i
veicoli e le loro immediate vicinanze sono tenuti puliti , sono attuati efficaci programmi di controllo dei

parassiti? SI0O NOO
2. E’ disponibile la planimetria dell’impianto? S1O NOO
3 Sono previste la pulizia/disinfezione ¢ manutenzione degli impianti e delle attrezzature, in modo adeguato
e periodico? S1O NO O
4. E’ prevista la verifica della “efficacia” degli impianti e delle attrezzature in modo adeguato e periodico?
SI10 NOO
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5. E’ prevista la verifica periodica degli impianti e delle attrezzature destinate a operazioni di miscelazione
e/o produzione conformemente alle procedure scritte stabilite dal fabbricante per i prodotti?
SI0O NOO
6. Le bilance e gli strumenti di misurazione usati nella produzione di additivi sono appropriati per la gamma
di pesi o volumi da misurarsi e sono sottoposti regolarmente a verifiche della loro accuratezza
SI10 NOO
7. Tutti i miscelatori usati nella produzione di additivi sono appropriati per la gamma di pesi e volumi da
miscelarsi e sono in grado di produrre opportune miscele omogenee e diluizioni omogenee?

SI0O NOO
8 Ilocali sono dotati di un’adeguata illuminazione naturale e/o artificiale? S1d NOO
9. Gli impianti di scarico sono costruiti in maniera adeguata ad evitare il rischio di contaminazione degli
additivi? SIO0 NOO
10 Le acque luride, le acque reflue e I’acqua piovana sono smaltite in modo adeguato? SIO0 NOO
11. Le finestre e le altre aperture sono predisposte contro i parassiti? SIO0 NOO

12. I soffitti e le strutture sospese sono costruiti e rifiniti in modo tale da prevenire 1’accumulo di sporco e da
ridurre la condensazione, la crescita di muffe indesiderabili e la dispersione di particelle che possano

pregiudicare la sicurezza e la qualita degli additivi? SIO NOO
4. PERSONALE
1. Il personale ¢ numericamente sufficiente e in possesso delle competenze e delle qualifiche prescritte per
la fabbricazione dei prodotti in questione? SIO0 NOO
2. Esiste un organigramma in cui siano definite le qualifiche e le responsabilita del personale di
inquadramento? SIO0 NOO
3. Il personale ¢ informato per iscritto dei suoi compiti, delle sue responsabilita e competenze
SIO0 NOO
5. PRODUZIONE
1. Esiste una persona qualificata e responsabile della produzione? SIO0 NOO
2. Esistono procedure e istruzioni scritte relative al processo di fabbricazione? SIO0 NOO
3. Sono adottate misure tecniche o organizzative per evitare o ridurre al minimo le contaminazioni incrociate
e gli errori S10O NOO
4. Sono disponibili mezzi sufficienti e idonei per effettuare i controlli durante la fabbricazione?
SIO NOO
5. 1 residui delle lavorazionie i materiali non conformi sono isolati e identificati e smaltiti in modo
appropriato? S1O NO O
6. Esistono misure per garantire la rintracciabilita dei prodotti? S1d NOO

6. CONTROLLO DI QUALITA’

1. Esiste una persona qualificata e responsabile del controllo di qualita SIO0 NOO
2. Esiste un laboratorio dotato di personale e attrezzature adeguati. SIO0 NOO
3. Esiste un piano relativo al controllo di qualita che preveda, in particolare, il controllo dei punti critici del

processo di fabbricazione, i procedimenti e le frequenze di campionamento, i metodi di analisi e la loro
frequenza, il rispetto delle specifiche e la destinazione in caso di non conformita sia delle materie prime

che dei prodotti finiti. SI0O NOO
4. Esiste, per garantire la rintracciabilitd, una documentazione sulle materie prime utilizzate nel prodotto

finale SI0O NOO
5. Esistono campioni degli ingredienti e di ciascuna partita di prodotto fabbricato e immesso sul mercato,

sigillati ed etichettati adeguatamente? S1d NOO
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7. STOCCAGGIO E TRASPORTO
1. Gli additivi sono tenuti separati e adeguatamente imballati dai mangimi e/o premiscele per evitare una
contaminazione incrociata?

SIO0 NOO
2. Gli additivi sono conservati e trasportati in appositi contenitori? SIO0 NOO
3. Esistono apposite aree per il magazzinaggio? SIO0 NOO
4. Le aree di magazzinaggio sono accessibili solo a persone autorizzate? SIO0 NOO
le aree di magazzinaggio mantengono condizioni di igiene, temperatura ed umidita idonee allo
stoccaggio? SIO0 NOO
5. I contenitori e le attrezzature usate per il trasporto, lo stoccaggio, la movimentazione, la manipolazione e
la pesatura degli additivi sono tenuti puliti? SIO0 NOO

6. Le temperature sono mantenute in condizioni ideali durante la produzione e lo stoccaggio? SIO NOO

TENUTA DEI REGISTRI
1. Esiste un registro in cui sono annotati i dati relativi all’acquisto, alla produzione e alla vendita, per
un’effettiva rintracciabilita dal momento della ricezione alla consegna, compresa 1’esportazione fino alla
destinazione finale? SI0 NOO
2.- Esistono sistemi di documentazione relativi al processo di fabbricazione e ai controlli ?  SI O NOO

a) per additivi di mangimi:
= natura e quantita degli additivi prodotti, rispettive date di fabbricazione e, se del caso, numero della
partita o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SIO NOO
= nome ¢ indirizzo dello stabilimento cui gli additivi sono stati consegnati, natura e quantita degli
additivi consegnati e, se del caso, numero della partita o della porzione specifica di produzione, in
caso di fabbricazione continua; SIO NO O
b) per prodotti coperti dalla direttiva 82/471/CEE:
= natura dei prodotti ¢ quantita prodotta, date rispettive di fabbricazione e, se del caso, numero della
partita o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SIO NOO
= nome ¢ indirizzo degli stabilimenti o degli utilizzatori (stabilimenti o agricoltori) cui tali prodotti
sono stati consegnati, unitamente a dettagli sulla natura e quantita dei prodotti consegnati e, se del
caso, al numero della partita o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione

continua; S10d NO O

" tipo, quantita e formulazione del mangime composto; S1O NO O.

® natura e quantita delle materie prime per mangimi o dei mangimi composti fabbricati, unitamente
alla data di fabbricazione e al nome e indirizzo dell’acquirente S10O NOO

9. RECLAMI E RITIRO DEI PRODOTTI

1. Esiste un sistema di registrazione e trattamento dei reclami? S1Od NOO
2. Esiste un sistema per il rapido ritiro dei prodotti immessi nel circuito di distribuzione? SI O NO L.
3. Esistono procedure scritte circa la destinazione dei prodotti ritirati che, prima di essere rimessi in

circolazione, devono essere sottoposti a un nuovo controllo di qualita? SI0O NOO

ESITO DEL SOPRALLUOGO
FAVOREVOLE ||
FAVOREVOLE CONDIZIONATO all’effettuazione d’adeguamenti strutturali e/o funzionali da effettuarsi
entro il tempo massimo indicato dall’autorita competente, a far data dalla formale comunicazione ||
descrizione adeguamenti StrULTUTAL: ... .. .iieiint it
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SFAVOREVOLE
MOLIVAZIONT €SIE0 STAVOTEVOLE: ...eeeiiiiiieeeeeeee ettt e ettt e e e e et e e e e e e e eeeeeeseea e e e e e eaenas

EVENTUALI VIOLAZIONI CONTESTATE
Amministrative
penali

ISPETTORI

Localita.......oooii data | | [/ VI

Sig./DIu e qualifica...........oooiiiiiiiinns, firma............oooiii,
SIg/Dr i qualifica.........ccoviiiiiiiiinnn, firma.............ooooiel .
SIg/ DI qualifica...........cooeiiiininn.n. firma...........ocooii
LEGALE RAPPRESENTANTE PER PRESA VISIONE

Localita.....ooooiieiiii i data | | VL VLI L]

ST/ DT ittt ens FIrMA. i
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ALLEGATO 9 bis
VERBALE DI ISPEZIONE
N OO
STABILIMENTI Reg.(CE) 183/2005,

O art. 10 comma 1, lettera a) soggetti a riconoscimento, requisiti Allegato II, per la
COMMERCIALIZZAZIONE di additivi di mangimi cui si applica il Regolamento (CE) 1831/2003 o
di prodotti cui si applica la direttiva 82/471/CE e di cui al capo 1 dell’ Allegato IV del Regolamento
(CE) 183/2005;

O art. 10 comma 1, lettera b);

O art. 10 comma 1, lettera c) per:

[0 Ia fabbricazione per conto terzi /o I’immissione in commercio;

O la fabbricazione per il fabbisogno esclusivo dell’azienda.
DATI ANAGRAFICI
SEDE LEGALE O AMMINISTRATIVA
Ragione sociale
Legale rappresentante
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale / partita I.V.A.
SEDE PRODUTTIVA
Ragione sociale
Responsabile tecnico
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale / partita [.V.A.
numero di riconoscimento
RAPPRESENTANTE DELL’AZIENDA DURANTE IL SOPRALLUOGO ISPETTIVO
Cognome e Nome
Qualifica
LOCALI ED ATTREZZATURE
¢ disponibile la planimetria dell’impianto si| [no| |
sono previste la pulizia e manutenzione degli impianti e delle attrezzature, in modo  si| |no| |
adeguato e periodico

¢ prevista la verifica della “efficacia” degli impianti e delle attrezzature in modo  si| |no| |
adeguato e periodico

esistono sistemi di lotta contro la presenza d’organismi nocivi e per il controllo dei  si| |no | |
parassiti

esistono procedure che riducono il rischio di errore e in generale tutti gli effetti che  si| |no|_|
possono pregiudicare la sicurezza e la qualita dei prodotti

esiste una verifica, sugli impianti e le apparecchiature, adeguata e periodica si| |no| |
conformemente alle procedure scritte stabilite dal fabbricante per i prodotti

le bilance e gli strumenti di misurazione usati nella produzione sono appropriati per la  si| |no| |
gamma di pesi o volumi da misurarsi e sono sottoposti regolarmente a verifiche della

loro accuratezza

I miscelatori usati nella produzione sono appropriati per la gamma di pesi e volumi da  si|_|no|_|
miscelarsi e sono in grado di produrre opportune miscele e diluizioni omogenee

i locali sono dotati di una adeguata illuminazione naturale e/o artificiale si| |no|_|
gli impianti di scarico sono adatti allo scopo, sono concepiti e costruiti per evitare il si| |no| |
rischio di contaminazione

I’acqua usata nella produzione ¢ di qualita adatta per gli animali e le condutture si| |no| |
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dell’acqua sono inerti

le acque luride, reflue e ’acqua piovana sono smaltite in modo tale da assicurare che le
attrezzature e la sicurezza e qualita dei mangimi non ne risentano

le finestre e le altre aperture hanno una buona tenuta e sono predisposte contro i
parassiti

i soffitti e le strutture sospese sono concepiti, costruiti ¢ rifiniti in modo tale da
prevenire 1’accumulo di sporco e da ridurre la condensazione, la crescita di muffe
indesiderabili e la dispersione di particelle che possano pregiudicare la sicurezza e la
qualita dei prodotti.

PERSONALE

il personale ¢ numericamente sufficiente per le esigenze dell’impianto

il personale ¢ stato informato per iscritto dei propri compiti e delle proprie
responsabilita, esiste un organigramma in cui sono definite le qualifiche (laurea,
diploma, esperienze professionali o altro) ed ¢ competente per le esigenze
dell’impianto

PRODUZIONE

¢ stata designata una persona qualificata e responsabile della produzione

esistono e sono attuate procedure scritte e codificate relative all’individuazione ed al
controllo dei punti critici di fabbricazione

sono attuate misure tecniche o organizzative finalizzate al controllo dei processi di
fabbricazione ed atte a prevenire le contaminazioni crociate e/o gli errori di
fabbricazione

esistono appropriate strategie di controllo per ridurre al minimo il rischio di presenza
di sostanze indesiderabili e di altri contaminanti in relazione alla salute umana o alla
salute degli animali

i residui e 1 materiali non adatti all’alimentazione animale sono isolati e identificati e
sono smaltiti in modo appropriato e non vengono usati come mangimi

gli operatori adottano misure per garantire 1’efficace rintracciamento dei prodotti.
CONTROLLO DI QUALITA

¢ stato designato un responsabile del controllo di qualita

I’impresa ha (se necessario), quale parte del suo sistema di controllo, accesso ad un
laboratorio dotato di personale e attrezzature adeguati

esiste un piano di controllo di qualita delle materie prime e/o dei prodotti finiti, che
preveda in particolare, il controllo dei punti critici del processo di fabbricazione, i
procedimenti e le frequenze di campionamento, i metodi di analisi e la loro frequenza,
il rispetto delle specifiche - e la destinazione in caso di non conformita - dalle materie
prime ai prodotti finiti

esiste la documentazione sulle materie prime utilizzate nel prodotto finale che il
produttore, per la rintracciabilita, deve tenere a disposizione dell’autorita competente,
almeno per un periodo commisurato all’uso per il quale i prodotti sono immessi sul
mercato

esiste una procedura predeterminata dal fabbricante per il prelievo e la conservazione
dei campioni degli ingredienti e dei prodotti, se del caso, di ciascun lotto, ai fini della
loro rintracciabilita e gli stessi sono sigillati, etichettati e conservati in condizioni
ottimali

nel caso di mangimi per animali non destinati alla produzione alimentare vengono
conservati soltanto campioni del prodotto finito

STOCCAGGIO E TRASPORTO

sono tenuti separati i mangimi trasformati dai componenti di mangimi non trasformati
e dagli additivi

sono usati adeguati materiali di imballaggio

esistono appositi contenitori per la conservazione ed il trasporto dei mangimi e questi
sono immagazzinati in posti all’uopo destinati ¢ mantenuti in ordine

1 mangimi sono immagazzinati e trasportati in modo tale da essere facilmente
identificabili per evitare confusioni o contaminazioni incrociate e prevenirne il
deterioramento

i contenitori e le attrezzature usate per il trasporto, lo stoccaggio , la movimentazione,
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la manipolazione e la pesatura dei mangimi sono tenuti puliti

gli scarti sono ridotti al minimo e sono tenuti sotto controllo per contenere 1’invasione
di parassiti

le temperature sono mantenute controllate per evitare la condensa ed il deterioramento
TENUTA DEI REGISTRI

gli operatori, compresi coloro che fungono esclusivamente da intermediari
commerciali senza mai detenere il prodotto nei loro locali, detengono e aggiornano un
registro dove riportano i1 dati pertinenti compresi quelli relativi all’acquisto, alla
produzione ¢ alla vendita, per una effettiva rintracciabilita dal momento della ricezione
alla consegna, compresa 1’esportazione fino alla destinazione finale ed in particolare:
REGISTRO TENUTO DAGLI OPERATORI DEL SETTORE DEI MANGIMI,
A ECCEZIONE DI QUELLI CHE FUNGONO ESCLUSIVAMENTE DA
COMMERCIANTI SENZA MAI DETENERE IL PRODOTTO NEI LORO
LOCALI

esiste un registro relativo ai risultati dei controlli svolti nell’ambito del piano di
controllo della qualita

DOCUMENTI RELATIVI ALLA RINTRACCIABILITA’ — Per additivi di
mangimi

nome ¢ indirizzo dello stabilimento da cui gli additivi sono stati ritirati, natura e
quantita degli additivi consegnati

DOCUMENTI RELATIVI ALLA RINTRACCIABILITA’ — Per prodotti coperti
dalla direttiva 82/471/CEE

nome e indirizzo degli stabilimenti da cui provengono tali prodotti, o degli utilizzatori
(stabilimenti o agricoltori) cui tali prodotti sono stati consegnati unitamente a dettagli
sulla natura e quantita dei prodotti consegnati

DOCUMENTI RELATIVI ALLA RINTRACCIABILITA’ — Per premiscele
nome e indirizzo dei fabbricanti o fornitori di additivi, natura e quantita degli additivi
usati e, se del caso, numero della partita o della porzione specifica di produzione, in
caso di fabbricazione continua

data di fabbricazione della premiscela, e numero della partita se del caso

nome e indirizzo dello stabilimento cui la premiscela ¢ consegnata , data di consegna,
natura e quantita della premiacela consegnata, e numero della partita se del caso.
DOCUMENTI RELATIVI ALLA RINTRACCIABILITA’ — Per mangimi
composti/materie prime per mangimi

nome ¢ indirizzo dei fabbricanti o dei fornitori dell’additivo/della premiscela, natura e
quantita della premiscela usata, con numero di partita se del caso

nome e indirizzo dei fornitori delle materie prime per mangimi e dei mangimi
complementari e data di consegna

tipo, quantita e formulazione del mangime composto

natura e quantita delle materie prime per mangimi o dei mangimi composti fabbricati,
unitamente alla data di fabbricazione e al nome e indirizzo dell’acquirente (ad esempio
agricoltore, altri operatori nel settore dei mangimi).

RECLAMI E RITIRO DEI PRODOTTI

esiste un sistema di registrazione e trattamento dei reclami

esiste un sistema per il rapido ritiro dei prodotti immessi nel circuito di distribuzione
che definisca procedure scritte sulla destinazione dei prodotti ritirati

ESITO DEL SOPRALLUOGO

FAVOREVOLE ||

si| no| |
si| no| |
si| [no| |
si| [no| |
si| no| |
si| no| |
si| no| |
si| [no| |
si| no| |
si| [no| |
si| no| |
si| [no| |
si| no| |
si| no| |

FAVOREVOLE CONDIZIONATO all’effettuazione d’adeguamenti strutturali e/o funzionali da
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effettuarsi entro il tempo massimo indicato dall’autorita competente, a far data dalla formale
comunicazione | |
descrizione adeguamenti strutturali:

SFAVOREVOLE | |
motivazioni esito sfavorevole:

EVENTUALI VIOLAZIONI CONTESTATE
amministrative |_|

penali |_|

estremi verbale di violazione:

DICHIARAZIONI DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

VERBALIZZANTI

Localita data | | [/ VL]
Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

LEGALE RAPPRESENTANTE PER PRESA VISIONE

Localita data | | [/ | VL]
Sig./Dr firma
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ALLEGATO 10
VERBALE DI ISPEZIONE
S N T e
IMPRESE NEL SETTORE DEI MANGIMI AL LIVELLO DELLA PRODUZIONE PRIMARIA DI
MANGIMI DI CUI ALL’ARTICOLO 5, PARAGRAFO 1-
REQUISITI ALL . I - REG. (CE) 183/2005

DATI ANAGRAFICI

SEDE LEGALE O AMMINISTRATIVA
Ragione

sociale

Legale rappresentante
Indirizzo

C.A.P. — Localita
Telefono

Fax

Codice fiscale / partita [.V.A.
SEDE PRODUTTIVA
Ragione sociale
Responsabile/Conduttore impianto
Indirizzo

C.A.P. — Localita

Telefono

Fax

Codice fiscale/Partita .V.A.
Codice impianto
RAPPRESENTANTE DELL’AZIENDA DURANTE IL SOPRALLUOGO ISPETTIVO
Cognome ¢ Nome
Qualifica
Disposizioni in materia di igiene

1. le operazioni sono gestite e condotte in modo tale da prevenire, eliminare o ridurre al minimo i pericoli in

grado di compromettere la sicurezza dei mangimi. SITTNO [
2. 1 prodotti primari fabbricati, preparati, puliti, confezionati, immagazzinati e trasportati sono protetti da
contaminazioni e deterioramenti SIINO [

3. Sono messe in atto:

1) misure di controllo delle contaminazioni pericolose quali quelle derivanti dall’aria, dal terreno, dall’acqua,
dai fertilizzanti, dai prodotti fitosanitari, dai biocidi, dai prodotti veterinari e dalla manipolazione ed
eliminazione dei rifiuti SIL NO L[
i) misure correlate alla salute delle piante, alla salute degli animali e all’ambiente che hanno implicazioni per

la sicurezza dei mangimi, compresi programmi per il monitoraggio e il controllo delle zoonosi e degli agenti
zoonotici. ST NO [

4. 1 locali, le attrezzature, i contenitori, le casse e i veicoli usati per la produzione, la preparazione, il vaglio,
il confezionamento, lo stoccaggio e il trasporto di mangimi

a) sono puliti ¢ disinfettati SIT1,NO [
b) sono assicurate condizioni igieniche di produzione, trasporto e stoccaggio dei mangimi SICJNO [
c) ¢ utilizzata acqua pulita SITINO [
d) le finestre/aperture sono predisposte contro animali/ parassiti SITINO [
e) irifiuti e le sostanze pericolose sono immagazzinate e manipolate separatamente SITINO [
f) 1materiali di imballaggio non sono fonte di contaminazioni per i mangimi; SILINO [

Tenuta di registri
1. Gli operatori del settore dei mangimi conservano registrazioni delle misure poste in atto per controllare gli

elementi di pericolo. SICINO [
2. Gli operatori del settore dei mangimi hanno registrazioni di:
a) ogni uso di prodotti fitosanitari e di biocidi; SICINO [
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b) I'uso di sementi geneticamente modificate; SITINO [

¢) ogni insorgenza di parassiti o malattie in grado di pregiudicare la sicurezza dei prodotti primari;

SITINO [
d) i risultati di tutte le analisi effettuate su campioni prelevati da prodotti primari o altri campioni prelevati a
fini diagnostici aventi importanza per la sicurezza dei mangimi; SICITNO [
e) la fonte e la quantita di ogni mangime in entrata nonché la destinazione e la quantita di ogni mangime in
uscita. SI [ NO [
3. Ci sono altre persone come veterinari, agronomi e tecnici delle aziende agricole che assistono gli operatori

del settore dei mangimi nella tenuta delle registrazioni pertinenti alle attivita che essi espletano nell’azienda

agricola. SIC]JNO [
Manuali di corretta prassi
1. Esistono manuali nazionali € comunitari in materia di buone pratiche per il controllo dei pericoli nella

produzione primaria di mangimi. SITINO [
2. I manuali di corretta prassi contengono informazioni appropriate sugli eventuali pericoli che possono
insorgere nella produzione primaria di mangimi e sulle azioni atte a controllare tali pericoli SITINO T

EVENTUALI VIOLAZIONI CONTESTATE
amministrative |_|

penali | |

estremi verbale di violazione:

DICHIARAZIONI DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

VERBALIZZANTI

Localita data | | /|| 1/ l_|_]|
Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

LEGALE RAPPRESENTANTE PER PRESA VISIONE

Localita data | | [/ | VL]
Sig./Dr firma
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ALLEGATO 11
VERBALE ISPEZIONE
S N T TN
IMPRESE NEL SETTORE DEI MANGIMI DIVERSE DA QUELLE AL LIVELLO DELLA
PRODUZIONE PRIMARIA DI MANGIMI DI CUI ALL’ARTICOLO 5, PARAGRAFO 1-

REQUISITI ALL. IT — Reg. (CE) 183/2005

DATI ANAGRAFICI

SEDE LEGALE O AMMINISTRATIVA
Ragione sociale
Legale rappresentante
Indirizzo

C.A.P. — Localita
Telefono

Fax

Codice fiscale / partita [.V.A.
SEDE PRODUTTIVA
Ragione sociale
Responsabile/Conduttore
impianto
indirizzo
C.A.P. — Localita

Telefono

Fax

Codice fiscale/Partita .V.A.
Codice impianto
IMPIANTI E ATTREZZATURE

1. Gli impianti per la trasformazione e lo stoccaggio dei mangimi, le attrezzature, 1 contenitori, le casse, i
veicoli e le loro immediate vicinanze sono tenuti puliti , sono attuati efficaci programmi di controllo dei
parassiti. SI ] NO [

2. ¢ disponibile la planimetria dell’impianto SI[] NO [

a) sono previste la pulizia/disinfezione e manutenzione degli impianti e delle attrezzature, in modo adeguato
e periodico SI ] NO [J

b) ¢ prevista la verifica della “efficacia” degli impianti e delle attrezzature in modo adeguato e periodico
SITINO [

c¢) Le macchine che vengono in contatto con i mangimi sono asciugate ogni volta che siano state sottoposte a
una pulitura a umido. SITJNO [

3.E’ prevista la verifica periodica degli impianti e delle attrezzature destinate a operazioni di miscelazione
e/o produzione conformemente alle procedure scritte stabilite dal fabbricante per i prodotti SI ] NO ™

a) le bilance e gli strumenti di misurazione usati nella produzione di mangimi sono appropriati per la gamma
di pesi o volumi da misurarsi e sono sottoposti regolarmente a verifiche della loro accuratezza SI[] NO []

b) tutti i miscelatori usati nella produzione di mangimi sono appropriati per la gamma di pesi e volumi da
miscelarsi e sono in grado di produrre opportune miscele omogenee e diluizioni omogenee. SI [] NO [

4. I locali devono sono dotati di un’adeguata illuminazione naturale e/o artificiale SI [] NO [

5. Gli impianti di scarico sono costruiti in maniera adeguata ad evitare il rischio di contaminazione dei
mangimi SI 7] NO [

6. L’acqua usata nella produzione dei mangimi ¢ di qualita adatta per gli animali SI [] NO [J

7. Le acque luride, le acque reflue e I'acqua piovana sono smaltite in modo adeguato SI ] NO [
8. Le finestre e le altre aperture sono predisposte contro i parassiti SI [J NO []
9 I soffitti e le strutture sospese sono costruiti e rifiniti in modo tale da prevenire 'accumulo
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di sporco e da ridurre la condensazione, la crescita di muffe indesiderabili e la dispersione di particelle che
possano pregiudicare la sicurezza e la qualita dei mangimi SI [] NO [J

PERSONALE
a)ll personale ¢ numericamente sufficiente e in possesso delle competenze e delle qualifiche prescritte per la
fabbricazione dei prodotti in questione SI ] NO [
b) esiste un organigramma in cui siano definite le qualifiche e le responsabilita del personale di
inquadramento. SI [ NO [
g) il personale ¢ informato per iscritto dei suoi compiti, delle sue responsabilita e competenze
SILINO [
PRODUZIONE
1. Esiste una persona qualificata e responsabile della produzione SI I NO [
2. Esistono procedure e istruzioni scritte relative al processo di fabbricazione SI ] NO [
3. -Sono adottate misure tecniche o organizzative per evitare o ridurre al minimo le contaminazioni
incrociate e gli errori SI [JNO T

- Sono disponibili mezzi sufficienti e idonei per effettuare i controlli durante la
fabbricazione SI L] NO [
4. - Esistono appropriate strategie di controllo per ridurre al minimo il rischio dovuto alla presenza di
mangimi proibiti, di sostanze indesiderabili e di altri contaminanti SI [] NO [

- I residui e i materiali non adatti come mangimi sono isolati ¢ identificati ¢ smaltiti in modo appropriato
SIT] NO [

6. Esistono misure per garantire la rintracciabilita dei prodotti SI[[] NO [
CONTROLLO DI QUALITA’
1. Esiste una persona qualificata e responsabile del controllo di qualita SI [, NO [
2. Esiste un laboratorio dotato di personale e attrezzature adeguati. SI [, NO []
3. Esiste un piano relativo al controllo di qualita che preveda, in particolare, il controllo dei punti critici del
processo di fabbricazione, i procedimenti e le frequenze di campionamento, i metodi di analisi e la loro
frequenza, il rispetto delle specifiche e la destinazione in caso di non conformita sia delle materie prime
che dei prodotti finiti. SI ], NO [
4.-Esiste, per garantire la rintracciabilita, una documentazione sulle materie prime utilizzate nel prodotto
finale SI [] NO [J
- Esistono campioni degli ingredienti e di ciascuna partita di prodotto fabbricato e immesso sul mercato o di
ciascuna porzione specifica di produzione sigillati ed etichettati adeguatamente ~ SI[] NO [
- Esistono campioni del prodotto finito di mangimi per animali non destinati alla produzione alimentare
SIINO [
STOCCAGGIO E TRASPORTO
1. I mangimi trasformati sono tenuti separati e adeguatamente imballati dai componenti di mangimi non
trasformati e dagli additivi per evitare una contaminazione incrociata del mangime trasformato SI 1 NO [
2.- I mangimi sono conservati e trasportati in appositi contenitori. SI [J NO [

- esistono apposite aree per il magazzinaggio SI [/ NO [
- le aree di magazzinaggio sono accessibili solo a persone autorizzate SI1 NO [
3. le aree di magazzinaggio mantengono condizioni di igiene, temperatura ed umidita idonee allo stoccaggio
SITJNO [
4. I contenitori e le attrezzature usate per il trasporto, lo stoccaggio, la movimentazione, la manipolazione e
la pesatura dei mangimi sono tenuti puliti SI[J NO [

5. gli scarti sono controllati per contenere 1'invasione di parassiti SI ] NO [

6. Le temperature sono mantenute quanto piu basse possibile per evitare la condensa e il deterioramento
SITT NO I
TENUTA DEI REGISTRI
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1. Esiste un registro in cui sono annotati i dati pertinenti compresi quelli relativi all’acquisto, alla
produzione e alla vendita, per un’effettiva rintracciabilita dal momento della ricezione alla consegna,

compresa I'esportazione fino alla destinazione finale ST '], NO [

2.- Esistono sistemi di documentazione relativi al processo di fabbricazione e ai controlli SITJ NO [J

a) per additivi di mangimi:

. natura e quantita degli additivi prodotti, rispettive date di fabbricazione e, se del caso, numero della partita
o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SI (1, NO [

. nome e indirizzo dello stabilimento cui gli additivi sono stati consegnati, natura e quantita degli additivi
consegnati e, se del caso, numero della partita o della porzione specifica di produzione, in caso di
fabbricazione continua; SI L] NO [

b) per prodotti coperti dalla direttiva 82/471/CEE:

. natura dei prodotti e quantita prodotta, date rispettive di fabbricazione e, se del caso, numero della partita o
della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SI [1, NO [

.nome e indirizzo degli stabilimenti o degli utilizzatori (stabilimenti o agricoltori) cui tali prodotti sono stati
consegnati, unitamente a dettagli sulla natura e quantita dei prodotti consegnati e, se del caso, al numero
della partita o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SI [] NO [

¢) per premiscele:

. nome ¢ indirizzo dei fabbricanti o fornitori di additivi, natura e quantita degli additivi usati e, se del caso,
numero della partita o della porzione specifica di produzione, in caso di fabbricazione continua; SI 1, NO [
. data di fabbricazione della premiscela, e numero della partita se del caso; SI 71, NO [

. nome ¢ indirizzo dello stabilimento cui la premiscela e consegnata, data di consegna, natura e quantita della
premiscela consegnata, e numero della partita se del caso SI 1, NO [

d) per mangimi composti/materie prime per mangimi:

. nome ¢ indirizzo dei fabbricanti o dei fornitori dell’additivo/della premiscela, natura e quantita della

premiscela usata, con numero di partita se del caso; SI [, NO []

. nome e indirizzo dei fornitori delle materie prime per mangimi e dei mangimi complementari e data di
consegna; SI [ NO [

. tipo, quantita e formulazione del mangime composto; SI 7, NO []

. natura e quantita delle materie prime per mangimi o dei mangimi composti fabbricati, unitamente alla data

di fabbricazione e al nome e indirizzo dell’acquirente SI [} NO [

RECLAMI E RITIRO DEI PRODOTTI

1. Esiste un sistema di registrazione e trattamento dei reclami SI [] NO [J

2.Esiste un sistema per il rapido ritiro dei prodotti immessi nel circuito di distribuzione. SI T, NO [J
3. Esistono procedure scritte circa la destinazione dei prodotti ritirati che, prima di essere rimessi in
circolazione, devono essere sottoposti a un nuovo controllo di qualita SI 7], NO ™

EVENTUALI VIOLAZIONI CONTESTATE
amministrative | |

penali | |

estremi verbale di violazione:

DICHIARAZIONI DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

VERBALIZZANTI

Localita data | | /|| 1/ l_|_]|
Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

LEGALE RAPPRESENTANTE PER PRESA VISIONE

Localita data | | [/ | VL] |
Sig./Dr firma
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ALLEGATO 12

VERBALE ISPEZIONE

S N T e

IMPIANTI DI PRODUZIONE DI ALIMENTI PER ANIMALI DA COMPAGNIA- ART.18,
REG.(CE) 1774/2002- REQUISITI DI CUI ALL.VIII.

DATI ANAGRAFICI
Sede legale 0 amministrativa
Ragione sociale
Legale rappresentante
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale / partita .V.A.
Sede Produttiva
Ragione sociale
Responsabile/Conduttore impianto
Indirizzo
C.A.P. — Localita
Telefono
Fax
Codice fiscale/Partita .V.A.
Numero riconoscimento
Requisiti
1. @) I locali adibiti alla trasformazione di sottoprodotti di origine animale sono accessibili solo a persone
autorizzate SI [], NO [J

b) - Esiste una zona «pulita» ¢ una zona «sporca», adeguatamente separate SI [, NO [

- Esiste nella zona sporca una parte coperta per la ricezione dei sottoprodotti di origine animale e costruita
in modo da poter essere facilmente pulita e disinfettata SI 71, NO [.
- I pavimenti sono costruiti in modo da facilitare l'evacuazione dei liquidi. SI 1, NO []
- Presenza di adeguati servizi igienici, spogliatoi per il personale SI [, NO [,

¢) L'impianto di trasformazione dispone di una capacita di produzione di acqua calda e di vapore
sufficiente per la trasformazione dei sottoprodotti di origine animale SI 7], NO [,

d) Tutte le installazioni utilizzate per la trasformazione dei sottoprodotti di origine animale
qualora sia richiesto un trattamento termico sono fornite di:
- dispositivi di misurazione per controllare la temperatura nel tempo e, se necessario, la pressione nei punti
critici  SI[J, NO [.
- dispositivi di registrazione continua dei risultati delle misurazioni SI [J, NO [.
- un adeguato sistema di sicurezza che impedisca 1'abbassamento della temperatura ad un livello insufficiente
SIT, NO [
e) esiste una netta separazione tra la zona dell'impianto in cui i materiali destinati alla trasformazione
vengono scaricati e le zone riservate alla trasformazione del prodotto e al magazzinaggio del prodotto
trasformato SI 1, NO [
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2. L'impianto di trasformazione ¢ munito di installazioni appropriate per la pulizia e la disinfezione dei
contenitori o recipienti utilizzati per i sottoprodotti di origine animale, nonché dei veicoli usati per il
trasporto SI ], NO [1.
3. esistono adeguate strutture per la disinfezione delle ruote dei veicoli in uscita dalla zona sporca
dell'impianto di trasformazione SI [1, NO [,
4. Esiste un sistema di eliminazione delle acque reflue SI [1, NO [1.
5. L'impianto di trasformazione ¢ dotato di un laboratorio proprio SI {1, NO .
o ricorre ai servizi di un laboratorio esterno SI [1. NO [1.
6. Gli impianti di trasformazione di categoria 3 sono dotati di:
a) un'installazione che consenta di rilevare la presenza di corpi estranei quali materiale da imballaggio, pezzi
di metallo, ecc. nei sottoprodotti di origine animale; SI [1, NO [1.
b) un locale sufficientemente attrezzato, che possa essere chiuso a chiave, riservato all'uso esclusivo del
servizio d'ispezione, se la quantita di prodotti trattati renda necessaria la presenza regolare o permanente
dell'autorita competente SI [, NO [.
Requisiti generali d'igiene
1. -1 sottoprodotti di origine animale sono trasformati il piu presto possibile dopo il loro arrivo. SI [J, NO 1.
- Prima della trasformazione, i sottoprodotti di origine animale sono sottoposti a controllo per verificare la
presenza di corpi estranei che, se presenti, devono essere rimossi immediatamente SI 7, NO [,
-Fino al momento della trasformazione, sono adeguatamente immagazzinati SI [, NO .
2. esiste una zona apposita dove i contenitori, i recipienti e i veicoli utilizzati per il trasporto di materiale non
trasformato sono puliti SI ], NO .
3. Il personale addetto alle operazioni eseguite nella zona sporca entra nella zona pulita dopo aver cambiato
abiti da lavoro e calzature o disinfettato questi ultimi. SI [1, NO [
-le attrezzature ed utensili sono portati dalla zona sporca a quella pulita solo dopo essere stati puliti e
disinfettati SI [ NO [.
4. Le acque reflue provenienti dalla zona sporca sono trattate in modo da garantire che non rimangano agenti
patogeni SI [, NO [
5.Esiste un programma documentato di lotta contro uccelli, roditori, insetti o altri parassiti . SI[], NO [
6. Esistono documentate procedure di pulizia SI 7, NO [
7.Sono effettuate e documentate le ispezioni dell'ambiente e delle attrezzature SI 71, NO [
Metodi di trasformazione
Per ciascuno dei metodi di trasformazione riconosciuti sono identificati i punti critici di
controllo che determinano l'intensita dei trattamenti termici applicati all'atto della trasformazione SI [, NO [
Prodotti trasformati
I campioni dei prodotti finali prelevati nel corso o al termine dell'immagazzinamento presso I'impianto di
trasformazione rispettano le seguenti norme:
salmonella: assenzain25g:n=5,¢c=0,m=0,M=0 SIC, NOL
enterobacteriaceae: n=5,c=2, m=10,M=300in 1 g. SIC0 NOU
EVENTUALI VIOLAZIONI CONTESTATE
amministrative |_|
penali |_|
estremi verbale di violazione:
DICHIARAZIONI DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

VERBALIZZANTI

Localita data | | VI | VLI L]
Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

Sig./Dr qualifica firma

LEGALE RAPPRESENTANTE PER PRESA VISIONE
Localita data | | [/ VL]
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Sig./Dr firma

Allegato 13— Attivazione del sistema di allerta

Alla Assessorato alla Sanita Regione
Servizio veterinario

AS.L.N.

OGGETTO: Attivazione sistema di allerta mangimi. Prodotto (1)
Si segnala che (2):

Per quanto sopra, in ottemperanza alle disposizioni emanate dalla Regione ....... , Si attiva il sistema di
allerta e si allega la scheda di notifica.

Si precisa inoltre che (3):

O il prodotto in oggetto risulta essere stato commercializzato esclusivamente nel territorio di
competenza di questa ASL;

O il prodotto in oggetto risulta essere stato commercializzato esclusivamente nel territorio della
Regione....... , presso le ditte indicate in allegato;

O il prodotto in oggetto risulta essere stato commercializzato esclusivamente sul territorio
nazionale, presso le ditte indicate in allegato;

O il prodotto in oggetto risulta essere stato commercializzato al di fuori del territorio nazionale,
presso le ditte indicate in allegato;

O sono in atto da parte della ditta le procedure di ritiro dal commercio;

O il prodotto in oggetto risulta essere stato fabbricato/confezionato o introdotto in Italia dalla

seguente ditta , ubicata sul territorio della Regione
presso la ASL

9

O il prodotto in oggetto risulta essere stato fabbricato/confezionato o introdotto in Italia dalla
seguente ditta , indirizzo

ubicata al di fuori del territorio della Regione

O il prodotto ¢ risultato non conforme a seguito di riscontro analitico ¢ lo scrivente si impegna a

comunicare non appena possibile se ¢ stata richiesta la revisione d’analisi nonché ’esito della
stessa.

Si resta a disposizione per ogni eventuale informazione e si inviano distinti saluti.

Il dirigente

Note:

(1): indicare la denominazione del prodotto

(2): descrizione del fatto e del prodotto in oggetto
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(3): barrare le voci che interessano

Allegato 14 - scheda di notifica
RAPID ALERT SYSTEM FOR FOOD AND FEED
REGULATION (EC) N°: 178/2002 — Art. 50

GENERAL INFORMATION:

1 NOTIFICATION TYPE: | j

2 CONTROL TYPE: | j
3 NOTIFYING COUNTRY:

Contact point reference n°:

4 DATE OF NOTIFICATION:

HAZARD:

5 NATURE OF HAZARD:

6 RESULTS OF THE TESTS:

7* COUNTER ANALYSIS: j

8* SAMPLING DATES:

N° OF SAMPLES:

METHOD

PLACE: LI

9% LABORATORY:

10* | ANALYSIS: SAMPLE TREATMENT/
ANALYSIS MATRIX:

METHOD OF
ANALYSIS:

11* | PERSONS AFFECTED:

12* | TYPE OF THE ILLNESS/SYMPTOMS:

PRODUCT:

13 PRODUCT CATEGORY:

14 PRODUCT NAME:

15* | DESCRIPTION OF | BRAND / TRADE
THE PRODUCT NAME:
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[~ Picture(s) PRODUCT ASPECT

(e.g. packaging):

UNIT WEIGHT:

16

17*
18%*

DISTRIBUTION STATUS:

VOLUNTARY MEASURES:

COMPULSORY MEASURES:

DATE OF ENTRY INTO FORCE:

DURATION:

[ PUBLIC RECALL:

(hyperlink)

LEGISLATION IN BREACH:

SCOPE:

MAX. PERMITTED LEVEL:

IDENTIFICATION OF THE LOT(S)

20* | CONSIGNMENT / LOT NUMBER:
21* | PUBLIC HEALTH NUMBER:
CERTIFICATE
DATE:
CVED N°:
22 DURABILITY USE-BY DATE*:
DATES
BEST BEFORE
DATE*:
SELL-BY DATE:
23 DESCRIPTION OF | N° OF UNITS*:
THE LOT:
TOTAL NET
WEIGHT OF LOT*:
ORIGIN:
24 COUNTRY OF ORIGIN:
25 MANUFACTURER: NAME:
ADDRESS:
VET. AP-N°:
26* | DISPATCHER/ NAME:
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EXPORTER ADDRESS:
DISTRIBUTION:
27* | DISTRIBUTED BY IMPORTER:
WHOLESALER:
RETAILER:
28* | DISTRIBUTION TO MEMBER STATES:
DISTRIBUTION LIST ATTACHED: B
29* | EXPORTED TO THIRD COUNTRIES:
DISTRIBUTION LIST ATTACHED: |_

IN CASE OF A REJECTION AT THE BORDER:

30* | POINT OF ENTRY:
31* | TYPE OF CHECK j
32*% | COUNTRY OF DISPATCH
33* | COUNTRY OF DESTINATION
34* | CONSIGNEE NAME:
ADDRESS:
35*% | CONTAINER NUMBER(S):
36* | MEANS OF TRANSPORT:
OTHER INFORMATION:
37 ORGANISATION/MINISTRY:
38* | PERSON TO CONTACT:
39 OTHER INFORMATION:
41* | ATTACHED DOCUMENTS: ~ health certificate
(compressed format)
I~ CVED
[~ phytosanitary certificate
[~ analytical report
[ bill(s)/delivery document(s)
[~ press release/public recall info
other:
42* | CONFIDENTIAL: B
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43* | IF YES, WHICH BOXES (NUMBERS):

44* | IF YES, REASON:

numbers underlined: information is required( numeri sottolineati- informazione obbligatoria)
numbers with *: information is required, if applicable( numeri con * informazioni obbligatorie se
disponibili)

CAPITOLO N. 1
PIANO DI CONTROLLO Al FINI DELLA PROFILASSI DELLA BSE

Sebbene la sistematica applicazione delle norme comunitarie e nazionali di
prevenzione della BSE ha determinato in Italia un sostanziale decremento delle irregolarita
(presenza di proteine animali trasformate negli alimenti zootecnici) nel settore
mangimistico, I'attivita di controllo sulle proteine animali trasformate svolta nel 2006 ha
evidenziato un trend di aumento della contaminazione nei mangimi in generale rispetto al
2005, con un aumento significativo nei campioni di mangimi composti.

In attesa che a livello comunitario vengano assunte decisioni definitive relative al
mantenimento dei divieti attualmente in vigore, restano da chiarire alcuni aspetti ancora
controversi.

In particolare si fa riferimento alle modalita di impiego in deroga delle farine di
pesce nelle aziende zootecniche che detengono specie animali diverse dai ruminanti.

Resta ancora da verificare I'efficacia del metodo ufficiale applicabile ai grassi ed agli
oli animali.

Inoltre, attualmente, non sono state sviluppate tecniche ufficiali per Ila
determinazione delle proteine idrolizzate negli alimenti ad uso zootecnico.

Il piano pertanto potrebbe essere soggetto ad aggiornamenti in corso di attuazione.

Le attivita di sorveglianza e di vigilanza non sono state condotte in modo omogeneo
in tutte le Regioni e Province Autonome (PA), riproponendo, le inefficienze patite dal Piano
negli anni scorsi, conseguenti ad una comprensione non precisa, della duplice finalita del
Piano.

In relazione a cid nel corso dall’'anno 2007 il Piano di controllo ai fini della profilassi
della BSE non subira variazioni e pertanto si conferma il programma di vigilanza, volto a
garantire il rispetto della normativa vigente in materia di divieti nell’alimentazione animale,
affiancato dal programma di sorveglianza epidemiologica, basato su criteri formali di
campionamento statistico casuale.

| dati dell'attivita di sorveglianza epidemiologica saranno tenuti opportunamente
distinti da quelli dell'attivita di vigilanza: quest'ultima, infatti, se da un lato rappresenta uno
strumento fondamentale per I'accertamento delle irregolarita, dall'altro non consente di
disporre di un quadro pienamente rappresentativo della situazione epidemiologica e della
sua evoluzione nel tempo.

Criteri seguiti per I'impostazione del piano di controllo BSE

Per la stesura delle presenti linee di indirizzo, si & tenuto conto:

- della Raccomandazione 2005/925/CE del 14 dicembre 2005 sul programma
coordinato di ispezione nel settore dell’alimentazione animale per I'anno 2006, che
all’Allegato lll identifica i punti critici nei mangimifici e nelle aziende di allevamento;
dei risultati dell’attivita di controllo svolta nelllanno 2006 come sopra descritti;

- delle raccomandazioni contenute nei rapporti redatti dagli ispettori del Food
Veterinary Office a seguito delle piu recenti ispezioni comunitarie relative alla BSE;
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- della Decisione della Commissione (CE) 2004/217 del 1 marzo 2004 “Elenco delle

materie prime di cui & vietata la circolazione o I'impiego nei mangimi”;

Da quanto precedentemente rilevato, derivano i criteri generali seguiti per la stesura
del Piano di controllo BSE, che si prefigge:

1. di verificare l'applicazione delle restrizioni relative alluso di prodotti di origine

animale;

2. di operare controlli mirati in base all’analisi del rischio e di fornire indicazioni

operative ai Servizi ed organi deputati alla sorveglianza;

3. una maggior attenzione riservata ai controlli sulle materie prime;

4. l'attenta distribuzione dei campionamenti tenuto conto delle tipologie produttive e

delle aree geografiche a piu alto rischio sanitario.

| punti 2-3 vanno riferiti essenzialmente all’attivita di vigilanza per orientare I'azione
ispettiva e renderla piu efficace.

Il piano di sorveglianza epidemiologica € basato su un campionamento casuale
statisticamente rappresentativo e uniformemente distribuito tra le Regioni e le Province
Autonome (PA),esso & parte integrante del processo di valutazione del rischio e consente
l'identificazione di ulteriori fattori di rischio o di situazioni di allarme su cui basare la
programmazione degli interventi.

Esso sara focalizzato sulle aziende zootecniche da latte poiché esse rappresentano il
segmento della filiera in cui si concentra il rischio maggiore.

| risultati della sorveglianza su queste strutture, a valle della filiera, potranno servire per
I'identificazione tempestiva di situazioni di allarme sanitario e per ottenere stime di rischio
valide in ambito regionale e nazionale.

Il piano di vigilanza, invece, € basato su criteri di rischio precedentemente identificati
in tutta la filiera produttiva e derivanti dall’attivita di controllo pregressa e dall’analisi della
situazione epidemiologica della BSE in lItalia.

La ripartizione dei campioni risulta cosi diversificata tra Regioni e PA e i criteri utilizzati
sono descritti nel relativo piano di campionamento.

Strumenti

Gli strumenti previsti per I'applicazione del piano di attivita di controllo sono i seguenti:

1. piano di campionamento statisticamente rappresentativo relativo a prelievi da
eseguire in aziende zootecniche ai fini della sorveglianza epidemiologica;

2. piano di vigilanza da applicarsi lungo tutta la filiera;

3. Sistema Informativo (Sl): obiettivi; entita/responsabilita; flussi; ricadute informative:
contenuti, destinatari, cadenza. In particolare il S| prevede I'utilizzo di un verbale di
prelevamento standardizzato a livello nazionale da utilizzare in fase di prelievo per
la raccolta di una serie minima di informazioni di rilevanza epidemiologica e di un
tracciato record unico per l'invio dei dati da parte degli 11.ZZ.SS. al CEA;

Per i punti 1 e 2 vedi allegato 1A tabella n. campioni

PIANO DI CONTROLLO

Il piano di controllo si distingue in base all’obiettivo in:
e piano di sorveglianza epidemiologica, limitato alle aziende zootecniche;
e piano di vigilanza sull’intera filiera produttiva.

Piano di sorveglianza epidemiologica da eseguire nelle aziende zootecniche
Il piano di sorveglianza prevede il prelievo di un numero di campioni atto a svelare, per
ciascuna Regione, livelli di prevalenza superiori ad un valore prefissato annualmente.
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Tale valore € assimilabile ad una soglia di allarme valida allo stesso modo per tutte le
regioni o aree geografiche.

In base a tale schema il numero di campioni per Regione tende a mantenersi
relativamente uniforme, in quanto, nonostante la diversa distribuzione delle aziende
zootecniche sul territorio nazionale, in ogni Regione la consistenza degli allevamenti e
sufficientemente grande da generare dal punto di vista statistico numerosita campionarie
pressoché equivalenti.

Lo schema prevede che il numero di controlli assegnati venga effettuato entro il 31
dicembre di ogni anno, con ripartizione omogenea dei campionamenti lungo tutto il periodo
di validita del piano.

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale
Per garantire il conseguimento degli obiettivi della sorveglianza epidemiologica &
essenziale che vengano rispettati i seguenti criteri:
o rappresentativita su base geografica, garantita mediante una ripartizione del
numero di campioni tra le diverse ASL;
o all'interno delle ASL: concentrare i controlli assegnati dal presente piano, sugli
allevamenti di bovine da latte o che praticano la “linea vacca-vitello";
o scelta casuale delle aziende da campionare.
La casualita della scelta delle aziende da campionare all’interno di ciascuna ASL &
fondamentale per garantire la rappresentativita statistica del campione.

Piano di vigilanza sull’intera filiera
In aziende zootecniche

In ambito di vigilanza nelle aziende zootecniche si prevede il prelievo di 201 campioni
su base nazionale.

Dal punto di vista geografico si & tenuto conto sia della distribuzione dei capi sul
territorio nazionale (Nord - Centro-Sud), sia del maggior rischio sanitario osservato al
Nord. La ripartizione dei campioni per Regioni, secondo detti criteri, & riportata nella
tabella 1 del presente capitolo.

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale
Dovra essere data precedenza alle aziende che:
o acquistano mangimi sfusi;
o allevano sia ruminanti sia altre specie (rischio di contaminazioni crociate);
o utilizzano mangimi ad alto tenore proteico.

Tali segmenti comprendono:

e mezzi di trasporto e depositi di materie prime sfuse, differenziando quelle importate
da quelle di provenienza nazionale;
e stabilimenti di produzione;
e mezzi di trasporto dei mangimi finiti;
e miscelatori fissi 0 mobili.
Il programma di attivita prevede per il 2007 il prelievo di 1297 campioni ripartiti tra le
singole Regioni.
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Analogamente a quanto fatto per la vigilanza sulle aziende zootecniche, la
ripartizione applicata in ambito Nazionale rispecchia la differente distribuzione geografica
del rischio.

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale

Per I'elaborazione dei programmi ispettivi rivolti agli stabilimenti di produzione di
alimenti zootecnici, dovranno essere presi in considerazione alcuni indicatori necessari per
definire in modo completo I'effettivo rischio sanitario. A tal fine si ritiene utile che lattivita di
vigilanza sia indirizzata sulla base dei seguenti criteri:
Fabbriche di mangimi:

e Impianti la cui produzione consiste, in larga misura, nella produzione di mangimi
composti;

e Aziende a doppia linea che producono sia mangimi per ruminanti, sia mangimi per
non ruminanti. Nel caso di linea unica, elementi indicanti parziale inefficacia
dell’effettiva separazione dei processi produttivi, soprattutto negli impianti a
produzione mista (ruminanti — non ruminanti);

e tipologie produttive maggiormente suscettibili di contaminazione (ad es. produzione
di mangimi composti per non ruminanti contenenti proteine animali trasformate
(PAT) oggetto di deroga) nonché materie prime impiegate nel processo produttivo
come ad esempio grassi animali, PAT in deroga o altri concentrati proteici;

e celevati volumi di importazione di mangimi o materie prime ad elevato contenuto
proteico;

e potenziale inefficacia dei sistemi di autocontrollo aziendali riferita in particolare al
controllo delle contaminazioni crociate (es. assenza di un laboratorio interno o di
fiducia) ed alla corretta miscelazione degli ingredienti.

e Sistemi di stoccaggio e di trasporto dei prodotti finiti;

e pregresse non conformita o irregolarita legate al mancato rispetto delle norme di
profilassi della BSE.

Depositi e distributori:

e Grandi quantita di mangimi sfusi;

e Distributori di mangimi composti prodotti all’estero;

e Magazzini e depositi intermedi di mangimi ad alto contenuto proteico.
Miscelatori mobili:

e Miscelatori che producono mangimi per ruminanti € non ruminanti;

e Miscelatori per mangimi ad alto contenuto proteico;

e Miscelatori che servono numerose aziende agricole, tra cui aziende che allevano
ruminanti;

e Miscelatori per mangimi ad alto contenuto proteico;

e Miscelatori la cui non conformita sia stata accertata in precedenza o si sospetti una
non conformita.

Mezzi di trasporto:

e impiegati per il trasporto di proteine animali trasformate e mangimi;

e la cui non conformita sia gia stata accertata in precedenza o si sospetti una non
conformita.

| Servizi veterinari dovranno inoltre tener conto di fattori particolari legati allo stato ed al
grado di manutenzione ed efficienza delle attrezzature utilizzate.
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MODALITA' DI PRELIEVO CAMPIONI

Nell'ambito dell'applicazione del presente piano, gli operatori del servizio sanitario
competenti per territorio procedono al prelievo di campioni ufficiali (ai sensi del decreto 20
aprile 1978, pubblicato sulla G.U. della Repubblica italiana n. 165 del 15.6.1978) di
mangimi finiti e/o di materie prime, senza sequestro preventivo della partita in assenza di
sospetti.

Dato che la presenza di frammenti di osso pud non essere uniforme nel mangime,
sia per problemi di demiscelazione, sia per possibili fenomeni di trascinamento durante le
lavorazioni, si effettua il prelievo di almeno 8 campioni elementari in punti differenti dello
stesso lotto di produzione, ciascuno di peso non inferiore ai 500 g.

Tali campioni elementari concorrono alla costituzione di un campione globale il cui
peso non deve essere inferiore ai 4 Kg.

Da tale campione globale, ottenuto per omogeneizzazione dei campioni elementari,
si ottiene per riduzione il campione finale, costituito da aliquote tra di loro omogenee di
peso non inferiore ai 500 g.

| campioni prelevati devono essere inviati ai laboratori degli Istituti Zooprofilattici
Sperimentali competenti per territorio per I'esecuzione delle previste analisi.

Si ricorda che:

a) i campioni destinati al laboratorio devono essere corredati del Verbale di
prelevamento campioni allegato al Piano (avendo cura di compilarlo in ogni sua
parte barrando I'appropriata casella relativa a vigilanza oppure a sorveglianza
epidemiologica,);

b) & necessario verificare la conformita dell'etichetta in sede di campionamento;

c) € necessario verificare l'indicazione della data di scadenza (giorno, mese e anno di
produzione) anche ai fini del corretto riconoscimento di ciascun lotto.

Per le eventuali altre indicazioni obbligatorie da riportare si fa comunque riferimento a
quanto indicato nel capitolo relativo alle corrette procedure di prelevamento dei campioni
previste nel presente Piano.

DESCRIZIONE DEL SISTEMA INFORMATIVO

Obiettivi

Il programma & concepito in modo da rispondere all'esigenza di disporre di dati utili
alla descrizione dei livelli di diffusione di mangimi contaminati con farine di origine animale
e alla messa in opera di strategie di lotta al fenomeno.

Inoltre il SI consentira di monitorare 'andamento del Piano ed eventualmente di
ripianificare I'attivita o di apportare necessari aggiustamenti.

Soggetti coinvolti
| soggetti coinvolti nell'applicazione del piano di sono i seguenti:
1. Veterinari Ufficiali ASL;
2. Servizi Veterinari regionali e delle Province autonome;
3. lIstituti Zooprofilattici Sperimentali;
4. CEA;
5. Ministero della Salute.
Il flusso dei campioni e delle informazioni tra i diversi soggetti € illustrato dal
“‘diagramma di flusso” allegato 2 del presente capitolo.
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Modulistica

Si ribadisce l'importanza di indicare sul verbale di prelevamento (allegato1),
barrando I'apposita casella, se il campione si riferisce alla sorveglianza epidemiologica o
alla vigilanza, in modo da tenere distinti i dati relativi alle due attivita del piano. Si ricorda
inoltre che le aziende target per la sorveglianza epidemiologica sono le aziende con bovini
da latte o che praticano la linea vacca-vitello.

Scadenze

Come illustrato nel Piano, le attivita di sorveglianza e quelle di vigilanza saranno
distribuite uniformemente lungo il corso dell'anno e dovranno concludersi entro il 31
dicembre di ogni anno.

Le informazioni registrate nel verbale di prelevamento dei campioni relativi alla
ricerca di proteine animali in alimenti zootecnici verranno raccolte dagli Istituti
Zooprofilattici Sperimentali. .

| dati relativi a tutti i campioni accettati e refertati a partire dal primo giorno del primo
mese di ogni trimestre fino all’ultimo giorno dell'ultimo mese dello stesso trimestre
dovranno essere inviati, via posta elettronica al CEA di Torino e al Ministero della Salute,
Dipartimento per la Sanita Pubblica Veterinaria, la Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti,
entro il giorno 15 successivo al termine di ciascun trimestre.

| dati relativi alle prove a cavallo tra due trimestri, cioé accettate in un trimestre ma
non ancora concluse entro la fine del trimestre stesso, verranno inviate unitamente ai dati
relativi al trimestre successivo.

| dati di cui sopra vanno trasmessi secondo il “tracciato record”, gia utilizzato negli
anni precedenti, con un file in formato testo (.txt).

Il CEA provvedera a produrre i rapporti di attivita e a trasmetterli al Ministero della
Salute e alle Regioni e PA entro un mese dal ricevimento dei dati grezzi.

Per quanto riguarda gli esiti dei campioni risultati positivi alla presenza di P.A.T., gli
[1.ZZ.SS. dovranno comunicarli tempestivamente al Ministero della Salute allegando il
referto analitico e il verbale di prelievo dei campioni Allegato 1 del presente piano, inoltre
tale comunicazione deve essere inoltrata a:

e Autorita che ha disposto il prelievo;
e A.S.L. competente per territorio;
e Servizio Veterinario della Regione o della Provincia autonoma;
e Ministero delle Politiche Agricole e Forestali — Ispettorato Centrale
Repressione frodi — ;
e Centro di Referenza Nazionale per la Sorveglianza ed il Controllo degli
Alimenti per Animali (C.Re.A.A.);
e Centro di Referenza Nazionale per lo studio delle encefalopatie spongiformi
animali (CEA);
e Rappresentante legale della ditta presso la quale & stato prelevato il
campione;
e Responsabile della ditta produttrice del mangime;
cosi come previsto dal Protocollo d’'Intesa siglato tra il Ministero della Salute ed il
Ministero delle Politiche Agricole e Forestali nel 2006.
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Le Regioni e le Province autonome devono trasmettere al Ministero della Salute i
provvedimenti adottati in riferimento alle positivita e irregolarita riscontrate, utilizzando il
fac-simile di scheda Allegato 3 del presente piano.

Ricadute informative

In generale il SI consentira un costante monitoraggio sul’andamento del Piano e la
rendicontazione in sede comunitaria.

| dati raccolti permetteranno di raggiungere diversi obiettivi: dal piano di
sorveglianza epidemiologica presso le aziende zootecniche si verifichera in quali Regioni
viene superata la soglia percentuale del 5% di aziende che utilizzano ancora mangimi
contaminati.

Come precedentemente sottolineato il numero di campioni prospettato consentira il
calcolo di prevalenze grezze nazionali complessive soggette ad un errore statistico molto
limitato.

Per quanto attiene le attivita di vigilanza, i dati raccolti serviranno a verificare
I'effettivo rispetto della normativa vigente lungo l'intera filiera produttiva e di confermare
I'efficacia della strategia mirata di intervento.

Allegati al Capitolo 1: BSE

Tabella 1

Tabella n. campioni

NS(;?‘?;E i:);i ZF; °f N° campioni per Vigilanza
Az. Zootecniche Bovini . Filiera
Regione (Target: latte; vacca- Az.Zootecniche . (Aziende zoot.
. (Tutte le altre specie)
vitello) escluse)

Piemonte 100 30 193
Valle d'Aosta 100 2 14
Lombardia 100 54 351
P.A. Trento 50 5 27
P.A. Bolzano 50 5 27
Veneto 100 20 130
Friuli Venezia Giulia 100 4 23
Liguria 100 1 6

Emilia Romagna 100 26 170
Toscana 100 3 22
Umbria 100 2 11

Marche 100 2 13
Lazio 100 8 49
Abruzzo 100 2 16
Molise 100 2 10
Campania 100 7 48
Puglia 100 5 31

Basilicata 100 2 16
Calabria 100 4 27
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Sicilia 100 10 65
Sardegna 100 8 49
TOTALE 2000 201 1297
Allegato 2 : Diagramma di flusso
DIAGRAMMA DI FLUSSO

programmazione P. controllo

prelievo campioni

compilazione verbale prelevamento

|IZS competente| <

analisi campioni

inserimento dati

invio analisi positive

invio dati completi (elettronico)

consolidamento dei dati
produzione di dati aggregati

produzione di analisi statistiche

emanazione di atti volti a orientare e correggere l'attivita
rendicontazione comunitaria
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CAPITOLO N. 2

PIANO DI CONTROLLO DEI PRINCIPI ATTIVI E DEGLI ADDITIVI ( AMMESSI E NON)
NEGLI ALIMENTI PER ANIMALI

Il piano di controllo dei principi attivi e degli additivi negli alimenti per animali &
predisposto tenendo conto:

Obiettivi

della normativa vigente in materia di alimentazione animale;

della Raccomandazione della Commissione del 14 dicembre 2005
(2005/925/CE) relativa ad un programma coordinato di controlli nel settore
dellalimentazione animale per l'anno 2006, in conformita con la direttiva
95/53/CE del Consiglio;

del Regolamento 1334/2003 del 25 luglio 2003 che modifica le condizioni per
l'autorizzazione di una serie di additivi appartenenti al gruppo degli oligoelementi
nell'alimentazione degli animali;

della capacita tecnico scientifica dei laboratori di riferimento, della disponibilita di
metodi analitici per la ricerca dei medicinali veterinari e degli additivi e la loro
eventuale validazione;

dellaggiornamento degli elenchi degli additivi, il cui utilizzo & consentito
nell’alimentazione animale, ai sensi del Regolamento (CE) n. 1831/2003 che
prevede tra l'altro all'art.17 listituzione da parte della Commissione di un
registro comunitario per gli additivi ammessi nei mangimi, tale registro &
accessibile al pubblico;

delle risultanze nazionali del PNAA relativo agli anni precedenti;

del PNR per 'anno 2005.

Gli obiettivi del presente piano sono rappresentati dall’esecuzione di controlli
analitici sugli alimenti destinati agli animali produttori di alimenti per 'uomo, tenendo
conto che alcune sostanze medicinali possono essere legalmente presenti come
additivi nelle premiscele e nei mangimi composti destinati all’alimentazione di
determinate specie e categorie di animali, qualora soddisfino i requisiti di cui all’art. 10
del Reg. (CE)1831/2003.

Per contro la presenza di sostanze medicinali non autorizzate nei mangimi destinati
all’alimentazione di determinate specie e categorie di animali costituisce un’infrazione.

Tali controlli sono quindi mirati a rilevare I'eventuale presenza di:

1.

el N

sostanze medicinali il cui impiego nei mangimi & consentito solo per determinate
specie o categorie di animali;

sostanze medicinali non piu autorizzate in qualita di additivi per mangimi;
sostanze medicinali mai autorizzate in qualita di additivi per mangimi;

tenori di rame e zinco nei mangimi composti destinati all’alimentazione dei suini.
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Sono oggetto di questo piano gli alimenti destinati ad animali produttori di alimenti
per 'uomo.

Tali alimenti per animali sono campionati in modo prioritario presso gli impianti di
produzione, senza per altro escludere gli allevamenti di animali produttori di alimenti per
'uomo.

CAMPIONAMENTO

Per quanto attiene al presente piano di controllo, sono attribuite a ciascuna Regione
o Provincia Autonoma, le numerosita campionarie di cui alla Tabella 1 del presente
capitolo.

Considerati i risultati degli anni precedenti, e le osservazioni degli ispettori del FVO,
€ opportuno incrementare il numero di campionamenti per il controllo dei tenori degli
oligoelementi rame e zinco nei mangimi composti per suini come previsto dalla
Raccomandazione 2005/925/CE (la rendicontazione dei controlli effettuati sui mangimi
composti destinati all’alimentazione dei suini di tali oligoelementi deve avvenire utilizzando
la tabella 5 del presente capitolo) e per il controllo degli antibiotici vietati come additivi
dal 01/01/06, in particolare di:

— Flavofosfolipolo per conigli, galline ovaiole, tacchini, broilers, suinetti,

suini, vitelli e bovini da ingrasso

— Salinomicina sodica per suinetti e suini da ingrasso

— Avilamicina per suinetti, suini da ingrasso, boiler e tacchini

— Monensin sodico per bovini da ingrasso

Per quel che riguarda I'avoparcina, molecola di notevole interesse in quanto
correlata alle problematiche legate alla farmacoresistenza, al momento attuale per la sua
determinazione si dispone unicamente del metodo microbiologico.

La ricerca di tale principio attivo, pertanto, presenta notevoli problemi nel caso,
peraltro frequente, della compresenza di altri principi attivi ad azione inibente.

Per tale motivo, nell’attesa di disporre dello standard necessario all’esecuzione di
un’analisi attendibile, la ricerca di tale molecola € temporaneamente sospesa.

L’Allegato 1-A di questo capitolo fornisce, per ciascuna specie animale, le
indicazioni riguardanti:

- la categoria d’appartenenza dei principi attivi da ricercare;

- i principi attivi da ricercare;

- la/le matrice/i piu significative per 'esecuzione del campionamento;

- il metodo di screening e di conferma utilizzato dal laboratorio di riferimento.

Le Regioni dovranno individuare il numero di campioni da prelevare per
ciascuna categoria di residui indicati nell’ Allegato 1 A (del presente capitolo),
tenendo conto della numerosita campionaria attribuita ad ogni singola Regione,
sulla base della tipologia di allevamento, della tipologia di impianti di produzione
dei mangimi, nonché in relazione all’'uso piu o meno consolidato dei principi
attivi/additivi nelle varie specie animali.

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale
Per la ripartizione dei campioni in ambito Regionale vengono elencati i seguenti criteri
indicativi:
Impianti di produzione:
e pregresse non conformita o irregolarita;
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e impianti che producono sia mangimi con additivi per le specie o categorie
animali per cui essi siano consentiti sia mangimi o premiscele per altre specie
animali;

e impianti che producono mangimi per suini per la verifica che i tenori di rame e
zinco rispondano a quanto dichiarato in etichetta;

e mangimifici a scopo commerciale e aziendali autorizzati all’utilizzo di prodotti
intermedi e premiscele medicate.

Aziende:
e pregresse non conformita o irregolarita
e aziende considerate ad allevamento intensivo (valutazioni numeriche dei capi da
adeguare alle diverse realta regionali):
o allevamenti bovini;
da carne: allevamenti ad esclusivo indirizzo da carne >100 capi;
da latte: aziende di produzione > 50 capi;
allevamenti ovicaprini da latte e da carne: aziende > 100 capi;
allevamenti suini: allevamenti suini indirizzo ingrasso > 500 capi;
allevamenti equini : allevamenti da carne;
allevamenti di polli : allevamenti > 1000 capi;
allevamenti tacchini : allevamenti > 1000 capi
allevamenti galline ovaiole: allevamenti > 250 capi;
allevamenti conigli: allevamenti > 300 capi;
allevamenti di selvaggina da penna : allevamenti > 500 capi.

0O O OO0 O O O O o0 O

Impianti di produzione

Negli impianti di produzione degli alimenti per animali contestualmente
all’esecuzione dei campionamenti si procede alla verifica del rispetto delle norme vigenti in
materia di alimentazione animale.

L’attivita di campionamento sara mirata alla verifica della presenza di principi attivi o
additivi vietati, e/o della rispondenza alle condizioni di utilizzo poste dall’autorizzazione
dell’'additivo o dall’A.1.C. della premiscela medicata utilizzata, in:

- premiscele di additivi;

- mangimi complementari e/o completi;

- mangimi medicati e prodotti intermedi;

Allevamenti

Negli allevamenti si procede all’esecuzione di sopralluoghi ispettivi per la verifica
del rispetto delle norme vigenti in materia di alimentazione animale.

Sono oggetto di campionamento in via prioritaria, gli alimenti per animali
confezionati, con particolare attenzione agli alimenti oggetto di scambio o provenenti dai
Paesi Terzi, senza peraltro escludere il campionamento in mangiatoia e allacqua
d’abbeverata per la ricerca di principi attivi o additivi non consentiti.

Negli allevamenti avicunicoli non sono utilizzate le premiscele, pertanto queste sono
state tolte dall’elenco delle matrici da campionare in tali tipologie d’allevamento.

ASPETTI ANALITICI
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La ricerca contemporanea di piu principi attivi o famiglie nel medesimo campione,
definita anche screening multifarmaco potra essere valutata esclusivamente dalle Regioni
o Province Autonome, sentiti i laboratori dell’'l.Z.S. competente per territorio.

In tali casi i campioni risultati sospetti allo screening microbiologico, potranno
essere inviati alllstituto Superiore di Sanita per le successive analisi di conferma,
fintantoché gli Istituti Zooprofilattici non avranno acquisito la strumentazione e le
conoscenze necessarie all’esecuzione delle stesse analisi.

Si ritiene opportuno precisare che, ove non siano disponibili standard analitici
certificati si procedera comunque per quanto possibile all’espletamento dell’attivita
con gli standard attualmente reperibili o reperiti, previa loro intercalibrazione tra i
vari laboratori con il coordinamento dell’lstituto Superiore di Sanita.

Tabella 1: numerosita campionaria

REGIONI E Numerosita
PROVINCE AUTONOME camplonarla
Valle d’Aosta 50
Piemonte 400
Liguria 81
Lombardia 400
Emilia Romagna 400
Trento 50
Bolzano 50
Veneto 400
Friuli 50
Umbria 200
Marche 81
Toscana 83
Lazio 33
Abruzzo 81
Molise 81
Campania 81
Calabria 81
Puglia 31
Basilicata 81
Sicilia 81
Sardegna 81
TOTALE 2976
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SUINI
MATERIALE DA METODO DI METODO DI [VOMERO CAMPIONI
CATEGORIA RESIDUI PRELEVARE SCREENING ~ |CONFERMA [IMPIANTODI |\ cvnne oo
PRODUZIONE
MANGIME MICROBIOLOGICO,
Zincobacitracina ELETTROFORES|, |{PLC-DAD,
HPLC-MS
PREMISCELA HPLC
MANGIME HPLC-DAD,
Cloramfenicolo ELISA, HPLC HPLC-MS, GC-
PREMISCELA MS(MS)
. - MANGIME HPLC-DAD
Nitrofuranici HPLC, TLC ’
PREMISCELA HPLC-MS
MANGIME HPLC-DAD
Carbadox, Olaquindox PREMISCELA HPLC HPLC-MS
ACQUA DI ABBEVERATA
: MANGIME
Fammacl . HPLC-DAD,
antiinfiammatori non PREMISCELA HPLC HPLC-MS
steroidei (FANS) ACQUA DI ABBEVERATA
MANGIME MICROBIOLOGICO, |HPLC-DAD,
Chinolonici PREMISCELA ELETTROFORESI, |HPLC-FLD,
ACQUA DI ABBEVERATA HPLC HPLC-MS
MANGIME
HPLC-DAD,
Sulfamidici PREMISCELA TLC, HPLC HPLC-
’ Fluorimetro,
HPLC-MS
ACQUA DI ABBEVERATA
MANGIME MICROBIOLOGICO,
Macrolidi ELETTROFORESI, TLC, 7 -C DD
PREMISCELA HPLC
MANGIME
. MICROBIOLOGICO, |10  hapy
Penicilline PREMISCELA ELETTROFORESI, |/ ioi ois
ACQUA DI ABBEVERATA HPLC
MANGIME
B MICROBIOLOGICO, |0 o hary
Tetracicline PREMISCELA ELETTROFORESI, [0 od
HPLC, ELISA }
ACQUA DI ABBEVERATA .
] MANGIME HPLC-DAD
lonofori TLC, HPLC ’
PREMISCELA HPLC-MS
_ MANGIME HPLC-DAD
Avermectine HPLC ’
PREMISCELA HPLC-FLD
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BROILERS - TACCHINI - OCHE - ANATRE - FARAONE - SELVAGGINA

ALLEVATA
MATERIALE DA mETODO pI [METODO  [NUMERO CAMPIONI
CATEGORIA RESIDUI PRELEVARE SCREENING |2! IMPIANTO DI |,/ | EVAMENTO
CONFERMApPRODUZIONE
MANGIME HPLC-DAD
Nitroimidazolici PREMISCELA HPLC HPLC-MS
ACQUA DI ABBEVERATA
MANGIME HPLC-DAD,
Cloramfenicolo ELISA, HPLC |HPLC-MS,
PREMISCELA GC-MS(MS)
) N MANGIME HPLC-DAD
Nitrof HPLC, TLC ’
froturanict PREMISCELA HPLC-MS
MANGIME HPLCDAD
Nifursol PREMISCELA HPLC HPLOMS
ACQUA DI ABBEVERATA
MANGIME MICROBIOLOGICO,HPLC-DAD,
Chinolonici PREMISCELA ELETTROFORESI, [HPLC-FLD,
ACQUA DI ABBEVERATA HPLC HPLC-MS
MANGIME MICROBIOLOGICO,
Macrolidi ELETTROFORESI, :gtg_l\DﬂgD’
PREMISCELA TLC, HPLC -

i MANGIME HPLC-DAD
lonof TLC, HPLC ’
onofort PREMISCELA HPLC-MS

. . MANGIME HPLC-DAD
Nicarb HPLC, ELISA ’
carbazina PREMISCELA HPLC-MS

. . MANGIME HPLC-DAD

Metilclorpindol HPLC ’
elielorpindolo PREMISCELA HPLC-MS

o MANGIME HPLC-DAD,
Robenidina PREMISCELA HPLC HPLC-MS
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Tabella 3: tenori finali previsti per lo zinco nei mangimi

Specie e categoria di Riferimento
N° CE Additivo destinazione Tenore* Normativo Note
E6 Lattato di zinco, triidrato
Zinco | Acetato di zinco, diidrato
Carbonato di zinco
Cloruro di zinco,
monoidrato Animali da * in totale
compagnia 250 mg/kg REG. mg/kg di
Ossido di zinco® 1334/2003/CE | alimento
Mangime per pesci 200 mg/kg MODIFICA completo
Solfato di zinco, DELLA o
eptaidrato Alimenti per DIRETTIVA mg/giorno
allattamento 200 mg/kg 70/524/CEE
Solfato di zinco,
monoidrato Altre specie 150 mg/kg

Chelato di zinco
amminoacidi, idrato
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Tabella 4: tenori finali previsti per i composti di oligoelementi

Specie e Riferimento
N° CE Additivo categoria di Tenore* Normativo Note
destinazione
E4 Chelato rameico
di idrato di Suini Inserire le seguenti
Rame-Cu glicina -suinetti fino a12 dichiarazioni
settimane: 170 mg/kg™ nell’etichetta
- altri suini: 25 mg/kg™” e nei documenti di
accompagnamento:
Bovini — per gli ovini:
1) bovini prima se il tenore di rame
dell’inizio della REG. (CE) | neiforaggi supera
ruminazione: 479/2006 10 mg kg-1: «il
-succedanei del tenore di rame in
latte: 15 mglkg'1 questo foraggio
- altri mangimi puod causare
completi: 15 mg/kg'1 'avvelenamento
2) altri bovini: 35 mg/kg™ di talune specie di
Ovini: 15 mg/kg™ ovini»
Pesci: 25 mg/kg™ — per i bovini dopo
Crostacei: 50 mg/kg™” linizio della
Altre specie: 25 mg/kg™ ruminazione:
se il tenore del di
rame nei foraggi &
inferiore a 20 mg
kg-1: «il tenore di
rame in questo
foraggio puod
causare
carenze di rame in
bovini al pascolo
in luoghi ad alto
tenore di molibdeno
o di zolfo»
Manganese | Chelato di Pesci: 100 mg/kg”
-Mn manganese di Altre specie: 150mglkg'1
idrato di glicina
Zinco -Zn Chelato di zinco | Animali 250mg/kg”
di Idrato di domestici: 200mg/kg™
glicina Pesci:
Succedanei del | 200mg/kg™
latte: 150mg/kg”
Altre specie:
Ferro - Fe Chelato di ferro Ovini: 500mg/kg”
di Idrato di Animali 1 250mg/kg”
glicina domestici: dell’alimento
completo
Suini:
- suinetti fino a
una settimana 250mg/kg™
prima dello 750mg/kg™
svezzamento: dell’alimento
- altri suini: completo
750mg/kg”
Altre specie: dell’alimento
completo
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Tabella 5: tenori di rame e zinco rilevati nei mangimi composti destinati all’alimentazione

dei suini
Tipo di Tenore
g?:r?::ti Oligoelemento c((:';t}?gtactlf suplgfat:l"’ngn(izl del Provvedimento
(categoria di | ("aM® © ZInc0) mangime tenore massimo adottato
animali) completo)
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CAPITOLO 3

PIANO DI MONITORAGGIO/CONTROLLO DELLE SOSTANZE INDESIDERABILI E DEI
CONTAMINANTI NEGLI ALIMENTI PER ANIMALI: DIOSSINA, PCB, MICOTOSSINE,
METALLI PESANTI

I D.Lvo n.149 del 10 maggio 2004 (attuazione delle Direttive 2001/102/CE,
2002/32/CE, 2003/57/CE e 2003/100/CE, relative alle sostanze e ai prodotti indesiderabili
nell’alimentazione degli animali) ha definito “sostanza indesiderabile” qualsiasi sostanza o
prodotto, ad eccezione dei microrganismi patogeni, presente nel prodotto o sul prodotto
destinato all'alimentazione degli animali che costituisce un pericolo potenziale per la
salute animale o umana, o per l'ambiente, o che pud influire sfavorevolmente
sull’allevamento.

La Direttiva 2002/32/CE é stata modificata dalle seguenti direttive: Direttiva
2005/6/CE, Direttiva 2005/8/CE, Direttiva 2005/86/CE, Direttiva 2005/87 e Direttiva
2006/13/CE. Tali Direttive sono state recepite con i provvedimenti elencati nel paragrafo
(Normativa di riferimento).

| prodotti destinati all’alimentazione degli animali possono essere importati nella
Comunita, messi in circolazione e/o utilizzati soltanto se sono di qualita sana, genuina e
commerciabile e, se utilizzati correttamente, non costituiscono un pericolo per la salute
umana o animale o per 'ambiente e non influiscono sfavorevolmente sull’allevamento.

In particolare non possono essere considerati conformi i prodotti destinati
all’alimentazione animale il cui contenuto in sostanze indesiderabili non rispetti i livelli
massimi fissati.

| prodotti che presentano un contenuto di sostanze indesiderabili superiori ai
livelli massimi previsti non possono essere mescolati, a scopo di diluizione, con lo
stesso prodotto o con altri prodotti destinati all’alimentazione degli animali.

I mangimi complementari, tenuto conto della proporzione di tali mangimi nella
razione giornaliera, non possono contenere sostanze indesiderabili in quantita superiori a
quelle fissate per i mangimi completi.

Le norme applicabili alla qualita e alla sicurezza dei prodotti destinati
all'alimentazione degli animali devono essere applicate anche alla qualita ed alla sicurezza
dellacqua consumata dagli animali, infatti la definizione di mangimi non preclude che
'acqua d’abbeverata possa essere considerata un mangime.

Pertanto si ritiene necessario monitorare la presenza di sostanze indesiderabili
anche nell’acqua somministrata agli animali.

Inoltre, considerando che gli additivi possono contenere sostanze indesiderabili, &
opportuno estendere i controlli anche a tale tipologia di prodotti

3.a) DIOSSINE - PCB DIOSSINA-SIMILI - PCB NON DIOSSINA-SIMILI

Il presente programma di monitoraggio rientra nelllambito di un piu ampio
programma che coinvolge tutti i Paesi del’Unione Europea, volto a monitorare la
frequenza dellincidenza e le concentrazioni delle sostanze indesiderabili e dei
contaminanti negli alimenti per animali, con particolare riguardo alla contaminazione da
diossine e policlorobifenili (PCB).

Il termine “diossine” copre un gruppo di 75 congeneri della policlorodibenzo-
diossina (PCDD) e 135 congeneri del policlorodibenzofurano (PCDF), di cui 17 suscitano
preoccupazioni tossicologiche. Il congenere sicuramente piu tossico € la 2,3,7,8 —
tetraclorodibenzo-p-diossina (TCDD).
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| PCB sono un gruppo di 209 congeneri diversi che in base alle proprieta
tossicologiche possono essere classificati in due gruppi: PCB diossina-simili, che
presentano proprieta tossicologiche analoghe alle diossine e PCB non diossina-simili che
presentano un profilo tossicologico diverso.

Le diossine ed i PCB diossina-simili presentano un diverso livello di tossicita,
pertanto per poter sommare la tossicita dei diversi congeneri € stato introdotto il concetto
di fattori di tossicita equivalente (TEF).

| risultati analitici relativi ai 17 congeneri della diossina ed ai 12 congeneri dei PCB
diossina-simili sono espressi nei termini di un’unica unita quantificabile: “concentrazione
di tossicita equivalente di TCDD (TEQ)”.

II Comitato scientifico per I'alimentazione animale (SCAN) in data 16 novembre
2000 ha individuato nelle farine di pesce e nell’olio di pesce i materiali componenti dei
mangimi piu pesantemente contaminati.

| grassi animali costituiscono il secondo materiale piu contaminato. | foraggi
presentano un’ampia gamma di contaminazione da diossina a seconda della localita, del
grado di contaminazione del terreno e dell’esposizione a fonti di inquinamento
atmosferico.

Al momento attuale la legislazione comunitaria ha fissato i livelli massimi di
contaminazione soltanto per le diossine ed i furani e non per i PCB diossina-simili, in
quanto si dispone di scarsissimi dati relativamente alla prevalenza di questi ultimi.

Tuttavia € necessario effettuare un monitoraggio circa la presenza di PCB diossina-
simili negli alimenti per animali.

Il D.Lvo 149 del 10 maggio 2004, come modificato dal D.M. 10 gennaio 2007, ha
stabilito il contenuto massimo di sostanze e prodotti indesiderabili nell’alimentazione degli
animali, e tra queste il contenuto massimo di diossine (somma di PCDD e PCDF espressi
in equivalenti di tossicita del’lOMS usando gli OMS-TEF o fattori di tossicita equivalente
PCDD/F) nelle diverse tipologie di prodotti destinati all’alimentazione animale, nonché il
contenuto massimo della somma di diossine e PCB diossina-simili cosi come riportato
nella tabella seguente Tabella 1 del presente capitolo.

Va inoltre ricordato che la Commissione Europea,con la direttiva 2002/32/CE,
aveva invitato gli Stati Membri ad effettuare indagini per identificare le fonti di sostanze
indesiderabili qualora fossero riscontrati aumenti dei livelli di tali sostanze, ritenendo utile
stabilire delle “soglie d’intervento” per avviare le indagini.

Nella seconda parte della Tabella 1 sono appunto riportate per ciascun
contaminante tali soglie d’intervento, superate le quali, dovrebbero essere avviate le
indagini per identificare le fonti di contaminazione.
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ALLEGATD

aj Il pureo 27 ddlallegato | dells direttiva 2002/32CE & sostituito dal seguente:

Tabella 1

Soamnite Ewleileabidi

Prodoss destinasi alalnentazions dgh animali

Conteruto musimo relitivo 2 mangmi om un taso
i ke dd 12 %

n

12

it

«27 Kz Dinskne oomma di pn'dnm-
dibenzo-para-diomine PODIY ¢ pali
doradibenzofuan PCDE, espresi in
qu'n.r.:lml!r: di tnzdoti d.eﬂ'ﬂrgmhza-
gone mondiale della sanitd OMS), ut-
Brmando gli OMS-TEF [Exttori di towsi-
citd cq:uiv.l]ﬂtc. 1997 f’H

& Componenti i mangini di origine vege-
tak eschmi ali wegetali ¢ ottopradott

0.75 ng OMS-FCODIF-TEQfkg =) ()

B Ol di origine vegetale & lom sottopradat

0.75 ng OMS-PODIVF-TEQ kg (%1 £

€ Materic prime per mangimi & ongine mi-
nerals

L0 g OMS-PCODIFTEQMRe (<)1)

d)  Grasso animale compresi i grassi del larte
e delle wova

20 ng OMSPCDD ETEQ kg 9 (=)

o Al prodot di snimali tereed compres
il Lnte od i prodoeti lamiem-cascani, non-
ché e wowa e Eu m'uptnd.a'l'u

0,75 ng CMS-PODDVE-TEQ kg () £

fi  Olio di pesce

6.0 ng OMS-PCDD RTEQkg 9 =)

2l Pesce, auil animall acquaria, loro prodom
e sottoprodott, ad ccocrlone delolle di
pesce & deph dralbat protgel d pesce
congeneni okre 1 20% di grasa (=)

1.25 mg OMS-PODDYE-TEQ kg () £

ki Vérolisati progeici di pesce contenenti oktre
il 20 % di gms=

.15 ng OMS-PCDDYE-TEQ kg () £

i Gl addieel arpille caolinkice solfato di
cakcho diidrao, vermicubre, narolite-fono-
lee, alluminat di caldo sinench e dinop-
tlokte di orgime scdimentsrls spparme-
nentl & grappo funeionsle degl sgerm
lepant ¢ anm bpplomerantl

0.75 ng OMS-PCODVE-TEQ kg () £

i Additivi appartenenti & grnppo funzio-
nale dei composti di olignckementi

1.0 ng OMS-PCDD RTEQ kg £ (=)

k) Premiscel

100 mg OME-FCDD (FTEQ b () (=)

I Mangimi composti, ad eccezions ded mans
gimi per animali da pelliccia, per animaki
da compagnia ¢ per pesc

0,75 ng OMS-PIDIDYF-TEG kg ) =)

i Mangimi per pescl
Mangimi per znimali da comnpagnia

235 ng OMS-PUDDVE-TEQ kg (=) £

17 tér, Samma di dicsdne ¢ MR diossing
simii somma di polidoradibeneo-
pan=liossine (PCDD), polidoradibenzo-
furani (PITYF) e ]'rn]ichm!i.ﬁﬂi]i (PO,
apresi in equivaknte di toasid delk
IDrganirzazion: mondile della sania
{OKIS), wtlizzamdio gﬁ OIMETEF ['I".tl.'t-rl'i
di tomiciti equivalente, 1997 4]

.'l] l'nmpmmﬁ di r.rl.l.np'l:n.i di -rriginc vege-
tak eschimi ali wegetali ¢ ottopradott

1,25 ng OMS-PIDID{F-FOR-TEQg (™)

B Ol di origine vegetale & lom sotoprodoni

1.5 ng OMS-FCDD [F-PCE-TEQ kg ()

o Materic prime per mangimi di ongine mi-
nerale

1,5 ng OMS-POTHD PO ETEG kg ()

d)  Grasso animale compresi i grassi del larte

e delke wova

3.0 ng OMS-FCDD [FRPCE-TEQ kg ()
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& Al prodotti di animali teresti compresi | 1,25 ng OMS-PCDDVF-PUB-TEC g 045
il lame ed i prodomi kticro-caseari non-
ché k woa e gli ovoprodom

i Obo di pese 240 ryg OMEPUDINF-PCR-TEQ kg =9

g Pesce altri animali scquatici, lom prodotti | 4.5 ng OMS-PCDDF-PCR-TEQ kg =)
¢ smeoprodoiti, ad eccesione dellolio di
pesce ¢ degli idrolisati proteid di pesce
contenemti okee il 20 % di gmso (%)

B ldrolesn proteici di pesce contenenti olme | 100 ng OMS-PCDINF-PCE-TEC g 449
il 20% di grasso

i Addwivi appartenenti al gruppo funzio- | 1,5 ng OMS-PCDDJFPCE-TEQLg (™)
nale depli spemi leganti ¢ antisgplome-
ranti

il Addiivi appartenenti al gruppn fungio- | 1.5 ng OMS-PODD{FPOE-TEQ kg (%)
nale dei compeost di olipoclemne e

1§ Premicek 1.5 ng OMS-PCDDEPCE-TEQ(kg ()

I Mangimi compmti, & ecoezione dei man- | 1,5 ng OMS-PCDDFPCE-TEQ kg ()
gimi per animali da pelliccia per animali
da compagnia ¢ per pesd

m) Mangimi per pesci 710 ng OMS-PCDD{FPCE-TEQfg ()
Margimi per animali da compagnia

)
o
o)

OMS-TEF per b valunzione ded rischi Iwmo in base dk condmiond dells rmndane del'D sone mondiak dell samig tenuted 2 Stocobna d 15-18
gragno 1997 [V des Berg et al, Imb Toxk Eqebalmey hacloes (TIF) for PCOBs ICDDy CORE o Humens gnd for Wildie Emvbmmenial Heakh Pergectver
10613, 775,
Conpnere Valare TEF Lo ensere Valore TEF

Dribenze-p-diassing {PCDDY FCB “dinsina-sll®
L7 &L 1 PrB nom-arie + PCB miond-drig
1.2.3.7.8-FelDDr ] -
1.2.3.4.7,5-He(DD ol non-arts
1.23.4.7 &HDD i8] FLE 77 Q001
L4378 - HeCDD o1 PCE 1 QL0000
1.2.3.4.6,7 8-HpC 10 am PR 124 1,1
00D (L0 PR 169 o
Dibenzafurasl (FCDE

FCB moms-ario
1.3.7 5%TCOF a1
1,23.7.8-PeCDE ans PCE 105 ool
1,3,4.7.5-PeCDIE 05 PCE 114 40005
1,2.3.4.7 5-Hx(DF (iR} FE I8 Lt |
1.2.3.6.7 3:-HxCDF a1 PCE 123 001
1,2.3,7.8,%HeCDF il

BCE 156 L]
3.34.4.7 3-Hx(DF 0,1

57 5

123,467 0 HpDF am e o0
1.2.0.47 5.9 HpCIOF i PCB 167 00001
CDE R FCE 159 LT

Ahbreviaziond wilirzate: “T = pema: “Fe* = pent “Ha' = e Hy' = gpar 0° = ot “C0O0° = charodibenzodiosing: “COF = chomadibenzoturane: 8" = dorckfenile.

Comcentrazion wper bound b concentrazioni per bound venguao cakobte pofrands che i § valord e varl congeneri inferion al Emie di detemuzione
shoy pari al limise d!-lh!u':ﬂ:u.ijam e u

11 Bvello mashmo 5 & le disgdne (MIMNF) rEnane g an o ol tramgizlome | o desminad ai g anbpal di osl al panis 17
bir devonic easere ﬁmﬂ,ﬁ?u e pesiods, .:II EwelE m‘fﬂ.?f:h:'upi: .l-!:iu ¢ of livelli m.lmeﬁ la dqwnam Mm::« dea B Jluui:':u-otiuili
1 peace feetco consgauto destaments ¢ wileuate snm tatneto isemalio per la pradusioses i mengind Jafmtd agh asimuli e pelbocis non & soggeto
a Emiti musiind, mereee Bvdl maemi & 4.0 ag OMS-PODDIETER kg di prodedio ¢ 5.0 ng OMS-MDINFPCRTEQg & jrodese sono ahili al pesce
fresc deeimato al ssiere dratamente sommrenieno al aximali da compagnis e sl aninal da woe e dy dno | prodets ] proteine animali tradlormte otensee 2
pastire da questi animali pnivali b pelliccia. asimali da compagnia. oimal da 200 e da cioo) non possono extrare el caema afmiemtare € ne & vistta b
sommningsmazione agh animal da allevamenio temi grasan o allevas per b rﬂ.ﬂmm dil difmentis
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b Lallegao Il della diretrive 2002{32(CE & sostruko dal scpuonte

s e ind 3k P enl omd J.pluu:m .:_l.limlu K .'ng]n davsone .Nl.u:*-u a mangimi [:;f b mﬂﬂm:gz:mm
dlegh animak con un tse & wnidied del 12% da dfatmrd

{1 [ {3 L

1. Diossine — somma di polidoro- | & Componenti di mangimi di | 0.5 ng OME-PCDDF-TECQS Individuszions dela fonte di conta-
dibenzo-parediossine (FCDD) ¢ origine wegeale esclusi oli ve- | kg £ (%) minazione Una voka indviduasa la
pobiclorodibenzoturani (PO D, geali e somoprodot fonte, si adoitano mEWe appro-
apresi i equivaleme di tossi priste, ove possbile per riduda o
dtid dellOmpanizazions mon eliminaria
diale dells sanitd (OMSL urile-
mndo gl OMS-TEF [faton di
equivalenza tssica, 1997 &)

B OB di onigine vegersle ¢ Jom | 0.3 ng OME-PCDDJF-TEQS Individuazion: dela fonte di conta-

somoprod o kg =1 (%) mnaziene Una voka individuata e
fonte, si adoitano miswe appro-
priste. ove possbile per rduda o
climinara

d  Materie prime per mangimi | 0.5 ng OME-PCDDF-TEGQS individuzions dela fonte di conta-

di origine mincrae [l N mnazione Una vola indviduana la
fonte. si adottano misure appro-
priste, ove possbile, per riduda o
climinarie

dy Graso animak compred | 10 ng OMS-PCDD{F-TEQ) Individuszions della fonte di conta-

grasad del lame e delle vova | kg ) (%) minzazione Una voks individuaza 1=
fonte. si adottano miure appro-
priste. ove possbile per rduda o
climinaria

& Al prodocti di animali er- | 0.5 ng OME-PCDDF-TECQ] individuwzions dela fonte di conta-

restri compresi @ lae ed i | kg £ (%) mnazione Una vols individuara la

rodotti bmiero-cascan. mon- fonte, si adortano miswe appro-

ché le uove ¢ gl ovoprodom prizte, ove possbile per rdudz o
eliminarias

fi  Obio di pesee 5.0 ng OMs-PCODF-TEQ] In mald csi poredbe non essee
kg & () necessano  swolpere  un'indsgine
sullz foree di contamimazione, poi-
ché il bvdlo di fondo i aloune
zon: & vicno o superione 2 lvells
dazione Tuttavie nel cad incu d
lvells dazione & supemta, mne le
indomazlonl periodo di camplons-
mento, ongine goografica, specic it-
thehe, coe) vanno reglarate in vt
di furure mbure voke a gestine Lo
preserea di diosine & compost
diossinz-simili in guesi mareriak
destinati allaimentarione degll ani-
el
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5]

2

14

g Pesce alti animali acguarid.
lore prodotti & somoprodoti,
ad ecacrione dellobo di poce
e degh idrolizati proveici di
pesce  comtenenti ofre
20% di graao

1.0 ng OMS-PCDD (ETEQY
kg (=)

In moltd cad potrebbe non essere
necessario  svolgere  un'indagine
sulla foree di comaminazione, poi-
che il Brell di fondo in akune
zone & vicino o superiore & livdlo
dazione. Tustavis, nel axl in cu @
liwello daions & superatn, tute le
informazioni {perindo di campiona-
mento, origine geoprafica, spedie it-
tiche, coc) vanno regismte in vida
di future moure volte a gestie L
presenza di diossine ¢ composti
diominz-simili in guesi marial
destinati allali mentazione d.n:x]l ani=
mali

K Idrolbat  proeeid di pesce
comenenti okee il 20% di
grassn

1,75 ng OMS-PODDF-TEQ]
kg () ()

In molt cad potrebbe non esere
necosario svolgere un'indagine
sulla fonte di comtaminazione, poi-
ché il bvello di fondo in alunc
zone & vicno o superiore 4 lvelo
dazione, Tustavia, nei cai in cui i
livello dazione & superato. mime le
informazioni (periodo di campiona-
mento, otigine peoprafica, spede it
tiche, coc) wanmo regigmte in visa
di future msur volte a gestiee la
preserza di diossne & composti
diomina-timdi in quc!:i. materiali
destinati allalimentazione degli ani-
mali

i Additivi appartencnti al
gruppo  funzionale  degli
agentl lepanti e antiapglome-

ranti

0.5 mg
kg (9

M 5-PCDD [FTRGY
=

Individuzzione dells fonte di conta-
minazione. Una woka individuas la
forte, si adontano misure appm-
priste, ove possibile, per riduda o
eliminada

il Add tivi aJ'.!l'nl'lnmc:rti al
gruppo funzionale dei com-
posti di oligodementi

0.5 ng OMEPCDD [ETEQ]
kg (7907

Individueione dells fomee di conta-
minazione. Una wnka individuat la
fonte, si adottano misure appro-
prize, ove possiblle per rduda o
chminada

k) Premiscele

0.5 1g OMS-PCDD[ETEQ]
kg () ()

individuszione dells fonee di conea-
minazione, Una wka individuata la
fonte. s adottann misure appm-
prize. ove possibile per ridudz o
climinas

b Mangimi composti ad eoce-
zione del mangimi per ani-
mali da pellicaia per animali
da compagnia ¢ per pesd

0.5 ng OMS-PCDDETEQ]
kg () (1)

Individuzzione dell: fonee di conta-
mineione, Una woks indhiduses b
forte, s adottann misare appm-
priste. ove possivile per riduda o
eliminarda
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[

15

1y

m) Mangimi per pesci
Wangimi per animali da com-
Pegnia

1.7%ng OMS-PCDINF-TECY
kg £ =)

In molti casi potrebbe non esser
necessanio svolgere  unfindagine
sulla fomee di comaminazione, poi-
ché il livella di fondo in aloune
zone & vicino o superior &l livello
dazione. Turtavis, nel casl in col A
Ivello dazione & superamn, wne ke
informarioni {pericds di campions-
menta, ofigne peografica, spede it-
tiche, £oC ) vanno mginrdvp in vista
di future mimare wke a gestie b
prexnea 4 diosine ¢ composti
diosmina-simili in quesi matriab
destinati allalimentazione degli ani-
mali.

2. POB dicssinasimili — somma di
poliddorobifenili (PCB),  esprossi
in equivalente di tosiaty del
Mrganimamone mondiale della
mnitd (OMS). wdlimando  gli
OWS-TEF [fartori di equiealzrza
toasica 1997 (%)

El] fnn':pnwti di rrungimi &i

origing wgetde achsi oli ve-
getab ¢ sottoprodoti

0,35 ng (WMS-PCE-TEDY
kg 9 9

Individuazione della fonte di conta-
minazione. Una voka indiridusta
fomée. si adottano miwre appro-
priate, owe posdbile, per ridurda o
eliminada

B Ol di origine wepetake & Jom
sottoprod oeti

0.5 ng OMS-POB-TEQ)
kg =) (=

Individuazione della fonte di conta-
minazione. Una voka indiridusa la
fomee. si adotuno miure appro-
priste, owe posgbile, per riduda o
climinade

C  Matoe prms per mangimi
di ongine minerale

0,35 ng OMS-PCE-TEQ)
L

Individuszione della fonte di conta-
minsrione. Uns voks indbriduses b
fomee, si adotmano mbure appro-
priate, owe posdhale, per riduda o

eliminada

d) Grasso anmak comprd |

grass del btte ¢ delle wova

0,75 ng OMS-PCE-TEC)
kg = )

Individmazione della fonte di conta-
minazione, Una voka individuata b
fomge. si adottano miwre appro-
priate. ow posahile, per riduda o
climinarda

¢ Al prodotti di anemali ser-
resti compresi @ latte od §
prodott lattiero-caseari. non-
ché e wova e gli ovoprodorti

0,35 ng (OMS-PCE-TEQ)
kg )

Individuazinne della fonte di conta-
minazione. Una voka indiriduss b
fomte. i adotano miure appro-
priate. owe posdbile. per ridura o

eliminada
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L]

2

5]

L1

i OBo di pesce

140 ng OMS-PCE=TEQ]
kg (=) (=)

In maolti cad potrebhe non esere
necessario svolgere unind sgine sulls
fomte di contaminazione. poiché il
livello di fomdo in alowne zone & vi-
cino o superiore & livelo dazione.
Tinteavis, na casiin cd  lvells &a-
zione & superato. tutte le informa-
lamt [penodo di campionamenta,
origine  peografica, spede imiche,
ecc) vanno registrate in viga di fu-
ture misure volie a gesire la pre-
senza di diomine ¢ composi dins-
sina-simili i quest maeniali desti-
nati alldlimentazione degli amimali.

Pexce, altri animali acguatici,

@ loro prodott ¢ mm;rquc-dn::i.
ad ecoemione dellolio di pesce
e depli idrolisat proceici di
pesoe  contenenti oltre
20% di grasso

In malti cad potrchhe non cere
neccssario svolgers unind zpine sulla
fonte di contaminazione. poiché il
livello di fondo in alowne zone £ vi-
cino o superiore ad livlo dazione.
Tutavia, na casd in o il lvello &a-
zione & superato. mtte le informa-
ziomi [penodo di camponamenta,
origine  peografica. spede imiche.
eoc) vanno regisrate in vista di fu-
ture misere vole 2 gesire la pre-
sena di diosmine ¢ composti dins-
sinz-simili in guest maeniali desti-
nati alalimentazione deglhi animali.

b Idrolisati proteici di pesce
contenenei obre i1 200% di
grasso

70 ng OMS-PCB-TECY
kg (%) ()

In maolti cas potrebhe non esere
necessario svolgere unind sgine sulls
fomte di contaminazione. poiché il
livells di fondo in aloune zone & vi-
cino o superiore & livelo dazione.
Tinteawis, nal casd in el il livells &a-
zione & superato. mtte le informa-
zioni [penodo di camponamenta,
origine  peografica, spede imiche
ecc) vanno megistrate in vista di fu-
ture misure volie a gesire la pre-
senza di diosine ¢ composi dios-
sina-simili i quest maeriali desti-
nati alldlimentazione degli animali.

i Additivi appartenemti al
gruppo  funrionale  degh
agenti leganti ¢ antiagglome-

ranti

Individuazione dedla fomte di comta-
minazione Una vola individusrs la
fonte. si adottano misure appm-
prize, ove possivile, per ridurda o
eliminada

i Additivi  appartememti
gruppo furzionae del com-
posti di oligodemend

0.35 ng OMS-PCR-TEG]
kg () ()

Individuazione ddla fomee di comta-
minerione Una vols individuses 1y
fome si adottamo misure appro-
prize, ove paisie, per rilurds o
eliminada
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i

m

43

ki Premiscele

01,35 ng OMS-FCE-TEQ)
kg £

Individuzzione della fomte di conta-
minazione. Unz voka individusts b
fore, s adottano mpBwre appro-
]'u'iq'hc. o pn:.i.]'xiln. per fiduda o
chminarda

Mangimi composti, &l ecce | 0.5 ng
zione de mangimi per ani- == ==
mali da pellicdia per animali
da compagniz e per pescl

Individuazione della fomte di conta-
minazione. Una voka individuata b
forte, si adotno miEwre zppro-
priate, ove posdbile per dduds o
chminada

m) Mangimi per poscl

3,5 mg OMS-POB-TEC)

Manpimi per animali da com- | kg %) (==

pagnia

In mald casi potrebbe non s
necemano  swlkere  un'indspine
sulla fonee di comaminazione, poi-
ché il bvello di fondo i akune
zone & vicino o superiore 3 Il
diazions Tustavia, nel cai i o il
lvello dmione & supemta, tutte kb
infarmazioni {perindo di campiona-
mento, argne geografica. spede &-
tiche, ecc) vanno regisrate in vissa
di furure miwre vole a geste b
presnza i diomine ¢ composti
dinmina-simili in questi  materish
destinati allalimentazione degli ani-
mali

L)

1=

OMETIF per la mabutaesone ded sischi per Tuomo in base alle conclusbond dels riunione ded

lvzadone mondule defls sandt) tenstagl a Stoccobme 4 1518

Mo
gugae 1997 [V den Berg of al. (1995) Toxk Fjubalegy hados (TER] e PORe PCDD: FCDE for Hemas ond e Wi Erdmameia] Health Pepootive,

106012), 775].

Cengenere Valare T Congensre Vakare TEl
Dibenze-p-dinssine (PCDD) FCE ~dlossina—cimli®
237 57000 1 OB nom-orms + PCR
L2357 &Py 1
1.2.3.4,7.8-He(DD 01 Pl nom-mre
1.2.3.6,7.8-Hx (DD 1 B 35 D00
1.2.3.7 8 9-Ha(DD 0,1 FCE 81 (000
1.1.3.4,6.7 &Hp(TD oo FIE 126 ol
CRC D 0 FOR 167 w1
Dbz
benzofurani (FCDF) B .

3,17 4-TCOF 0.1
1.2.3.7,8-PeCDE 0,08 PCE 103 00001
1,347 5 PeCDE 05 FCB 114 D005
1.2.5.4,7.8-HxCDF o1 PCR 113 L]
1,2,3,6,7,8-HaCDF 0,1 BCE 123 D00
1.2.5.7,5.9-Hr(TF 0.1

g PCE 155 D005
1.3.4.6,7.8-HeCDF 01 )
1.2.3.4,6.7 8 HpCDF 0,01 R s e
1,154,782 HpCOE 001 FCE 167 000001
OCDF 0,0 FCB 159 U]

Abbreviamond wtilizzace: “T° = (oma: Te© = pema M® = e T = qpa; 0° = oo 0D = dorodbenrodiosing “00F" = clordibmzofamms: T8 = cheolifimile

Comcentraziond spper beemd: ke concemtraziont upper hound vemgomo caloolate ipotizsando che tusi i valori ded vasi congener inferion al Emite & determinasions
sano pari al linte & desnminazione.
™% Lla Commessone svednl questi Evell d'ariome anero 8 11 cioeambre 2W)E CONEMEEIERTENE &l swwse ded Bedl mmani pes L sosmea i domane ¢ POR

dmena-gmil»

130



Ministero della Salute
PNAA 2007

Il D.L.vo 133 del 27 aprile 2004 ¢ il Decreto di attuazione della Direttiva 2002/70/CE
per quanto riguarda la determinazione dei livelli di diossine e PCB diossina-simili nei
mangimi, la quale €& stata modificata dalla Direttiva 2005/7/CE. Tale direttiva & stata
recepita con il D.M. 3 ottobre 2006.

In conformita a quanto indicato nella Raccomandazione della Commissione del 10
febbraio 2003, sul programma coordinato d’ispezione nel settore dell’alimentazione
animale, é stato individuato tra gli obiettivi prioritari “il controllo della presenza di diossine
nei sottoprodotti utilizzati come materie prime nella produzione di mangimi”.

Molti  sottoprodotti delle industrie agro-alimentari sono infatti utilizzati
nell’alimentazione animale ed occorre rivolgere un’attenzione particolare al potenziale
pericolo di contaminazione degli stessi durante determinate fasi del processo di
produzione.

Un punto critico del processo produttivo & rappresentato dalla fase di introduzione
di sostanze chimiche, quali catalizzatori, solventi, coadiuvanti per la cubettatura, regolatori
del pH o agenti filtranti.

In particolare l'uso di solventi organici impiegati per I'estrazione dell'olio dai semi
oleosi, dai palmisti ecc., pud comportare la contaminazione da diossine dei sottoprodotti
(panelli di semi oleosi) dell'industria olearia impiegati come materie prime per mangimi.

Tali sostanze indesiderabili possono essere presenti come agenti contaminanti
degli stessi solventi o derivare dalla reazione chimica tra solvente e materie prime.

Un’altra fase critica & rappresentata dal processo di essiccazione dei sottoprodotti.

Il processo di essiccazione di taluni sottoprodotti/materie prime, quali il foraggio
verde, la polpa di barbabietola da zucchero o la polpa di agrumi, puo richiedere un flusso
di aria atmosferica o di aria calda generata da una fonte non inquinante come ad es. |l
riscaldamento elettrico o lo scambio termico, che garantiscono I'assenza di
contaminazione da diossine.

Altre tecniche di essiccazione nelle quali vi € un contatto diretto tra le materie prime
ed il flusso d’'aria riscaldata mediante un processo di combustione diretta, che genera
prodotti di combustione (gas, fumo), possono, al contrario, rappresentare una fonte
potenziale di contaminazione, in rapporto soprattutto al combustibile utilizzato.

Il petrolio ed i suoi derivati (compresi gli additivi), il carbone fossile, il legno ecc.,
possono produrre diossine durante la combustione, soprattutto se questa € incompleta.

A titolo di esempio si cita il caso di riscontro di elevati livelli di diossine nel foraggio
verde disseccato, provocati da una procedura di essiccazione diretta in cui erano stati
utilizzati, come materiali da combustione, cascami di legno trattati con prodotti chimici
(vernici e pentaclorofenolo).

Con la Raccomandazione 2006/88/CE la Commissione ha previsto che gli Stati
membri, proporzionalmente alla produzione, e al consumo di mangimi, effettuino controlli
casuali per diossine, PCB diossina-simili e se possibile, di PCB non diossina-simili nei
mangimi e nei componenti dei mangimi.

Tali controlli vanno effettuati a norma della Raccomandazione 2004/704/CE della
Commissione la quale ha previsto che gli Stati membri assicurino, a partire dall’anno 2004
fino al 31 dicembre 2006, il monitoraggio dei livelli di base di diossine, furani e PCB
diossina-simili nei prodotti destinati all’alimentazione animale, applicando la frequenza
minima raccomandata di campioni da analizzare annualmente.

La frequenza di raccolta dei campioni dovrebbe essere rivista annualmente alla luce
delle esperienze raccolte.
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DIAGRAMMA FLUSSO
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CAMPIONAMENTO

I campioni destinati al controllo ufficiale dei livelli del contenuto di diossina e di
furani, nonché alla determinazione del contenuto di PCB diossina-simili nei mangimi,
devono essere prelevati secondo le disposizioni del D.M. 20 aprile 1978 cosi come
previsto dal D.Lvo 133/2004, modificato dal D.M. 3 ottobre 2006.

| campioni globali ottenuti sono considerati rappresentativi delle partite o sottopartite
da cui sono stati prelevati.

| livelli massimi di diossine, nonché della somma di diossine e PCB diossina-simili,
che possono essere tollerati nei prodotti destinati all’ alimentazione degli animali, sono
stabiliti dal D.Lvo 149 del 10 maggio 2004, come modificato dal D.M. 10 gennaio 2007 e
riportati in Tabella 1, mentre quelli relativi ai PCB diossina-simili sono stabiliti dal D.Lvo
133 del 27aprile 2004, come modificato dal D.M. 3 ottobre 2006.

ANALISI

Le analisi sono effettuate dagli Istituti Zooprofilattici Sperimentali territorialmente
competenti, tuttavia gli Assessorati alla sanita delle Regioni e Province autonome possono
stipulare convenzioni con altri laboratori pubblici accreditati, solo nel caso in cui dli
[1.ZZ.SS. non possono garantire I'esecuzione delle analisi previste dal Piano.

La preparazione dei campioni ed i metodi di analisi per il controllo ufficiale dei livelli
di diossina e di furani, nonché la determinazione di PCB diossina — simili nei mangimi
devono essere conformi ai criteri descritti nell’allegato |l del D.Lvo 133 del 27 aprile 2004.

In particolare il controllo della presenza di diossine nei mangimi pud essere
effettuato mediante una strategia che preveda un metodo di screening per selezionare i
campioni con livelli di diossine e di PCB diossina-simili superiori al livello massimo
consentito o inferiori di un valore al di sotto del 30-40%. Occorre poi
determinare/confermare la concentrazione di diossine nei campioni con livelli significativi
tramite un metodo di conferma.
| metodi di screening sono impiegati per rilevare la presenza di diossine e PCB diossina —
simili e inoltre consentono di passare al vaglio un’elevata quantita di campioni per
ricercare quelli che potrebbero rivelarsi positivi.

Tali metodi sono concepiti in modo da evitare i falsi risultati negativi.
| metodi di conferma forniscono informazioni complete o complementari che consentono di
individuare e quantificare in maniera inequivocabile le diossine ed i PCB diossina-simili al
livello massimo consentito.

Conformita della partita o della sottopartita

Il laboratorio di controllo procede ad una doppia analisi del campione di laboratorio
e calcola la media dei risultati, qualora il risultato ottenuto nella prima analisi ecceda |l
livello massimo o sia inferiore al livello massimo di un valore che non superi il 20%.

La partita & accettata se il risultato della prima analisi € al di sotto del livello
massimo di un valore superiore al 20% o, ove sia necessaria la doppia analisi, se la media
e conforme al corrispondente livello massimo stabilito dal D.Lvo 149/2004.

133



Ministero della Salute
PNAA 2007

NUMEROSITA’ CAMPIONARIA

Diossina

L’analisi per la ricerca delle diossine, estremamente laboriosa in termini di
personale ed impegnativa in termini di strumentazione, al momento attuale viene effettuata
solo dall’'l.Z.S. del’Abruzzo e del Molise — Teramo, e dall'l.Z.S. Lazio e Toscana — Roma.

Con la Raccomandazione 2004/704/CE la Commissione ha previsto che gli Stati
membri assicurino, a partire dal’'anno 2004 fino al 31 dicembre 2006, il monitoraggio dei
livelli di base di diossine, furani e PCB diossina-simili nei prodotti destinati
all'alimentazione animale, applicando la frequenza minima raccomandata di campioni da
analizzare annualmente riportata nella tabella dell Allegato | della suddetta
Raccomandazione.

Nell’Allegato | si prevede che I'ltalia esegua annualmente 117 campioni in totale
su varie materie prime per mangimi, additivi, premiscele e su mangimi composti per
animali terrestri e pesci cosi come riportato nella Tabella 2 del presente capitolo.

Le Regioni/Province autonome potranno incrementare il numero di campioni in
funzione della disponibilita di laboratori pubblici accreditati in grado di effettuare le analisi
per le diossine (convenzioni) o di esigenze epidemiologiche locali.

PCB non diossina-simili

L’analisi per la ricerca di PCB non diossina - simili viene eseguita correntemente da
tutti gli 11.ZZ.SS.

Tali contaminanti ambientali non sono significativi per rilevare la presenza dei
composti diossina-simili, tuttavia, in considerazione dei rischi tossicologici loro correlati, si
ritiene utile effettuare un monitoraggio nei prodotti destinati all’alimentazione animale
come previsto dalla Raccomandazione 2004/704/CE.

Sulla base delle potenzialita operative degli [1.ZZ.SS. & stato stabilito che la
numerosita campionaria minima per I'anno in corso € di 690 campioni ripartiti tra le
Regioni/Province autonome secondo lo schema indicato nella Tabella 3 del presente
capitolo — PCB non diossina simili.

CRITERI DI RIPARTIZIONE DEI CAMPIONI IN AMBITO REGIONALE

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale
Impianti di produzione (elencati secondo priorita ai fini della ponderazione):
e impianti di trasformazione ed impianti oleochimici che producono materie prime
destinate all’alimentazione animale;
e impianti che producono grassi vegetali per I'alimentazione animale;
e impianti di produzione di additivi e premiscele;
e mangimifici a scopo commerciale.
Depositi
e depositi di materie prime per mangimi
Aziende
e allevamenti che utilizzano mangimi contenenti farine di pesce
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REGIONE

N° DI CAMPIONI

LAZIO

TOSCANA

VENETO

FRIULI VEN. GIUL.

PROV. AUT. TRENTO

PROV.AUT. BOLZANO

PIEMONTE

LIGURIA

VALLE D’AOSTA

LOMBARDIA

EMILIA ROM.

ABRUZZO

MOLISE

UMBRIA

MARCHE

CAMPANIA

CALABRIA

PUGLIA

BASILICATA

SICILIA

SARDEGNA

TOTALE

117
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Tabella 3: PCB NON DIOSSINA — SIMILI

N° DI
1zS CAMPION REGIONE N° DI CAMPIONI
|
100 LAZIO 50
LAZIO/TOSCANA
TOSCANA 50
VENETO 75
DELLE VENEZIE FRIULI VEN. GIUL. 15
100 PROV. AUT. TRENTO 5
PROV.AUT. BOLZANO .
PIEMONTE/LIGURIA/ PIEMONTE 30
VALLE D’AOSTA
50 LIGURIA 15
VALLE D'AOSTA 5
LOMBARDIA/EMILIA LOMBARDIA 50
ROMAGNA
100
EMILIA ROM. 50
ABRUZZO 50
ABRUZZO/ MOLISE 100
MOLISE 50
UMBRIA/MARCHE UMBRIA 40
80
MARCHE 40
DEL MEZZOGIORNO CAMPANIA 40
80
CALABRIA 40
PUGLIA 25
PUGLIA/BASILICATA
40 BASILICATA 15
SICILIA 10 10
SARDEGNA 30 30
TOTALE 690
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MATRICI DA CAMPIONARE

Diossine (17 congeneri della Diossina di comprovata elevata tossicita)

In ottemperanza alle indicazioni della Raccomandazione (CE) 91/2003 del 10
febbraio 2003, ¢ prioritario il controllo della presenza di diossine nei sottoprodotti utilizzati
come materie prime nella produzione di mangimi, rivolgendo un’attenzione particolare al
potenziale pericolo di contaminazione degli stessi durante determinate fasi del processo
produttivo.

Occorre intensificare i controlli sulle suddette materie prime “a rischio” ed in caso di
riscontro di livelli elevati si rende necessario condurre ulteriori indagini al fine di
determinare con precisione la fonte di contaminazione.

Si ritiene opportuno, inoltre, considerare prioritaria la ricerca delle diossine nelle matrici
proposte all’allegato | della Raccomandazione (CE) 459/2001 del 5 giugno 2001, ed in
particolare:

e olio di pesce, farina di pesce e mangimi per pesci;

e mangimi disidratati artificialmente (fieno, farina di alfa-alfa, ecc);

e premiscele contenenti microelementi (ossido di Zn, ossido di Cu, manganese,

solfato di Zn, ecc.);

e mangimi minerali.

PCB
Le matrici prioritarie per la ricerca dei PCB non diossina — simili sono rappresentate da
taluni sottoprodotti industriali utilizzati nell’alimentazione animale (oli esausti) e, come
indicato dall'lSS:

- derivati del pesce;

- mangimi per pesci;

- grassi di origine animale e vegetale.
E’ opportuno inoltre controllare i componenti vegetali, sia per un monitoraggio dei livelli di
base, che quello della contaminazione accidentale.

RACCOLTA DEI DATI

| dati inerenti lattivita di controllo svolta al fine della rilevazione della
contaminazione da diossine e PCB devono essere trasmessi annualmente utilizzando
I'Allegato 2, conformemente alle disposizioni di cui al capitolo “Rilevazione dell’attivita”
del presente Piano.

Relativamente alla contaminazione da diossina dei sottoprodotti (Raccomandazione
CE 91/2003 del 10 febbraio 2003) i dati devono essere raccolti e trasmessi con le stesse
modalita e cadenze utilizzando la seguente Tabella 4 del presente capitolo.
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Tabella 4

Tabella riassuntiva della contaminazione da diossine dei sottoprodotti
Raccomandazione (CE) 91/2003

_ _ Risultati dellindagine sulla
] ) ] Livello riscontrato )
Tipo di mangime (a) fonte contaminante
(ng OMS-PCDD/F-TEQ/Kg) (b)
(se condotta)

a)  Materie prime o mangimi composti contenenti sottoprodotti industriali.

b)  Relativo a mangimi con livello d’umidita del 12%.
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3.b) MICOTOSSINE

La contaminazione da micotossine nei mangimi, richiede una particolare attenzione,
dati gli sviluppi legislativi in materia di sostanze contaminanti nell'alimentazione.

Pertanto si ritiene necessario predisporre un piano di controllo legato alla
consistenza produttiva regionale al fine di ottenere un quadro esaustivo sull’effettivo livello
di contaminazione da micotossine negli alimenti per animali.

La Raccomandazione 2005/925/CE del 14 dicembre 2005 prevedeva che gli Stati

membri dovessero attuare n programma coordinato di controlli al fine di verificare le
concentrazioni di micotossine (aflatossina B1, ocratossina A (OTA), zearalenone (ZEA),
deossinivalenolo (DON), fumonisine e tossine T-2 e HT-2) nei mangimi, indicando i metodi
di analisi.
Prevedeva inoltre campionamenti casuali e campionamenti mirati, questi ultimi su materie
prime per mangimi, in cui si ritiene possibile la presenza di concentrazioni elevate di
micotossine, ad esempio cereali, semi oleosi e relativi prodotti e sottoprodotti, nonché
materie prime per mangimi immagazzinati per un lungo periodo o trasportati via mare per
lunghe distanze.

La Raccomandazione 2006/576/CE del 17 agosto 2006 relativa alla presenza di
deossivalenolo, zearalenone, ocratossina A, tossine T-2 e HT-2 e fumonisine in prodotti
destinati all’alimentazione degli animali, raccomanda agli Stati membri di potenziare |l
controllo della presenza di tali contaminanti nei cereali e nei prodotti a base di cereali
destinati all’alimentazione degli animali e nei mangimi composti; trasmettendo
regolarmente alla Commissione i risultati analitici ottenuti, per inserirli in una banca dati;
fornisce inoltre per i suddetti contaminanti dei valori di riferimento riportati nella sottostante
Tabella 1.

Tabella 1 — Valori di riferimento per alcune micotossine

Valore di riferimento in Fonte
Micotossina Prodotti destinati all’alimentazione degli animali mg/kg (ppm) di mangime al normativa
tasso di umidita del 12%

Materie prime per mangimi

Deossinivalenolo

(DON) - Cereali e prodotti a base di cereali, eccetto i sottoprodotti 8
del granoturco
- Sottoprodotti del granoturco 12
Raccom. (CE)
2006/576/CE
Mangimi complementari e completi, ad eccezione di: 5
- mangimi complementari e completi per suini 0,9
- mangimi complementari e completi per vitelli (< 4 mesi),
agnelli e capretti 2

Materie prime per mangimi

Zearalenone

(ZEA) - Cereali e prodotti a base di cereali, eccetto i sottoprodotti 2
del granoturco
- Sottoprodotti del granoturco 3
Raccom. (CE)
2006/576/CE
Mangimi complementari e completi
- per suini e scrofette (giovani scrofe) 0,1
- per scrofe e suini da ingrasso 0,25
- per vitelli, bovini da latte, ovini,(inclusi
agnelli) e caprini (inclusi capretti) 0,5
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Materie prime per mangimi
Ocratossina A
(OTA) - Cereali e prodotti a base di cereali 0,25
Raccom. (CE)
Mangimi complementari e completi 2006/576/CE
- per suini 0,05 DM 15
_ per pollame 0,1 maggio 2006
Materie prime per mangimi
Fumonisine B1+B2
- Granoturco e prodotti derivati 60
Mangimi complementari e completi per Raccom. (CE)
2006/576/CE
- suini, equini (Equidi), conigli e animali 5
da compagnia
. 10
- pesci
- pollame, vitelli (<4 mesi), agnelli e 20
capretti
- ruminanti adulti (> 4 mesi) e visoni 50

Nel caso dell’aflatossina By devono essere considerati con particolare attenzione i
mangimi composti destinati al bestiame da latte diverso dai bovini da latte (Pecore, bufale,
capre).

Il D.Lvo 149 del 10 maggio 2004 stabilisce i limiti massimi di accettabilita solo per
I'aflatossina B1 nei mangimi, cosi come riportati nella Tabella 2 del presente capitolo.

Il Regolamento (CE) 466/2001 fissa il limite di accettabilita dell’aflatossina M1 nel
latte a 0,05 ppb.

I DM 15 maggio 2006 del Ministero della Salute stabilisce i limiti massimi di
accettabilita per l'ocratossina A in alcune materie prime per mangimi e nei mangimi
completi e complementari per suini e pollame. Essi sono riportati nella Tabella 1 del
presente capitolo.

Studi sperimentali hanno evidenziato come gia una contaminazione di 0,2 ppm
nell’alimento zootecnico produce effetti clinici sui suini e come conseguenza sono stati
suggeriti dei livelli di attenzione per quanto attiene la contaminazione dei prodotti di origine
suina.

In Italia & stato proposto un livello di attenzione di 1 ppb nella carne (Circolare
MINSAN n° 10 del 9/06/99), mentre in Danimarca & esecutivo un limite di 10-15 ppb nel
fegato o nei reni per I'eliminazione di tali parti edibili e di 25 ppb per l'eliminazione
dell'intera carcassa.

Negli studi sull’esposizione al deossinivalenolo (DON, vomitossina o tossina del
rifiuto del cibo) fatti sulla specie suina, che & la piu sensibile si & visto che livelli superiori di
500ppb/kg di alimento determinano ridotto incremento ponderale.

In molti stati USA & in vigore un limite massimo tollerato di 1 ppm negli alimenti per
'uomo.

Per quanto riguarda lo zearalenone (ZEA), JEFCA (2000) ha concluso che il limite
di sicurezza ¢ riferibile a quello che non € in grado di dare effetti ormonali nel suino, la
specie piu sensibile.

La dose massima giornaliera provvisoria tollerabile (PMTDI) per 'uomo & 0,2
ppb/kg di peso vivo.

Nell’Allegato | del presente capitolo sono riportate le principali micotossine di
interesse veterinario e le manifestazioni cliniche riferibili alla relativa esposizione.
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Nell’Allegato 2 del presente capitolo si forniscono alcune indicazioni, riportate dalla
letteratura scientifica internazionale, utili al campionamento ai fini della ricerca delle
micotossine negli alimenti secchi ed umidi.

RACCOLTA DEI DATI
| dati inerenti [lattivita di controllo svolta al fine della rilevazione della
contaminazione da Micotossine devono essere trasmessi annualmente utilizzando

I'Allegato 2 del presente Piano (scheda rilevazione dati micotossine), conformemente
alle disposizioni di cui al capitolo “Rilevazione dell’attivita”.

Tabella 2- limiti per Aflatossina B1 negli alimenti per animali

Contenuto
massimo in
mg/Kg (ppm) di
Prodotti destinati all’alimentazione mangime al
Sostanza . g e Fonte
- - . animale tasso di umidita .
indesiderabile del 12% normativa
Tutte le materie prime per mangimi 0,02 mg/kg
Mangimi completi per bovini, ovini e 0,02 mg/kg
caprini ad eccezione di:
- mangimi completi per animali da latte 0,005 mg/kg
. - mangimi completi per vitelli e agnelli 0,01 mg/kg D.Lvo n.149 del
AflatossinaB1 10.05.2004
Mangimi completi per suini e pollame ALLEGATO |
(salvo animali giovani) 0,02 mg/kg (art. 3, comma 1)
Altri mangimi completi 0,01 mg/kg
Mangimi complementari per bovini, ovini
e caprini (ad eccezione dei 0,02 mg/kg
complementari per animali da latte, vitelli
ed agnelli)
Mangimi complementari per suini e 0,02 mg/kg
pollame (salvo animali giovani)
Altri mangimi complementari 0,005 mg/kg
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CAMPIONAMENTO

| campioni prelevati per la ricerca di micotossine devono essere rappresentativi
della partita campionata.

Le modalita di prelievo sono quelle descritte nel decreto ministeriale 20 aprile 1978.
In considerazione del fatto che la normativa vigente prevede dei limiti massimi di
contaminazione nei mangimi esclusivamente per I'aflatossina B1 e l'ocratossina A, il
prelievo ufficiale dei campioni viene effettuato esclusivamente per la ricerca di tale
contaminante, la ricerca delle altre micotossine viene esercitata unicamente a scopo di
monitoraggio, si provvedera pertanto al prelievo del campione in singola aliquota.

Provvedimenti da adottare in caso di irregolarita
a) Nel caso di riscontro di non conformita per

Aflatossina B1, si procedera nel seguente modo:
I'l.Z.S. comunica il risultato alla ASL competente, che provvede al campionamento
ufficiale delle materie prime componenti la razione alimentare e dispone
I'esecuzione dei controlli sulla produzione di latte ed ogni altro adempimento
previsto dalla normativa vigente.

Ocratossina A:
I'l.Z.S. comunica il risultato alla ASL competente, che provvede al campionamento
delle materie prime componenti la razione alimentare. Il servizio veterinario della
ASL, sentito I'l.Z.S. in merito alla disponibilita di metodiche analitiche validate,
dispone che, al momento della macellazione degli animali consumatori dell’alimento
contaminato, venga eseguito il prelievo di campioni di organi bersaglio (fegato, rene
e muscolo).

b) Nel caso di riscontro di elevati livelli di contaminazione di zearalenone , DON ,
Fumonisine e tossine T-2 e HT-2 si provvedera come segue:

Zearalenone, DON, Fumonisine e tossine T-2 e HT-2:

'l.Z.S. comunica il risultato alla ASL competente, che provvede ad un ulteriore
campionamento di conferma ed eventualmente dispone di destinare l'alimento
contaminato alle specie meno sensibili.

Il Regolamento (CE) n. 178/2002, considera a rischio i mangimi, nei seguenti casi:
° se hanno un effetto nocivo per la salute umana o animale;

° se rendono a rischio, per il consumo umano, l'alimento ottenuto dall’animale
destinato alla produzione alimentare.

In virtu di cid esso stabilisce che i mangimi a rischio non possono essere immessi
sul mercato ne essere somministrati ad animali destinati alla produzione alimentare.

Tali misure sono conformi a quanto previsto dall'art. 17, comma 1 della legge
281/1963 il quale prevede che, in caso di contaminazioni che non permettano di
considerare il mangime di qualita sana, leale e mercantile, o ancora quando il mangime
rappresenta un pericolo per la salute degli animali e delle persone, tali mangimi non
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possono essere immessi sul mercato e pertanto non possono essere somministrati ad
animali destinati alla produzione alimentare.

UNITA’ CAMPIONARIE

Nell’arco dell’anno saranno effettuati n. 780 campionamenti per I'aflatossina B1 e
n. 390 campionamenti rispettivamente per ocratossina, fumonisine, zearalenone, DON,
tossine T-2 e HT-2 ripartiti secondo lo schema indicato nell’allegato 3.
Inoltre si suggerisce di suddividere le unita campionarie previste per ogni Regione nel
seguente modo:
- aflatossina B1: meta sulle materie prime (farine o panelli di cotone, arachide) e meta
sui mangimi per bovine da latte;
- ocratossina: meta sulle materie prime (mais) e meta sui mangimi per suini;
- zearalenone: meta sulle materie prime (cereali) e meta sui mangimi completi;
- r DON: meta sulle materie prime (mais) e meta sui mangimi completi;
- fumonisine B1 e B2: meta sulle materie prime (mais) e meta sui mangimi completi;
- tossine T-2 e HT-2: meta sulle materie prime (mais) e meta sui mangimi completi.

Criteri di ripartizione dei campioni in ambito Regionale
La ripartizione dei campioni dovrebbe essere suddivisa secondo due criteri.
Il primo € di un campionamento casuale (random), finalizzato alla valutazione della
situazione epidemiologica, tali campionamenti vanno effettuati in:
Impianti di produzione:

® mangimifici a scopo commerciale
e depositi e commercio all'ingrosso di granaglie € mangimi;
e essiccatoi
e importatori
Matrici da campionare:

e per laricerca di aflatossina B1:

- materie prime

- mangimi per bovine da latte;

- mangimi per bestiame da latte diverso dai bovini
e per la ricerca ocratossina:

- materie prime

- mangimi per suini;
e per laricerca di zearalenone:

- materie prime

- mangimi composti o completi
e per laricerca del DON:

- materie prime

- mangimi composti o completi
e Fumonisine (B1,B2, B3)

- materie prime

- mangimi composti o completi
e Tossine T-2 e HT-2

- materie prime

- mangimi composti o completi
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Il secondo criterio & un campionamento mirato, effettuato in particolare sulle seguenti
matrici:

o Cereali;

o Semi, frutti oleaginosi, o loro prodotti e sottoprodotti;

o Materie prime per mangimi immagazzinati per lunghi periodi o importati via mare
per lunghi periodi.

Saranno da privilegiare pertanto i campionamenti presso:
o |Importatori;
o depositi e commercio all'ingrosso di granaglie e mangimi.

144



14"

eryddouued e[op 000ST IUIY>IEL IOd ouIns [u OJUIWI[E PP (NO@
00S ouing . O[OUR[BA[IUISSOd(]
BJIWWIOS B[[NS BIIISAID) 0JNILI “QUOISIIAUOD B[[IP
000s ‘ [ea19)) BUISSO)IUIO A
eados IpoA . . JUOIZNPLI ‘BJBIUI)S BIIISII))
IZUBJA[ "TUOPHA "HIBNA ana2 v]]a4291D
WnIeduIWeIs wnresny
DoST-S 00¢ futydoe |,
ST
0STTC BIP! 00s ruing ‘gIIIIdJ Ul ‘owsIud30.4)s3.09d| . o
D6SE-0 OIPIIIA 0001 dYdEBA : WUNIDIUIUDAS
danyerdduwa |, 000€ 1[e3.13) wnpesng
AZUBIA ‘TUO[IA ‘HPNA
s, o
o/ (vem/ T BIDI 0Z 1IeAR) 0ud30.13dued ‘Quorznpoad ‘29
700t b“:_uzw d % 01 18ruo) gynuruIp d1ossdaddosounuuur ‘1L© ‘29 ‘19 auissolelyy
Dol ) B 0S 1104 ‘Tuing ‘@IISR.LIOWI JYLIAUI “BINISAID snavpf
o SP-L 07 dZUBJA B[[OP dUOIZNpLI ‘0d1ssojojedry snyid1adsy
OI[3IA AJed ’
0001 IUOJIBYA ‘e10S ‘IpIYIRIE ‘[[BIII))
01 9Yd29EA IPHA
E39IP 1P OLVNINVLINOD
V1108340 (qdd) Bywwesboidiw  [9INITO 1113443 1I9ISSOd OLNIWAY 340.11NA0Yd OONNA
1d V1idiINn /oL ITavI1lNISSY
INISSVIN ITT13AIT
I 03839V

2002 BN
2IMDS V]Jap 042ISIULIS;



ovl

00S1-0SL oulng

%SL ST elrgjrunuwry
[T 31310 d[BIUIIqUIB BIIPIWI() 001 MN:MV g)sodsLI ©))0pLI ‘B)B)ud)s
DoS€ cccm.ﬂ.o 5 _E BJ19S3.1D ‘QUOISIIAUOD BSIBIS
-G ©I1S3.10 Ip eanjeaddwd J, 002 Y % _a.> ¢ Kyedoaydau
0z HNPEA unaod,, Ba1ssojo.ajou ‘oyedy
I ! J
DoS°LT-S‘T7 "wndo 0000L owo() [[9U 035EJ0SI 0.dUE)
DoLE-ST  due[jod 000€ HIeaeD ‘ofjod osad 1p ejIpIdg
BJ19S1D Ip vanyesdduwa |, 00007 “d1euourjod ewap? ouins AJd
1[S1u0)) 3 [uIng ‘ruiAog ‘of[eAed [PU WATH
o =m~ .MMMEQMW:S JuIB)IUNWIWI [UOIZB.IJ)[®
I[od "freae) "1stuo) “gyqaayodi
0ST fuins ‘e)BIUd)S BIDSIAII ‘BILIBIP
ST AYIEA y :

‘euIdPI ‘LII3L.LIOWD JYdue

001 J[eUI)SIUI JUOIZBW W RLHUT 3).10,]

IZUBJA] ‘TUO[[AIA ‘TIPIA

1[83.13)

SIBIAl

[8d.13)

BUISSO)BIDO
‘wnpoIpLIa
wnjiusd
SNooeIyo0
sn[bIadsy

79°1 g dursiuown,y
ULIOJI[IUOW WInLIBSnj

Svd
‘SVIA ‘T-L
dds
“uniaurunis
‘wnju1d14)
winpesng

2002 BN
2IMDS V]Jap 042ISIULIS;



Ministero della Salute
PNAA 2007

Allegato 2

MUFFE E MICOTOSSINE

Campionamento per le Micotossine

Quando eseguire analisi per micotossine

Quando l'alimento somministrato & carico di muffe e/o I'alimento ammuffito
rappresenta una parte significativa della razione

Quando si osservano dei sostanziali cambiamenti nelle produzioni e nello stato di
salute di un’ampia percentuale di animali

Quando si osserva un declino delle performances produttive e della salute degli
animali che non trovano spiegazione se non in segni tipici degli effetti delle
micotossine

Cosa campionare per eseguire test per micotossine (opzioni)

Prelevare un campione di ingredienti singoli sospettati di contaminazione
Campionare razioni concentrate
Campione prelevato dalla razione in toto mescolata, oppure cereali e foraggi

separati quando la somministrazione della razione avviene con metodiche
tradizionali

Problematiche correlate al campionamento e all’analisi per micotossine

Le micotossine sono spesso presenti in quantita molto piccole ppm-ppb

Il contenuto di micotossina non € correlato alla quantita e qualita della muffa
presente

Le micotossine non sono necessariamente distribuite in modo uniforme
nell’alimento contaminato e vi possono essere delle contaminazioni di parcelle
isolate

Alcune micotossine possono svilupparsi in caso di lento trasferimento del campione
dal luogo del prelievo al laboratorio

Alcune micotossine continuano ad essere prodotte nello stoccaggio, ed in modo
particolare nello stoccaggio in condizioni non ottimali di umidita e temperatura
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Alimenti umidi e secchi devono essere campionati seguendo accorgimenti diversi,
atteso che le modalita di prelievo sono quelle descritte nel decreto ministeriale 20 aprile
1978, pubblicato nella G.U. n. 165 del 15 giugno 1978:

e Alimenti secchi: umidita < 0 = 12% es. semi secchi, integratori proteici, fieno secco
e concentrati

| campioni vanno prelevati sul flusso di materiale di scarico, oppure i con sonda in
profondita da un contenitore. In questo secondo caso prelevare campioni a random
anche dai lati del contenitore o dalla cima dello stoccaggio, dove tendono a formarsi
piu facilmente le muffe. | campioni vanno conservati in un sacchetto di carta a
doppio strato o in un sacchetto di cotone e in un posto freddo e asciutto (non usare
sacchetti di plastica con campioni secchi)

e Alimenti umidi: umidita > o = al 15% es. silomais, polpe soppressate, siloerba, semi
con alto tenore di umidita
| campioni vanno posti in sacchetti resistenti di plastica, impacchettati e poi sigillati
in modo da far uscire la maggiore quantita di aria possibile e conservati in freezer.
Per trasportare i campioni di alimento umido congelati, usare una sacca con tavole
di ghiaccio.

e Alimenti intermedi (area grigia): umidita compresa tra il 12 ed il 15%. Dobbiamo

stabilire in base al nostro giudizio il modo migliore di conservare il campione. In
caso di dubbio considerarlo campione umido
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Allegato 3

REGIONE |Aflatossina|Ocratossina| oo oo el Don | Toe
B1 A HT-2
LAZIO 40 20 20 20 20 | 20
TOSCANA 1 40 20 20 20 20 | 20
VENETO 40 20 20 20 20 | 20
FRIVLIV.G- 90 10 10 10 10 10
o | 20 10 10 10 10 | 10
oLsANG | 20 10 10 10 10 | 10
PIEMONTE | 40 20 20 20 20 | 20
HIGURIA 40 20 20 20 20 | 20
OAOSTA | 40 20 20 20 20 | 20
LOMBARDIAT 40 20 20 20 20 | 20
RoMAGNA | 40 20 20 20 20 | 20
ABRUZZO 1 4g 20 20 20 20 | 20
MOLISE 40 20 20 20 20 | 20
UMBRIA 40 20 20 20 20 | 20
MARCHE 40 20 20 20 20 | 20
CAMPANIA 1 40 20 20 20 20 | 20
CALABRIA 1 40 20 20 20 20 | 20
PUGLIA 40 20 20 20 20 | 20
BASILICATA L 40 20 20 20 20 | 20
SICILIA 40 20 20 20 20 | 20
SARDEGNA T 40 20 20 20 20 | 20
TOTALE | 780 390 390 390 390 | 390
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3.c) METALLI E ALTRI CONTAMINANTI

| pericoli potenziali per gli alimenti di origine animale possono essere derivati dalle
varie fasi del processo produttivo o da problematiche inerenti le materie prime o i
sottoprodotti inseriti nel ciclo produttivo dei mangimi.

Le sostanze chimiche indesiderabili presenti nei materiali utilizzati per la
fabbricazione di mangimi possono essere presenti allo stato naturale, per contaminazione,
o per utilizzo di materiali che non entrano nel ciclo di produzione vero e proprio ma che
sono utilizzati per il processo e finiscono per contaminare il mangime finale.

Sono comprese tra le sostanze chimiche che contaminano i mangimi i residui di
pesticidi,i metalli pesanti, i contaminanti ambientali, le sostanze chimiche utilizzate per la
pulitura degli impianti, i lubrificanti, gli oli minerali, i materiali utilizzati in supporto alla
produzione, i prodotti biologici della decomposizione, i minerali gli acidi, oltre che
micotossine, , i PCB, le diossine ecc.,
| pericoli da sostanze chimiche presenti nei mangimi considerati in questo capitolo sono:

e iresidui di prodotti utilizzati in agricoltura, erbicidi, pesticidi e fungicidi;

e i contaminanti ambientali di origine industriale e non : metalli pesanti.

La normativa nazionale e comunitaria prevede che possano essere somministrati agli
animali solamente alimenti che siano di qualita sana, leale e mercantile.

[l D.Lvo 10 maggio 2004, n. 149 che ha recepito le direttive 102/01/CE, 32/2002/CE,
2003/57/CE, riguarda le sostanze e prodotti indesiderabili nell’alimentazione degli animali
e fissa i limiti per molti contaminanti chimici che possono essere presenti nei mangimi
semplici e composti come riportato nelle tabelle 1, 2, 3, 4, 5, 6 del presente capitolo.

Il Decreto 149/2004 & stato modificato per i limiti di piombo, fluoro e cadmio dal D.M.
10 gennaio 2007, recepimento della Direttiva 2005/87/CE. e, per quanto riguarda i limiti
del canfene clorurato, da un altro D.M. 10 gennaio 2007, recepimento della Direttiva
2005/86/CE.

Oltre alla normativa specifica succitata la Commissione, pubblica regolarmente le
raccomandazioni relative ai programmi coordinati d’ispezione nel settore
dell’alimentazione animale

Per cio che riguarda i metalli pesanti la Raccomandazione (CE) 459/2001 del 5 giugno
2001 faceva riferimento alla ricerca particolare di Piombo, Cadmio, Arsenico e Mercurio, in
relazione a fattori di rischio individuati per le varie materie prime e sottoprodotti nei
microelementi, nei minerali, nell’'olio di pesce, farina di pesce e nei mangimi per la
piscicoltura.

La raccomandazione (CE) 2005/187 del 2 marzo 2005 prevede la verifica dei tenori di
rame e zinco nei mangimi composti, destinati all’alimentazione dei suini, secondo quanto
stabilito nella tabella 9 del presente capitolo.

La numerosita campionaria per la ricerca dei metalli e di altri contaminanti, per ogni
singola Regione, é riportata nella tabella 1 A del presente capitolo.
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NUMEROSITA’ CAMPIONARIA

Tabella 1A

SOSTANZE
PRODOTTI
CONTAMINANTI

ALIMENTI
SEMPLICI

ALIMENTI
COMPLETI

ALIMENTI
COMPLEMENTARI

ALIMENTI
MINERALI

TOTALE
CAMPIONI

ARSENICO (1)

1

1

N

PIOMBO (2)

3

MERCURIO (3)

NITRITI (4)

RAME (5)

ZINCO

wwAA

CADMIO (6)

CIANURI ISO-TIOCIANATI (8)

ALDRIN

DIELDRIN

TOXAFENE

CLORDANO

DDT

ENDOSULFAN

ENDRIN

EPTACLORO

ESACLOROBENZOLO

ESACLOROCICLOESANO

RADIONUCLIDI

WINININININININDINDINDIND|—~ | W

P N I N Y == N [ N R N [SSE N . N PSS N P N . N

AW WWWWWWWWW| O] |IDN|DN|[O®

NOTE

1) mangimi per ovaiole

2) foraggi in prossimita di strade ad alto traffico o fabbriche di ceramica

3) mangimi a base di pesce
4) farine di pesce

5) mangimi per ovini, caprini, suini e bovini,

conigli

6) rocce calciche macinate e sali di zinco

7) semi di cotone destinati all'alimentazione diretta

8) detti anche essenza volatile di senape, colza e ravizzone
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Tabella 1: limiti massimi per il piombo negli alimenti per animali

Limite massimo Fonte
Contaminante Prodotto (respingimento) normativa
In mg/kg
Piombo(*) Materie prime per mangimi ad eccezione 10 D.Lgs n. 149
di: ' ,
. 10.05.2004
- foraggio verde (** 30 )
99 ™) Dir. 2002/32/CE
- fosfati ed alghe marine calcaree 15 2003/100/CE
Dir.2005/87/CEE
- carbonato di calcio 20 DM 10. 1.2007
- lieviti 5
Additivi appartenenti al gruppo funzionale 100
dei composti di oligoelementi ad
eccezione di:
- ossido di zinco 400
- ossido manganoso, carbonato di 200
ferro, carbonato di rame
REG.
Additivi appartenenti al gruppo funzionale 30 1334/03/CE
degli agenti leganti e antiagglomeranti, ad
eccezione di:
- clinoptilolite di origine vulcanica 60
Premiscele 200
Mangimi complementari, ad eccezione di: 10
- mangimi minerali 15
Mangimi completi 5

(*) I livelli massimi si riferiscono ad una determinazione analitica del piombo in cui, I'estrazione effettuata in
acido nitrico (5% p/p) per 30’ a temperatura di ebollizione.
Possono essere applicate procedure di estrazione equivalenti per le quali pud essere
d’estrazione equivalente.

(**) Il foraggio verde comprende prodotti destinati all’alimentazione degli animali, quali fieno, foraggio insilato,

erba, etc....
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Tabella 2: limiti massimi per il cadmio negli alimenti per animali

Limite massimo

Contaminante Prodotto (respingimento) Fonte
mg/kg normativa
Materie prime per mangimi di origine 1
vegetale
Materie prime per mangimi di origine 2
animale
D.Lgs 10.05.2004
Materie prime per mangime di origine 2 n. 149
minerale _ Dir. 2002/32/CE
- fosfatl 10 2003/100/CE
Additivi appartenenti al gruppo 10 Dir.2005/87/CEE
funzionale dei composti di oligoelementi DM 10. 1.2007
ad eccezione di:
- ossido di rame, ossido 30
manganoso, ossido di zinco e
solfato manganoso monoidrato
Additivi appartenenti al gruppo 2
funzionale degli agenti leganti e
antiagglomeranti
15
Cadmio (*) Premiscele
Mangimi minerali
5
- contenenti < 7% fosforo
0,75 per
- contenenti 27% fosforo 1%fosforo,
con un massimo
di7,5
2
Alimenti composti per animali da
compaghia
0,5
Altri mangimi complementari
1
Mangimi completi per bovini, ovini e
caprini e mangimi per pesci, ad
eccezione di: 2
- mangimi completi per animali da
compagnia 0,5

- mangimi completi per vitelli,
agnelli e capretti e altri mangimi
completi

(*) i livelli massimi ad una determinazione analitica del cadmio, in cui, I'estrazione effettuata in acido nitrico (5%

p/p) per 30’ a temperatura di ebollizione.
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Possono essere applicate procedure di estrazione equivalenti per le quali pud essere dimostrata un’efficacia
d’estrazione equivalente.

Tabella 3: limiti massimi per I'arsenico negli alimenti per animali

Limite
Contaminante Prodotto massimo Fonte
(respingimento) normativa

Arsenico Materie prime per mangimi ad eccezione 2 mglkg
di:

- farina d’erba, d’erba medica e di
trifoglio, polpe essiccate di

barbabietola da zucchero e polpe D.Lgs
essiccate di barbabietola da 10.05.2004
zucchero melassate 4 mg/kg n 1'49
- pannello di palmisti 4 mg/kg Dir.
2002/32/CE
- fosfati ed alghe marine calcaree 10mg/kg 2003/100/CE
- carbonato di calcio 15 mg/kg
- ossido di magnesio 20 mg/kg
Mangimi ottenuti dalla trasformazione di 15mg/kg

pesci o di altri animali marini

Farina di alghe marine e materie per 40 mg/kg
mangimi derivati dalle alghe marine

Mangimi completi ad eccezione di: 2 mglkg

- mangimi completi per pesci e per

animali da pelliccia 6 mg/kg
Mangimi complementari ad eccezione di: 4 mg/kg
mangimi minerali 12 mg/kg
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Tabella 4: limiti massimi per il mercurio negli alimenti per animali

Limite
Contaminante Prodotto massimo Fonte
(respingimento) normativa
mglkg
Mercurio Materie prime per mangimi ad eccezione 0,1
di:
- mangimi provenienti dalla 0,5
trasformazione di pesci o di altri
animali marini D_Lgs
- carbonato di calcio 0,3 10.05.2004
n. 149
Mangimi completi ad eccezione di : 0,1 Dir. 2002/32/CE
2003/100/CE
- mangimi completi per cani e gatti 0,4 Dir.2005/8/CE
Mangimi complementari ad eccezione di: 0,2
- mangimi complementari per cani e -
gatti

| limiti per i residui delle varie sostanze antiparassitarie considerate dal D.Lvo 149/2004
sono riportati nella seguente tabella.

Tabella 5: limiti massimi per le sostanze antiparassitarie ed altri contaminati di
origine industriale negli alimenti per animali

Limite
Contaminante Prodotto massimo Fonte
(respingimento) normativa
mg/kg
Aldrin (*) Tutti i mangimi ad eccezione di: 0,01
Dieldrin (*) - grassi 0,2
(*) isolatamente o assieme
espressi in dieldrin
D.Lgs 10.05.2004
n. 149
Canfene clorurato - Pesce, altri animali marini, loro prodotti e 0,02 Dir. 2002/32/CE
(Toxafene) somma di sottoprodotti, ad eccezione dell’olio di 2003/100/CE
congeneri indicatori pesce Dir.2005/86/CE
CHB26, 50 e 62 - Olio di pesce 0,2 D.M. 10/01/2007
- Mangimi per pesce 0,05
Clordano (somma degli . L. . .
isomeri cis e trans e Tutti i mangimi ad eccezione di: 0,02
ossiclordano espresso .
come clordano) - grassi 0,05
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DDT(somma degli
isomeri del DDT, del
TDE e del DDC,
espressi in DDT)

Endosulfan (somma
degli isomeri alfa e beta
e dell’endosulfan
solfato espressa come
endosulfan)

Endrin (somma
dell’endrin e del delta-
keto-endrin espressi in
endrin

Eptacloro (somma
dell’eptacloro e dell’
eptacloroeposside
espressi in eptacloro)

Esaclorobenzolo
(HCB)

Esaclorocicloesano
(HCH)

22.1 Isomero alfa

22.2 Isomero beta

22.3 Isomero gamma

Tutti i mangimi ad eccezione di:

- grassi

Tutti i mangimi ad eccezione di:

- granoturco e derivati della sua
trasformazione

- semi oleosi e derivati della sua
trasformazione

- mangimi completi per pesci

Tutti i mangimi ad eccezione di:
- grassi

Tutti i mangimi ad eccezione di:
- grassi

Tutti i mangimi ad eccezione di:
- grassi

Tutti i mangimi ad eccezione di:
- grassi

Mangimi composti ad eccezione di:
- mangimi per animali da latte
Materie prime per mangimi ad eccezione

di:
- grassi

Tutti i mangimi ad eccezione di:
grassi

0,05

0,5

0,1

0,2

0,5

0,005

0,01
0,05

0,01
0,2

0,01
0,2

0,02
0,2

0,01
0,005
0,01

0,1

0,2
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Per i nitriti i limiti sono espressi in tabella 6

Tabella 6: limiti massimi per nitriti negli alimenti per animali

Limite
Contaminante Prodotto massimo Fonte
(respingimento) | normativa
Nitriti Farina di pesce 60 mg/kg
espressi come
nitrito di sodio
Mangimi completi ad eccezione di : 15 mg/kg
espressi come D.Lgs
nitrito di sodio 10.05.2004
- mangimi complementari per n. 1.49
animali da compagnia esclusi i Dir.
mangimi per uccelli da voliera e 2002/32/CE
pesci ornamentali 2003/100/CE
Tabella 7: tenori finali previsti per il rame nei mangimi
N° CE Additivo Specie e categoria di Tenore* Riferimento Note
destinazione Normativo
E4 Suini:
- fino a 12 settimane 170 mg*
Acetato di rame,
Rame monoidrato - altre categorie 25 mg*
Carbonato basico di Bovini prima
rame, monoidrato dell’inizio della
ruminazione REG.
Cloruro rameico, 1334/2003/CE
diidrato - alimenti per 15 mg* MODIFICA *in totale
I'allattamento DELLA mg/kg di
Metionato di rame DIRETTIVA alimento
- altri alimenti 15 mg* 70/524/CEE completo
Ossido rameico completi o
mg/giorno
Solfato rameico, Altri Bovini 35 mg*
pentaidrato
Ovini 15 mg*
Chelato rameico di
amminoacidi, idrato Pesci 25 mg*
Solfato di rame-lisina Crostacei 50 mg*
Altre specie 25 mg*
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Tabella 8: tenori finali previsti per lo zinco nei mangimi

Specie e categoria di Riferimento
N° CE Additivo destinazione Tenore* Normativo Note
E6 Lattato di zinco, triidrato
. Acetato di zinco,
Zinco diidrato
Carbonato di zinco
* in totale
Cloruro di zinco, Animali da mg/kg di
monoidrato compagnia 250 mg/kg REG. alimento
1334/2003/CE | completo
Ossido di zinco® Mangime per pesci 200 mg/kg MODIFICA o
DELLA mg/giorno
Solfato di zinco, Alimenti per DIRETTIVA
eptaidrato allattamento 200 mg/kg 70/524/CEE
Solfato di zinco, Altre specie 150 mg/kg

monoidrato

Chelato di zinco
amminoacidi, idrato

Tabella 9: tenori di rame e zinco rilevati nei mangimi composti destinati all’alimentazione

dei suini
Tipo di Tenore
mangime . constatato Motivo del .
Oligoelemento . Provvedimento
composto (rame o zinco) (mg/Kg di superamento del adottato
(categoria di mangime tenore massimo
animali) completo)
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CAPITOLO 4

PIANO DI MONITORAGGIO PER LA VALUTAZIONE DELLA CONTAMINAZIONE
MICROBICA DA SALMONELLA SPP DEI MANGIMI COMPOSTI E DELLE MATERIE
PRIME PER MANGIMI DI ORIGINE VEGETALE

Il presente programma di monitoraggio, che rientra nel’ambito di un piu ampio
programma che coinvolge tutti i Paesi del’Unione Europea, € volto ad acquisire su base
nazionale il livello di contaminazione da Salmonella spp nelle materie prime per mangimi
di origine vegetale, maggiormente utilizzate tal quali nell'alimentazione animale e nei
mangimi composti per pollame, suini, bovini, ovi-caprini, pesci e conigli, allo scopo di
ottenere opportune informazioni da fornire alla Commissione Europea che provvedera a
definire successivamente su base comunitaria il livello di contaminazione da Salmonella
spp, e al fine di ridurre la prevalenza di tutti i sierotipi di salmonella rilevanti per la sanita
pubblica, cosi come definiti dal Regolamento (CE) n. 1003/2005.

Nel corso dei precedenti piani di sorveglianza, in talune regioni italiane si &
riscontrata una contaminazione da Salmonelle spp. nei semi proteici, in particolare nei
semi di soia, nella maggior parte dei casi vengono importati da Paesi Terzi, e, comunque,
nelle materie prime di origine vegetale, tali matrici, si ritengono pertanto prioritarie ai fini
del presente piano di monitoraggio.

| controlli, in applicazione al presente piano, sono effettuati secondo il D.M. 20
aprile 1978, in caso di campioni non conformi, I'autorita competente procede alla verifica
della corretta esecuzione delle misure sanitarie prescritte, eventualmente con un
successivo campionamento.

Qualora vi sia una positivita per S. Enteritidis, Typhimurium, Infantis, Hadar o
Virchow e necessaria I'applicazione di misure che garantiscano la decontaminazione della
materia prima, attraverso il trattamento termico, ad una temperatura di almeno 71°C per
almeno 30”. La merce trattata potra essere liberalizzata solo dopo esito negativo
dell’esame batteriologico per la ricerca di Salmonella spp.

Per gli altri sierotipi dovranno essere applicati trattamenti mirati ad un’efficace
riduzione del rischio di esposizione degli animali all'infezione da salmonella dovuta alla
contaminazione dei mangimi, quali:

. il trattamento termico, ad una temperatura di almeno 71°C per almeno 307;
] il trattamento con acidi organici;
" il trattamento con acidi organici associato al trattamento termico;

trattandosi di provvedimenti mirati alla riduzione del livello di contaminazione, non si ritiene
utile 'esecuzione di indagini batteriologiche dopo tali trattamenti.

Scelta delle materie prime per mangimi e dei mangimi composti da campionare
Materie prime per mangimi di origine vegetale:
Cereali, loro prodotti e sottoprodotti:
- Orzo e derivati
- Frumento e derivati
- Granturco e derivati
Semi oleosi, frutti oleosi, loro prodotti e sottoprodotti:
- Derivati di arachidi
- Derivati di semi di colza
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- Derivati della noce di cocco
- Semi di soia e derivati

- Semi di cotone e derivati

- Derivati di semi di girasole
- Derivati di semi di lino

- Derivati di altri semi oleosi

Altri materiali:
- Semi di legumi
- Tuberi, radici

Altri semi e frutti
Foraggi e paglia
- Altre piante
Mangimi composti :
- Mangimi composti per pollame
- Mangimi composti per suini
- Mangimi composti per bovini
- Mangimi composti per ovini e caprini
- Mangimi composti per pesci
- Mangimi composti conigli

Oggetto dei campionamenti

Materie prime per mangimi:

e prelievo di campioni dai lotti presenti negli impianti di fabbricazione dei mangimi
durante le operazioni di scarico o durante il periodo di stoccaggio;

e prelievo di campioni dai lotti presenti nell'azienda zootecnica.

Mangimi composti: prelievo di campioni sui lotti di prodotto finito al termine del processo di

fabbricazione o durante il periodo di stoccaggio presso lo stabilimento di fabbricazione.

Autorita competente

L’attuazione del programma, per le parti e negli ambiti territoriali di rispettiva
competenza, & affidata alle Regioni ed alle Province autonome, ai Servizi di Sanita
Pubblica Veterinaria delle Aziende Sanitarie Locali ed agli Istituti Zooprofilattici
Sperimentali.

Resta comunque inteso che l'attivita di vigilanza e controllo a livello nazionale,
definita dal presente piano, € coordinata dal Ministero della salute.

Numero di lotti da sottoporre a campionamento

Le analisi per la ricerca di Salmonella nelle materie prime e negli alimenti composti
per animali (produttori di derrate alimentari umane), ai sensi del presente piano, dovranno
essere effettuate su un numero minimo di 1000 campioni privilegiando il numero dei
campionamenti tra le materie prime.

Nella Tabella A del presente capitolo € riportata la distribuzione delle unita
campionarie nelle Regioni/Province autonome.

Le Regioni e le Province autonome, nel rispetto del numero minimo previsto,
adattano il piano di campionamento alla propria situazione territoriale (impianti di
fabbricazione, produzione di materie prime, tipologia degli allevamenti zootecnici ecc.).
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Le Regioni e le Province autonome, sulla base di particolari esigenze locali, da
valutarsi caso per caso, sentiti il Ministero della salute - Dipartimento per la Sanita
Pubblica Veterinaria, la Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti - e gli Istituti Zooprofilattici
Sperimentali territorialmente competenti, possono aumentare la numerosita campionaria
stabilita nella Tabella A del presente capitolo.

Procedure di laboratorio

Laboratori: le analisi sono effettuate dagli Istituti Zooprofilattici Sperimentali
competenti per territorio.

Metodo di laboratorio: metodo ISO 6579:2002 o qualsiasi altro metodo validato
comprendente una fase di prearricchimento di 16-20 ore a 37°C di un'aliquota di 50 g
prelevata dal campione finale cosi come previsto dal Decreto del Ministero della Sanita 10
marzo 1997, allegato V, punto IV - ricerca della Salmonella nei mangimi (G.U.R.l. n.103
del 6 maggio 1997).

Tipizzazione sierologia: tutti gli isolati di Salmonella devono essere sottoposti a
tipizzazione sierologica conformemente allo schema Kauffman/White e ad antibiogramma
secondo lo standard NCCLS.

Tale attivita viene svolta dai laboratori di riferimento degli 1.Z.S., con |l
coordinamento del Centro di Referenza Nazionale per le Salmonellosi.

Alcuni stipiti di Salmonella (in particolare i ceppi appartenenti ai sierotipi Enteritidis e
Typhimurium) vengono inviati al Centro di Referenza Nazionale, per la fagotipizzazione.

Gli Istituti inviano al Centro di Referenza i dati relativi alla tipizzazione e
all’antibiogramma dei ceppi di Salmonella attraverso un sistema informatizzato (Enter Vet).

Ogni anno il Centro Nazionale di Referenza organizza un circuito interlaboratorio
per il controllo di qualita della sierotipizzazione di Salmonella spp., a cui partecipano tutti i
laboratori di riferimento degli Istituti Zooprofilattici che eseguono tale attivita.

Analisi_di revisione: le istanze di revisione di analisi effettuate nellambito dei
campionamenti per la ricerca di salmonella spp. sono sempre effettuate presso lo stesso
IZS che ha eseguito il primo accertamento in analogia a quanto viene fatto per gli alimenti
deteriorabili (D.L.vo 123/93).

Laboratorio Nazionale di riferimento: presso I'lstituto Zooprofilattico Sperimentale
delle Venezie ¢ istituito il Centro Nazionale di Referenza per le Salmonellosi (Decreto del
Ministero della Sanita del 4 ottobre 1999).

Laboratorio comunitario di riferimento per Salmonella: il laboratorio comunitario di
riferimento per la Salmonella di Bilthoven (NL) coordina I attivita dei Laboratori Nazionali
di Referenza, in particolare per quanto riguarda I'applicazione dei metodi analitici e i
controlli di qualita.

Provvedimenti da adottare in caso di positivita

Se un campione risulta positivo per quanto concerne le Salmonella spp. l'autorita
competente procede ad una indagine al fine di identificare ed eliminare I'eventuale fonte di
contaminazione.

A tale scopo prescrive le seguenti misure:

1) Verifica del piano di autocontrollo aziendale, quando previsto, o delle GMP (buone
pratiche di fabbricazione), con eventuale adozione di azioni correttive volte a
risanare l'impianto di lavorazione e ad evitare contaminazioni della filiera. In
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particolare verificare se sono assicurati i requisiti minimi di igiene che consentano
che:
a. i prodotti siano protetti da eventuali contaminazioni
b. tutte le attrezzature, contenitori, veicoli siano mantenuti puliti ed
eventualmente disinfettati
c. siano adottate le precauzioni igieniche necessarie durante la produzione,
raccolta, stoccaggio e trasporto dei prodotti vegetali
d. sia utilizzata acqua potabile o pulita quando necessario al fine di prevenire le
contaminazioni
e. il personale addetto alle manipolazione dei prodotti sia in buono stato di
salute e abbia ricevuto una adeguata formazione sui rischi derivanti dalle
contaminazioni da Salmonella spp.
f. siano prevenuti e controllati il piu possibile le contaminazioni derivanti da
animali e parassiti indesiderabili (disinfestazioni e derattizzazioni)
g. sia assicurato un adeguato stoccaggio e smaltimento dei rifiuti e delle altre
sostanze che possono causare una contaminazione
2) Intensificazione delle analisi di laboratorio per la ricerca di Salmonella spp. da
eseguire nell’ambito del programma di autocontrollo.
3) Attuazione di idonee procedure di risanamento (se possibili), nel caso in cui la
positivita sia stata riscontrata sulle materie prime.
4) Applicazione delle regole e dei controlli per I'eliminazione e la trasformazione dei
rifiuti di origine animale.
5) Tenuta dei registri dei controlli relativi alle misure di controllo dei rischi.

L’autorita competente procede alla verifica della corretta esecuzione delle misure
sanitarie prescritte anche mediante ulteriori campionamenti secondo quanto previsto dal
D.M. 20 aprile 1978

Raccolta dati

| dati relativi alla contaminazione da salmonelle nelle materie prime e nei mangimi
dovranno essere trasmessi annualmente dalle Aziende USL alle Regioni e alle Province
Autonome con le modalita previste al capitolo “rilevazione dell’attivita” del presente
piano (parte generale) ed utilizzando le schede di cui all’allegato 2 (parte generale).

Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali procedono alla raccolta dati, secondo il
formato indicato nella tabella B del presente capitolo, schede opportunamente modificate
dai modelli di rilevazione per il riscontro degli agenti zoonotici predisposti dal’EFSA, e le
trasmettono, unitamente ad informazioni particolareggiate sul metodo di laboratorio
applicato, entro il 30 aprile di ogni anno, al Centro Nazionale di Referenza, al Ministero
della Salute e alle Regioni/Province Autonome.

| dati dovranno essere corredati di informazioni relative alle materie prime per
mangimi esaminate ed in particolare sulla loro origine, nonché la parte di prodotto o
sottoprodotto utilizzata, il trattamento cui & stato sottoposto il prodotto o sottoprodotto e il
prodotto o sottoprodotto risultante, a seconda dei casi.
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Valutazione finale dei dati

L’Autorita Europea per la Sicurezza Alimentare (EFSA), in collaborazione con il Danish
Veterinary Institute (designato come Zoonoses Collaborating Center), procedera alla
valutazione epidemiologica dei dati raccolti dagli Stati membri

PROCEDURA DI CAMPIONAMENTO

La procedura dovra essere conforme a quanto previsto ai punti 5.B., 6.1., 6.2.B., 7
ed 8 dell'allegato del decreto ministeriale 20 aprile 1978 (pubblicato sulla G.U.R.l. n.165
del 15/06/78), a seconda dei casi, per mangimi alla rinfusa e in confezione.

Modalita di campionamento dei mangimi

e | campioni elementari devono essere prelevati in modo uniforme e sistematico da varie
parti del lotto;

e gli strumenti per il prelievo dei campioni devono essere puliti e disinfettati tra ogni
operazione di prelievo riguardante lotti distinti;

e particolare attenzione deve essere posta dall’operatore addetto al prelievo dei campioni,
es. utilizzo di guanti monouso e mascherine, al fine di evitare la contaminazione
microbiologica del materiale da prelevare.

e i campioni globali devono essere costituiti da quanto stabilito al punto 5 del D.M. 20
aprile 1978 ;

e i campioni globali devono essere posti in contenitori sterili distinti, ognuno dei quali sara
accuratamente miscelato per agitazione o scuotimento;

e il campione finale deve essere ottenuto per estrazione di una quantita
approssimativamente uguale da ciascun campione globale, sino ad ottenere una
quantita totale di 500 grammi/500 ml;

e il campione finale deve essere trasferito in un opportuno recipiente sterile, sigillato e
contrassegnato con l'indicazione della spedizione e della data di campionamento;

Il verbale di prelevamento (Allegato | — parte generale) deve riportare:

e l|a dicitura “PNAA” ;

¢ entita globale della matrice oggetto del prelievo ;

¢ indicazione della tipologia del mangime prelevato di cui al paragrafo 1 (materie prime

per mangimi di origine vegetale o mangimi composti per pollame, suini e bovini, ecc.);

numero di lotto;

Paese di provenienza;

trattamento subito dalla matrice oggetto del prelievo;

il ritiro di eventuali campioni in contraddittorio (secondo la Legge n° 281 del 15/02/63)

Al verbale di prelevamento deve essere allegato il cartellino, e copia del documento

commerciale previsto dall’articolo 18 della L. 281/63
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TABELLA A
REGIONI N° campioni N° campioni
Materie prime Mangimi composti

VENETO 100 50
EMILIA ROMAGNA 100 50
LOMBARDIA 100 50
UMBRIA 90 40
PIEMONTE 100 50
VALLE D'AOSTA 15 3
ABRUZZO 15 3
MoLISE 15 3
CAMPANIA 15 3
MARCHE 15 3
SARDEGNA 15 8
TOSCANA 15 3
SiCILIA 15 8
FRIULI 15 3
TRENTO 15 3
BoLzaNO 15 3
LAazio 15 3
PuUGLIA 15 3
CALABRIA 15 8
BASILICATA 15 3
LIGURIA 15 3
TOTALE 730 368
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TABELLA B
4.31 Salmonella in compound feedingstuffs
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Categories

Process control

Final product

Process control

Final product

Process control

Final product

Poultry - Breeders

Process control

Final product

Process control

Final product

Process control

Final product

Dog snacks (pigs
ears, chewing bones)

Other compound feedingstuffs (please specify
the categories)
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4.32 Salmonella in feed material of animal origin

Categories

Milk products

Source of information

Sampling unit

Sample weight

Units tested

Total units positive for

Salmonella spp.

S. Enteritidis

S. Typhimurium

Salmonella spp., unspecified

Feed material of land animal origin

Meat meal

Meat and bone meal

Bone meal

Greaves

Poultry offal meal

Feather meal

Blood meal

Animal fat

Feed material of marine animal origin

Fish meal
Fish oil

Fish silage

Other fish products

Other feed material of animal origin (please specify the
categories)
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Categories

Barley and derived
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Wheat and derived

Maize

Maize derived

Other

Groundnut derived

Rape seed derived

Palm kernel derived

Soya (bean) derived

Cotton seed derived

Sunflower seed derived

Linseed derived

Other oil seeds derived

Legume seeds, ...

Tubers, roots, ...

Other seeds and fruits

Forages and roughage

Other plants, ...
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CAPITOLO §

Piano di monitoraggio sulla presenza di organismi geneticamente modificati nei
mangimi

| piani di attivita per il controllo di OGM negli alimenti zootecnici hanno subito
significative variazioni in seguito alla sentenza 14477/2004 del T.A.R. Lazio che ha
annullato il DPCM del 4 agosto 2000 (cfr. Allegato).

In forza di tale sentenza, & stata riammessa la commercializzazione dei mais:
MON809, MON810, Bt 11 e T25, il cui impiego, in quanto OGM, risulta comunque vietato
nel circuito biologico.

Pertanto, per quanto concerne il circuito convenzionale, misure sanzionatorie
potranno essere applicate per violazioni dovute non alla sola presenza di questi OGM, un
tempo vietati, ma ad eventuali irregolarita legate alla mancata o incompleta o errata
etichettatura dei mangimi commercializzati.

Altre significative norme regolamentari sono state introdotte dai Regolamenti
comunitari 1829/2003 e 1830/2003, entrati in applicazione nei primi mesi del 2004, e che
hanno introdotto misure particolari relativamente all’autorizzazione, l'etichettatura e la
tracciabilita di OGM, anche nel settore dei mangimi.

In virtu di tali provvedimenti, che hanno fissato, rispetto agli obblighi di etichettatura,
una soglia di tolleranza dello 0,9% per presenza accidentale o tecnicamente inevitabile di
OGM nei mangimi, il controllo di laboratorio ha dovuto adattarsi alle nuove esigenze di
accertamento quantitativo degli OGM nei prodotti esaminati.

Sempre in tema di aggiornamenti normativi € da segnalare il decreto legislativo n.
70 del 21 marzo 2005 con il quale sono state fissate le sanzioni per le violazioni alle
norme comunitarie in materia di OGM.

Il piano di attivita andra preventivamente concordato con i laboratori di referenza
degli Istituti Zooprofilattici Sperimentali competenti per territorio, ai quali andranno
recapitati, come in passato, i campioni programmati.

Questo consentira di calibrare gli interventi in rapporto alle capacita ricettive dei
laboratori.

Per quanto attiene invece alle eventuali revisioni di analisi su campioni non
conformi, queste continueranno ad essere eseguite dall’lstituto Superiore di Sanita che, a
differenza della precedente programmazione, applichera le nuove tariffe previste (680
euro per singolo campione).

Criteri generali da seguire per la predisposizione dei piani di attivita.
| piani di monitoraggio dovranno uniformarsi alle seguenti indicazioni in modo da
evitare difformita operative a livello territoriale.

OGM da controllare

| laboratori di referenza svolgeranno controlli riferiti agli OGM autorizzati in sede
comunitaria e secondo metodiche ufficiali quali-quantitative, possibilmente evento di
trasformazione-specifiche o almeno costrutto-specifiche, validate presso gli stessi
laboratori e/o dal Laboratorio Comunitario di Riferimento.

Attualmente sono in corso di autorizzazione nuovi eventi di trasformazione destinati
all’alimentazione animale, il cui iter di ammissione potra essere seguito attraverso il sito
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ufficiale:
http://europa.eu.int/comm/food/food/biotechnology/gmfood/notification_en.htm
Si raccomanda la consultazione del sito web del Laboratorio Comunitario di
Riferimento (http://gmo-crl.jrc.it) dove sono disponibili dati relativi ai metodi analitici validati
o in corso di validazione da parte dello stesso Laboratorio Comunitario di Riferimento.
Come gia comunicato in data 16/02/2005 (prot. DGVA-IV/5674P) dal Ministero della
Salute, Direzione Generale della Sanita Veterinaria e degli Alimenti, Ufficio IV, si ricorda
che il Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca di OGM, presso [lstituto
Zooprofilattico Sperimentale Lazio e Toscana, ha predisposto una raccolta di metodiche
analitiche che & possibile richiedere allo stesso Centro di Referenza (tel/fax 0679099450;
e-mail: damaddeo@rm.izs.it; iciabatti@rm.izs.it).

Tolleranze
Ai fini della valutazione della conformita dei campioni analizzati, le tolleranze da
applicare sono quelle previste dalla normativa vigente, in particolare:
e per gli alimenti zootecnici del circuito convenzionale: 0.9% (Regolamenti CE n°
1829/2003 e 1830/2003)
e per gli alimenti zootecnici del circuito biologico: 0% (Regolamento CE n° 2092/1991
e successive modifiche)

Strutture da controllare

| controlli andranno svolti presso gli impianti di produzione degli alimenti zootecnici,
I distributori di mangimi, gli allevamenti, compresi quelli che producono con il metodo
biologico ai sensi del Regolamento CEE 1804/99 e s.m.i..

A queste strutture vanno aggiunte le seguenti tipologie di attivita che, ai sensi del
regolamento comunitario 183/2005 verranno, dal 1 gennaio 2006, assoggettate al controllo
ufficiale:

e essiccatoi che trattano e commercializzano materie prime per uso zootecnico;

e molini che lavorano e commercializzano materie prime destinale all’alimentazione

animale.

Per distinguere con maggior chiarezza la tipologia dei controlli, nei verbali di prelievo
andra indicato in modo esplicito se trattasi di: campione prelevato dal “circuito biologico” o
“circuito convenzionale”.

Sopralluoghi ispettivi

Questi saranno rivolti essenzialmente al controllo documentale
sull’approvvigionamento delle materie prime o dei prodotti sottoposti a verifiche, nonché
alla correttezza delle indicazioni riportate in etichetta.

Tali sopralluoghi potranno coincidere con quelli programmati per altre finalita (PNR,
Piani straordinari controllo aflatossine ecc.).

Campionamento
Nel corso dei sopralluoghi andranno prelevati, in via prioritaria, mangimi composti
(completi o complementari), mangimi semplici (materie prime) con particolare riferimento a
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soia e mais.

Per la stesura del verbale di prelevamento dovra essere utilizzato [I'Allegato 1 al
presente piano (parte generale).

In merito invece alla numerosita campionaria, in considerazione delle capacita
analitiche dei laboratori, della complessita delle procedure di campionamento
(specialmente per i prodotti sfusi) e delle procedure analitiche, la ripartizione dei
campioni per singola Regione o P.A. e riportata nella Tabella 1 del presente capitolo.

Tutti i campioni dovranno contenere soia €/0 mais.

| campioni contenenti solo soia o solo mais non dovrebbero superare il 50% del
totale dei campioni prelevati.

Ferme restando le indicazioni fornite nel presente Piano, ciascuna Regione e P.A.
dovra concordare, con i laboratori di referenza competenti per territorio, in base alle
esigenze e capacita specifiche, la numerosita campionaria e la distribuzione dei prelievi
nell’arco dell’anno.

TIPOLOGIE E MODALITA’ DI CAMPIONAMENTO

Per la ricerca di OGM, la Raccomandazione 2004/787/CE riporta orientamenti
tecnici sui metodi di campionamento e di rilevamento degli OGM nel quadro del Reg. (CE)
1829/2003. Tale norma opera una netta distinzione tra i campionamenti di mangimi
confezionati e non confezionati, indicando i protocolli da seguire. Tuttavia, in
considerazione delle difficolta di attuazione e dei costi molto elevati di tali metodologie di
campionamento, € possibile applicare le strategie di campionamento previste dal D.M. 20
aprile 1978.

Le tipologie di campionamento vengono distinte in:

campionamento _mirato: consiste nel prelievo di campioni in assenza di sospetti, ma
tenuto conto delle caratteristiche aziendali e della tipologia e provenienza dei prodotti
esaminati.

Per i controlli mirati si dovra procedere secondo metodica ufficiale, prelevando 4 o
piu aliquote per campione. Le verifiche in allevamento, come per il PNR, non prevedono il
sequestro cautelativo delle merci testate in quanto, in assenza di sospetti risulterebbe
poco sostenibile I'interruzione del ciclo alimentare praticato agli animali.

campionamento su sospetto: consistente nel prelievo di campioni tutte le volte che per
notizie anamnestiche, segnalazioni di altri organi di controllo, pericoli per la salute
pubblica, si sospetti la presenza di OGM non consentiti nei prodotti da testare.

In questi casi rientrano ovviamente anche i campionamenti eseguiti a seguito di
pregresse positivita.

Nell’eventualita di controlli su sospetto, vanno adottate le procedure di
campionamento ufficiale e di sequestro delle merci testate.

campionamento extra-piano: i Servizi Veterinari possono predisporre piani di controllo -
"extra-piano" - che rispondano a specifiche esigenze locali.

Le programmazioni extra-piano possono rendersi necessarie per assicurare
approfondimenti tecnici o epidemiologici collegati a studi o ricerche mirate in tema di
OGM.
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Allo scopo di coordinare le attivita extra-piano e di evitare improduttive
sovrapposizioni negli interventi, i programmi extra-piano dovranno essere preventivamente
comunicati e concordati con le Regioni e P.A., nonché con i laboratori di analisi che ne
verificheranno la compatibilita con gli obiettivi generali.

Resta inteso che controlli extra-piano, eseguiti su matrici o per ricerche non
previste, dovranno essere rendicontati separatamente.

Per quanto riguarda il campionamento ufficiale presso impianti che producono o
commercializzano mangime “biologico”, o materie prime dichiarate OGM free, o che
allevano animali da reddito alimentati con tali prodotti, si ritiene indispensabile
'esecuzione di almeno 1 controllo/anno.

In caso di conferma di irregolarita, il Servizio veterinario avra cura di segnalare
I'episodio allorgano di certificazione, ed allAssessorato Regionale competente, al fine
delladozione dei provvedimenti sospensivi e cautelativi previsti dai disciplinari di
produzione.

Nei verbali di prelievo (Allegato 1), si dovra riportare in modo chiaro e ben
identificabile la dicitura : “PIANO NAZIONALE RICERCA OGM”.nonché la tipologia di
campionamento (mirato, extra-piano, sospetto) Bisognera inoltre precisare [I'effettiva
provenienza delle merci nonché lo stabilimento di produzione, acquisendo ed allegando la
relativa documentazione di scorta (etichette, fatture di acquisto, bolle di consegna,
autocertificazioni ecc.) comprese eventuali dichiarazioni spontanee rese dall’interessato.

ADEMPIMENTI A SEGUITO DI IRREGOLARITA’ SU CAMPIONI UFFICIALI

A) Qualora il campionamento sia stato effettuato presso un mangimificio o
distributore di alimenti zootecnici :

Il laboratorio d’analisi, comunica la non conformita riscontrata all’Azienda Sanitaria
Locale che ha prelevato il campione, alla Regione o alla P.A., allegando al referto
analitico, la relativa documentazione (etichetta, bolle di consegna, ecc.) e il verbale di
prelievo dei campioni Allegato 1.

[l Servizio Veterinario:

- procede all'ispezione dellimpianto per assicurare la rintracciabilita della/delle materie
prime o prodotti costituenti la partita non conforme;

- preleva, in caso di necessita, ulteriori campioni di singoli ingredienti del prodotto
contaminato e verifica le procedure messe in atto al fine di prevenire eventuali
contaminazioni crociate sia durante la produzione che durante il trasporto dei mangimi;

- attiva indagini finalizzate a rintracciare lotti della partita eventualmente gia distribuiti;

- nel caso di violazioni alle norme di autorizzazione (OGM non autorizzati), provvede, con
spese a carico della ditta interessata, alla distruzione o altra idonea destinazione della
partita contaminata. Quest'ultimo provvedimento non si applica in caso di richiesta di
revisione di analisi da parte dell’'interessato (in attesa del risultato definitivo);

- nel caso di violazioni alle norme di etichettatura, provvede a verificare che la partita
contenente o derivata da OGM venga messa in commercio nel rispetto delle norme
previste dai Regolamenti 1829/2003 e 1830/2003.

B) Qualora il campionamento sia effettuato presso un’azienda di allevamento:
Il laboratorio d’analisi, comunica la non conformita riscontrata allAzienda Sanitaria
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Locale che ha prelevato il campione, alla Regione o alla P.A., allegando al referto
analitico, la relativa documentazione (etichetta, bolle di consegna, ecc.) e il verbale di
prelievo dei campioni Allegato 1.

L’Azienda Sanitaria Locale:

- sequestra la partita oggetto del campionamento se ancora presente;

- attiva indagini finalizzate ad individuare la provenienza della partita o le ditte che hanno
fornito le materie prime nel caso di mangimi per autoconsumo;

- preleva, in caso di necessita, ulteriori campioni per individuare la causa della
contaminazione;

- nel caso di violazioni alle norme di autorizzazione (OGM non autorizzati), provvede, con
spese a carico del titolare dell’azienda, alla distruzione o altra idonea destinazione della
partita contaminata. Quest'ultimo provvedimento non si applica in caso di richiesta di
revisione di analisi da parte dell'interessato (in attesa del risultato definitivo).

Adempimenti delle Regioni e P.A.

Le Regioni e P.A., a seguito del ricevimento di segnalazioni di irregolarita,
provvederanno al coordinamento degli interventi nel territorio di competenza, e alla
trasmissione al Ministero della Salute, con ogni possibile urgenza, dei relativi
provvedimenti adottati utilizzando il fac— simile Allegato 3 (parte generale).

Riferimenti sanzionatori

Le Autorita competenti, in caso di non conformita, applicheranno i provvedimenti
sanzionatori previsti dal decreto legislativo n. 70 del 21 marzo 2005.

Ovviamente sono fatte salve le sanzioni di natura penale eventualmente accertate
dagli organi di controllo (es. artt. 515 e 516 C.P.).

INVIO DATI DI ATTIVITA’

Per la rendicontazione delle attivita svolte, oltre a seguire le procedure generali
precedentemente indicate, i laboratori di referenza dovranno trasmettere al Centro di
Referenza Nazionale per la Ricerca di OGM, attraverso limpiego dello specifico
applicativo a breve disponibile sul sito http://ogm.izslt.it, con cadenza almeno trimestrale, i
dati relativi al controllo analitico; questi saranno analizzati ed elaborati dallo stesso Centro
di Referenza e trasmessi al Ministero della Salute, Dipartimento per la Sanita Pubblica
Veterinaria, la Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti, Direzione Generale della Sanita
Veterinaria e degli Alimenti, Ufficio VII.

Inoltre i laboratori di riferimento dovranno trasmettere al Centro di Referenza
Nazionale per la Ricerca di OGM, attraverso I'impiego dello specifico applicativo
disponibile sul sito https://ogm.izslt.it, con cadenza almeno trimestrale, i dati relativi al
controllo analitico; questi saranno analizzati ed elaborati dallo stesso Centro di Referenza
e trasmessi al Ministero della Salute, Dipartimento per la Sanita Pubblica Veterinaria, la
Nutrizione e la Sicurezza degli Alimenti, Direzione Generale della Sanita Veterinaria e
degli Alimenti, Ufficio VII.

TABELLA 1
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NUMEROSITA’

REGIONE CONC\;EﬁgIgﬁALE B(l:clicc:;glrgo CA"T"(';'TCX‘:_AER'A
LAZIO 40 20 60
TOSCANA 40 2 o0
VENETO 40 2 o0
FRIULI V.G. 20 2 40
PROV. AUT. TRENTO 20 10 30
STt 20 10 30
PIEMONTE 40 2 "
LIGURIA 40 20 "
VALLE D'AOSTA 40 20 60
LOMBARDIA 40 2 "
EMILIA ROMAGNA 40 20 60
ABRUZZO 40 2 "
MOLISE 40 2 60
UMBRIA 40 20 60
MARCHE 40 20 60
CAMPANIA 40 20 "
CALABRIA 0 20 "
PUGLIA 40 2 60
BASILICATA 0 20 "
SICILIA 40 20 60
SARDEGNA 40 20 60

TOTALE 780 400 1180
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